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Apresentacdo

O texto que ora se apresenta refere-se a adequacdo do dossié de registro da Tradicional Produgcdo
de Doces Artesanals de Sdo Bartolomeu — Ouro Preto. A pesquisa iniciou-se juntamente com a abertura do
processo de registro desse bem junto ao Conselho Municipal de Preservacdo do Patrim6nio Cultural e
Natural de Ouro Preto, em 2006. Foi o primeiro bem a ser inventariado dentro do Programa Municipal de
Patrimonio Imaterial de Ouro Preto e teve seu processo de inventdrio e registro finalizado e aprovado pelo
mesmo conselho em margo de 2008, tendo sido enviado ao IEPHA/MG no relatério do ICMS Cultural
daquele ano. Entretanto, conforme esclarecido em OF.GAB.PR.No 321/2010, enviado pelo IEPHA/MG a
Prefeitura de Ouro Preto, esse bem imaterial registrado ndo vinha sendo pontuado e avaliado em seus
relatérios de acompanhamento por ser anterior a legislacdo que institui a pontuacdo desses bens no
ambito do IEPHA/MG. Sendo assim, enviamos agora o /nventdrio da Tradicional Produgdo de Doces

Artesanais de Sdo Bartolomeu, adequado as orienta¢des do IEPHA para esse tipo de bem.
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Lei do registro do imaterial

Prefeitura Municipal de Ouro Preto %
Estado de Minas Gerais )

LEI N° 17/2002
“Regulamenta o artigo 165 da Lei Orginica Municipal, implanta e
regulamenta o tombamento de bens méveis e iméveis, assim como ©
registro dos bens jmateriais pelo Municipio de Ouro Preto e dé outras
providéncias”.

A Prefeita Municipal:
Faco saber que a Camara Municipal de Qure Preto aprovou e eu sanciono a
seguinte LEL

CAPITULO I

Do Patriménio Cultural e Natural Municipal

Art. 1° Ficam sob a protecéao especial do Poder Publico Municipal os bens
culturais materiais ¢ imateriais, de propriedade publica ou particular,
existentes no Municipio, que, dotados de valor estético, ético, filosofico,
histérico, paisagistico, etnografico ou cientifico, justifiquem o interesse
publico na sua preservagao.

§1° - Os bens que s¢ refere o presente artigo sO serao considerados parte
integrante do patrimonio cultural municipal, depois de inscritos separada
ou agrupadamente nos Livros de Tombo ou de Registro, de que trata essa
Lei.

§ 2° - Equiparam-s¢ a0$ bens a que se refere o presente artigo e sao também
sujeitos ao tombamento 08 monumentos naturais, sitios ¢ paisagens que
importe conservar e/ou proteger por feicao notavel com que tenham sido
dotados pela natureza ou agenciados pela indtistria humana.

§ 3° - Ficam tambem sujeitos a prote¢ao especial do Poder Paiblico Municipal
os bens culturais de natureza imaterial que constituam importantes
referéncias culturais e relacionem-se a identidades, 4 memoéria € a agéo de
grupos sociais ouro-pretanos.

Art. 2° - A presente Lei sc aplica aos bens pertencentes as pessoas fisicas ¢
as pessoas juridicas de direito privado e de direito pablico.
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CAPiTULO IT

Do Tombamento do Patrimdnio Material

Art. 3° - O Municipio procedera, na forma da Lei, ao tombamento total ou
parcial de bens méveis e iméveis, de propriedade publica ou particular,
existentes em seu territdorio que, pelo valor histérico, etnografico,
paisagistico, paleograflco, bibliografico ou arquiteténico, ficam sob a
protecgao especial do Poder Pablico Municipal.

Paragrafo Unico - O tombamento de que trata esta Lei, considerada a
legislagao federal pertinente, processar-se-a independentemente de outros,
podendo recair sobre bens ja tombados pelo Poder Publico Federal ou
Estadual.

Art. 4° - Os bens declarados de valor cultural serdo assim constituidos pela
inscricao em Livro de Tombo que sera aprovada pelo Conselho Municipal de
Preservacao do Patrimonio Cultural e Natural e homologada pelo (a) Chefe
do Poder Executivo Municipal.

Art. 5° - O Municipio possuira 2(dois) livros de Tombo para a inscrigao do
patrimdnio material, a saber:

1 — livro do Tombo Arqueolégico, Paleolégico, Etnografico ¢
Paisagistico, para a inscrigcdo dos bens citados no § 2° do artigo 1°.

. II — livro do Tombo Histérico, Artistico e Arquiteténico, para
- inscricdo de conjuntos urbanos, obras de arte e bibliograficas cuja
conservagio e preservagio seja de interesse publico.

Art. 6° - A disposigéo, uso ¢ gozo dos bens inscritos nos Livros de Tombo
mencionados no artigo anterior ficam sujeitos as restrigdes instituidas pela
legislagdo pertinente.

Paragrafo Unico — Aplicam-se, no que couber, as sangdes estabelecidas na
legislacdo federal em vigor de protecao do patriménio historico e artistico
nacional para as violagdes as normas de tombamento municipal.
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CAPITULO I
Do Processo de Tombamento

Art. 7° - Podem apresentar proposta de Tombamento através do Conselho
Municipal de Preservagao do Patriménio Cultural e Natural:

l— as pessoas de direito publico e entidades a elas
vinculadas;

Il entidades culturais do municipio;

Il — o proprietario ou qualquer do povo.

§ 1° - As propostas de tombamento serdo feitas por escrito, devidamente
instruidas e justificadas, constituindo a partir desse momento o processo de
tombamento.

§ 2° - Serao rejeitadas preliminarmente as propostas que versem sobre os
bens relacionados no artigo 3° do Decreto Lei Federal n° 25, de 30/11/1937.

Art. 8° - Com a abertura do processo de tombamento o bem em exame tera o
mesmo regime de preservagdo do bem tombado até sua inscrigdo no Livro de
Tombo.

Paragrafo Unico — O tombamento de bens a que ser refere este artigo sera
considerado temporario ou definitivo, conforme esteja o respectivo Processo
iniciado pela notificagdo ou concluido pela inscricao dos referidos bens no
competente Livro de Tombo.

- Art. 9° - Q tombamento de bem pertencente a pessoa fisica ou a pessoa
juridica de direito privado se fara voluntaria ou compulsoriamente.

Art. 10 - O proprietario do bem em exame sera notificado da abertura do
processo de tombamentc para, no prazo de 30 ( trinta ) dias, anuir ou
oferecer razées de impugnacéo, ressalvados os casos em que tenha sido sua
a iniciativa da proposta de tombamento.

Art. 11 — Da resolucao do tombamento, publicada em jornal de circulacao
local, cabera recurso sem efeito suspensivo ao (a) Chefe do Poder Executivo

Municipal. w
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§ 1° - Se o bem tombado for danificado, devera ser reparado por quem o
modificou, destruiu, demoliu, sob pena de multa de 50% (cingiienta por
cento) do valor do dano.

§ 2° - As penas previstas neste artigo serdo aplicadas pelo Municipio, sem
prejuizo da agdo penal correspondente.

CAPIiTULO IV

Dos Efeitos do Tombamento

Art. 12 — Os bens tombados deverdo ser conservados pelo proprietario e
nao poderdo ser modificados, demolidos, destruidos ou mutilados.

Paragrafo Unico — As obras de restauracio, conservacdo € manutencao dos
imoveis tombados s6 poderao ser iniciadas mediante prévia autorizacao dos
orgaos competentes.

Art. 13 — Os bens iméveis tombados na forma desta Lei poderao, mediante
requerimento do interessado, ter redugdo do Imposto Predial e Territorial
Urbano, de acordo com regulamentagao especifica.

Paragrafo Unico — O beneficio da reducdo podera ser renovado anualmente,
mediante requerimento do interessado.

Art. 14 — Sem prévia autorizagdo do Municipio nédo podera na vizinhanca do
bem tombado ser erigida qualquer edificagao que lhe impega ou reduza a
visibilidade, nem nele colocar antncios ou cartazes sob pena de ser
mandado destruir a obra irregular ou retirar o objeto, impondo-se, neste
caso, multa de 50% (cinqiienta por cento) do valor do dano.

Paragrafo Unico - A vedagdo contida neste artigo estende-se a colocacao de
painéis de propaganda e tapumes, ou qualquer outro objcto.

Art. 15 — O bem tombado s6 podera sair do Municipio se por curto prazo e
com a finalidade de intercambio cultural, sem transferéncia de dominio, a
juizo do Municipio, ouvido o Conselho Municipal de Preservagao do

O
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Patriménio Cultural e Natural com o devido protocolo.

Art. 16 - A pessoa que tentar a exportagdo de bem tombado, incorrera nas
penas cominadas no artigo 334 do Cédigo Penal patrio para o crime de
contrabando.

Art. 17 — No caso de perda, extravio, furto, roubo ou perecimento do bem
tombado, o respectivo proprietario devera dar conhecimento do fato ao
Municipio, dentro do prazo de 24 (vinte e quatro) horas sob pena de multa
de 10% (dez por cento) sobre o valor do bem.

Art. 18 — Para efeito de imposicao das sangdes nos artigos 165 ¢ 166 do
Cédigo Penal e sua extenséo a todo aquele que destruir, inutilizar ou alterar
os bens tombados, o Municipio comunicara o fato ao Ministério Pblico, sem

- prejuizo da multa apliciavel nos casos de reparagéo, pintura ou restauragio
sem autorizacdo prévia do Poder Publico Municipal.

Art. 19 — A alienagdo onerosa de bens tombados, na forma desta Lei, fica
sujeita ao direito de preferéncia a ser exercido pelo Municipio, na
conformidade das disposi¢des do Decreto-Lei Federal n® 25, de 30/11/1937,
sobre o mesmo direito.

CAPITULO V

Do Registro do Patriménio Imaterial

= = Art. 20 — Fica instituido o registro de bens culturais de natureza imaterial
que constituam patriménio cultural ouro-pretano.

Paragrafo Unico - Esse registro se fara em um dos seguintes livros:

1 — Livro de Registro dos Saberes e das Celebragdes, onde
serdo registrados conhecimentos e modos de fazer enraizados no
cotidiano das comunidades, e os rituais e festas que marcam a
vivéncia coletiva do trabalho, da religiosidade, do entretenimento e
de outras praticas de vida social; @\w
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Il — Livro de Registro das Formas de Expressao, onde
serao registradas as manifestagoes literarias, musicais, plasticas,
cénicas e hadicas;

11l — Livro de Registro dos Lugares, onde serio registradas
mercados, feiras, santudrios e demais espagos onde se concentrem e
reproduzam praticas culturais coletivas.

Art. 21 - Podem apresentar proposta de Registro através do Conselho
Municipal de Preservagao do Patriménio Cultural ¢ Natural:

. I— as pessoas de direito publico e¢ entidades a elas
vinculadas;

1I— entidades culturais do municipio;

I — qualquer do povo.

Paragrafo Unico As propostas de registro serao feitas por escrito
devidamente instruidas e justificadas, constituindo a partir desse momento
o processo de registro.

Art. 22 - Com a abertura do processo de registro o bem em exame tera o
mesmo regime de preservagdo do bem ja registrado até sua inscricao no
Livro de Registro.

Art. 23 — O registro de bem pertencente 4 pessoa fisica ou juridica de
direito privado se fara voluntaria ou compulsoriamente.

Art. 24 — Ao Poder Publico Municipal cabe assegurar ao bem imaterial

registrado:

I — documentacéo por todos os meios técnicos admitidos,
cabendo ao Departamento de Patrimdénio manter banco de dados

i
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com o material produzido durante o processo;

II — ampla divulgagiao ¢ promogao, com a finalidade de
perpetuacdo do bem registrado.

Art. 25 — O Departamento de Patriménio fara uma reavaliagao dos bens
culturais imateriais registrados no Municipio, pelo menos a cada cinco anos,
e a encaminhard ao Conselho Municipal de Preservagao do Patrimonio
Cultural e Natural. )

Paragrafo Unico — Negada a revalidagdo, sera mantido apenas o registro,
como referéncia cultural de seu tempo.

CAPITULO VI
Das Disposigdes Gerais e Transitérias

Art. 26 — O Poder Executivo Municipal providenciara a realizagdo de
acordos entre a Unido, Estados e outros Municipios, para melhor
coordenacdo e desenvolvimento das atividades relativas a protegao do
patriménio cultural e natural municipal.

Art. 27 — O Conselho Municipal de Preservacdo do Patriménio Cultural e
Natural procurara entendimentos com autoridades eclesiasticas, instituicdes
cientificas, histéricas, artisticas e outras, além de pessoas fisicas e juridicas
com o objctivo de obter a cooperagdo das mesmas cm beneficio do
patriménio cultural e natural municipal.

Art. 28 — O Municipio de Ouro Preto, como titular de direito de preferéncia,
goza do privilégio especial sobre o valor produzido em praga para compra ¢
venda de bens torbados.

Art. 29 — A legislagio federal ¢ estadual pertinente sera aplicada
subsidiariamente pelo Municipio.

Art. 30 — Cabera ao Poder Executivo Municipal a regulamentagdo da
presente Lei no prazo maximo de 90 (noventa) dias, a contar da sua

vigéncia. 0’6



FATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO

CIDADAO
Dossié de Registro da Tradicional Produgdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu
Dezembro/2010

Prefeitura Municipal de Ouro Preto
Estado de Minas Gerais

Art. 31 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.
Art, 32 - Revogam-se as disposigoes em contrario.

Quro Preto, 26 de abril de 2002.

Marisa Maria Xavier Sans
Prefeita Municipal

d &
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A - Introdugéo

A trajetoria de uma politica do patriménio imaterial.

No Brasil a partir da promulgacdo do Decreto 35551 em 2000 que visa “o registro de bens culturais de
natureza imaterial que constituem o Patrim6nio Cultural Brasileiro [e] cria o programa nacional do
Patrimdnio Imaterial“, passou-se a ter uma ferramenta legal para protecdo de bens culturais reconhecidos,

mas que ndo eram objeto de politica publica adequada.

A idéia de que bens do nosso patriménio cultural, que extrapolam os limites da materialidade e exigem
assim uma preservagdo diferenciada, precisam de politicas publicas diferentes daquelas voltadas para o

patrimonio edificado vem sendo discutida desde a década de 1970 no ambito internacional e nacional.

Vérios autores e também formuladores da politica de preservacdo do patrimdnio Imaterial observam em
Mério de Andrade uma preocupacao inicial com a intangibilidade das manifesta¢des culturais populares.
Seu trabalho a frente do Departamento de Cultura de S&o Paulo, nas décadas de 1930 e 1940, sdo
consideradas proto-experiéncias de uma politica de registro e salvaguarda de nossa cultura tradicional e
popular. Andrade, acompanhado do casal Lévi-Strauss, pode com suas viagens etnogréaficas, documentar,
filmar e catalogar inUmeras festividades e celebra¢gdes do norte e nordeste brasileiro. Suas acbes se
concentraram em registrar manifesta¢es culturais que se viam ameacadas pela expansdo industrial pela
qual o Brasil passava. A modernidade urbana, para este autor, ameacava desaparecer com muitas
manifestacdes que se davam no campo e no seio de uma vida movida pela tradi¢do de uma economia até

entdo ndo capitalista.

As acdes de Mario de Andrade foram idealizadas e escritas no seu famoso anteprojeto para criagdo do
SPAN, Servico do Patriménio Artistico Nacional. Nesse anteprojeto, Andrade propdem a metodologia do
Inventario que seria ferramenta anterior e essencial ao tombamento. Infelizmente suas idéias para um
inventario de todas as manifestacdes artisticas do pais ndo foram levadas em conta na hora da construgao
do Decreto-Lei n°25 de 1937, que institui a criagdo do SPHAN, Servigo de Protecdo ao Patrimdnio Histdrico

e Artistico Nacional.

Rodrigo Melo de Franco Andrade, que assume a dire¢do do d6rgdo criado e nele fica até 1967, afirma na
primeira edicdo da Revista do Patrimdnio Historico e Artistico Nacional que suas preocupagdes se
centravam nos monumentos histéricos que estavam em situagdo de risco. Ainda justificava a necessidade
dessa centralizagdo usando do mesmo pensamento de Mario de Andrade para as manifestacfes orais e

tradicionais, estavam os monumentos em risco de desaparecimento.
A acdo do SPHAN até a década de 1960 foi essencial para a preservacdo de monumentos de

excepcionalidade histérica e artistica, e € nessa mesma década que se da o surgimento de um debate na

arena internacional e nacional que tinha como grande questdo as possibilidades de preservacdo das

10



QWA Rigy
4

kg p3

PATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO
CIDADAO

Dossié de Registro da Tradicional Produgdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu
Dezembro/2010

manifestacdes populares e tradicionais de paises do chamado terceiro mundo.

300 4y,
¢

"U ANODY

No Brasil essa preocupacdo a partir da década de 1940 sai da esfera intelectual e oficial e passa para a
sociedade civil organizada. Vemos em 1947 o empreendimento da “Campanha de valorizagdo do Folclore
Nacional” que d& origem a Comissdo Nacional do Folclore e na década de 1960 funda o Centro Nacional
de Folclore e cultura popular, hoje ligado & FUNARTE. Essas instituicdes contribuiram para a pesquisa e
incentivo a continuidade dessas atividades tradicionais, realizando assim o papel que os érgédos de
preservacdo do patriménio tinham relegado ao segundo plano.O resultado dessas a¢des demonstrou que o
foco de qualquer preservacdo desse tipo de manifesta¢Bes culturais deveria estar na comunidade e nas

relagdes que esta estabelece com esse bem e ndo nos bens em si.

No ambito internacional, € na Unesco que desde a sua criagdo se discute a possibilidade de incentivo e
protecdo de manifestagbes tradicionais num mundo moderno e capitalista. Dentro desta mesma
organizagdo vé-se, ja em 1964, na Carta Patrimonial de Veneza, uma crescente preocupagdo com a
preservacdo das tradi¢Bes folcloricas, preocupacdo esta que ja teria sido observada em 1952, mas dentro
das discussdes sobre os direitos autorais, quando alguns paises africanos adotaram tais regras de autoria

para protecdo de certas manifestagdes culturais, prevendo que tal atitude pudesse protegé-las.

E em 1972, quando da conclusdo da Convencéo do Patriménio Mundial — estabelecendo regras especificas
de preservacdo para os bens materiais — que se discutiu com mais clareza a preserva¢do de manifestacdes
folcléricas, como sdo assim denominadas as manifestacfes culturais na época. Neste encontro, a Bolivia
propOs a criacdo de elementos legais especificos para esse patrimdnio ndo-material. Essa proposta foi
apoiada apenas por alguns paises africanos e asiaticos, mas iniciaria para toda a década seguinte um
debate sobre uma possivel preservagdo de manifestacdes folcléricas. Nesse contexto a posi¢do do Japao,
que colocou em evidéncia o papel dos produtores dessas manifestacdes culturais e a importancia dos
mesmos para a continuidade delas, foi elementar para a discussdo de novos meios de preservagao
adequados a realidade de um bem cultural que necessariamente inclui a comunidade como fator essencial.
No Brasil, € com a gestdo de Aloisio Magalhdes no IPHAN, de 1978 a 1982, e mesmo antes com suas
experiéncias no CNRC, Centro Nacional de Referéncia Cultural, que vemos surgir novamente a demanda

de uma politica de preservagao voltada para manifestagdes culturais que estdo além do “pedra e cal”.

As acBes de Magalhdes centraram-se em perceber e veicular a cultura ao desenvolvimento econémico
regional. Para este, a cultura ndo se da somente em manifestagdes isoladas, mas é indicador de uma
realidade social que configura e administra. Num momento de crise politica e econdmica, Magalhdes
propdem a cultura como uma fonte de atividades tradicionais que geram desenvolvimento econdmico e

harmonioso.
Por isso vemos em sua fala uma atencéo especial para os bens “procedentes do fazer popular”, os quais,

ndo somente trazem mais autenticidade a cultura nacional, como estéao inseridos numa dindmica social de

transformacao diaria, mantendo assim um carater vivo. Segundo Magalhdes, ele atuava com base em um

11



QWA Rigy
4

kg p3

PATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO
CIDADAO

Dossié de Registro da Tradicional Produgdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu
Dezembro/2010

conceito de bem cultural que,

300 4y,
¢

"U ANODY

[...] extrapola a dimensédo elitista, de “o belo e o velho”, e entra numa faixa mais importante da
compreensdo como manifestacdo geral de uma cultura. O gesto, o habito, a maneira de ser da nossa
comunidade se constituem no nosso patriménio cultural. Evidentemente que as exceléncias, as sinteses
maravilhosas, que sédo expressas nos objetos de arte, no prédio extraordinario de pedra e cal, séo pontos
das representacdes de uma cultura. Mas em verdade esta cultura € um todo, € um améalgama muito mais
amplo e rico, cujo extrato dé o perfil e identidade de uma nagdo.*

Apés a gestdo de Magalhaes, que termina com seu falecimento em 1982, varias a¢Ges sdo implementadas
com o objetivo de ampliar a nogdo de bem cultural e de patrimdnio. O objetivo era o de inserir no acervo
patrimonial brasileiro bens mais diversos, em especial aqueles ligados as tradigdes populares. Nessa
década também ocorreu uma mobilizacdo da sociedade pela ampliagdo de seus direitos civis, entre eles o

direito ao reconhecimento de suas culturas e suas memorias.

Como fruto dessa década temos na promulgacéo da constituicdo de 1988, o artigo 215 e 216 relativos a
cultura, nos quais se reconhece a ampliacdo da nocéo de patriménio, que deixa de ser somente historico e
artistico e passa a ter a denominagdo patriménio cultural brasileiro, sinalizando uma abertura para a
compreensdo de que nossos bens culturais estdo imersos em uma dimensdo profunda de praticas e
significados sociais. A diversidade cultural do pais € também reconhecida nesta constituicdo, sendo isso
fundamental para a formula¢do de politicas publicas mais abrangentes. O Art.216 diz assim “Constituem
patriménio cultural Brasileiro os bens de natureza material e imaterial, tomados individualmente ou em
conjunto, portadores de referencia a identidade, a agdo, a memoria dos diferentes grupos formadores da

sociedade brasileira [...]".

Em 1989, a 31% Conferéncia Geral da Unesco autorizou o texto intitulado: Recomendagdes sobre a
salvaguarda da Cultura Tradicional e Popular, que adotou o termo Cultura tradicional e popular em
detrimento do termo folclore, utilizado em outros documentos para a designacdo dessas manifestagoes.
Esse documento trouxe importantes sugestdes de politicas culturais e elementos legais para adocéo na

preservacdo da cultura tradicional e popular em cada pais.

Mas é somente em 1997, na comemoracdo dos 60 anos de existéncia do IPHAN, que a¢des mais praticas
e definitivas sdo propostas para a protecdo dos bens imateriais. Durante a realizacdo do seminario
Patrimonio Imaterial: estratégias e formas de protecdo, realizado em Fortaleza, se outorga uma carta que

contém propostas e recomendacfes aos 6rgaos de preservagdo para uma efetiva protegdo desses bens.

Seguindo essas propostas é criado pelo Ministério de Cultura em 1998, o Grupo de trabalho e Comissédo do
Patriménio Imaterial, “com a finalidade de elaborar proposta visando ao estabelecimento de critérios,
normas e formas de acautelamento do patrimdnio imaterial brasileiro”. O citado grupo leva, em 1999,

proposta da criagcdo do Registro como ferramenta legal de prote¢do e o Inventario como metodologia para

1 MAGALHAES, Aloisio de. E Triunfo? A questéo dos bens culturais no Brasil. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 1997, p. 72.
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os bens de natureza imaterial, ao entdo Presidente da Republica, Fernando Henrique Cardoso, que acata a
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proposta e promulga o decreto 3551 em 4 de dezembro de 2000.

O trabalho da Prefeitura Municipal na preservagdo dos bens culturais do municipio.

Nos dias atuais a preservacdo do patriménio Imaterial ja gerou seminarios, debates, acdes e mesmo
reflexdes. Os esforgos do IPHAN tém sido todos no sentido de colocar em prética, em territério nacional, o

Programa Nacional do Patriménio Imaterial, instituido no decreto 3551/2000.

E é nesse sentido que a acdo da Prefeitura de Ouro Preto vem a contribuir com a criagdo da Lei Municipal
17/02, que visa o estabelecimento do Registro Municipal para protecédo de seus bens culturais de natureza

imaterial.

Observando as diretrizes e os objetivos do programa nacional do patrimonio Imaterial, € que iniciamos
trabalhos para o Registro municipal de nossos bens imateriais. Como nos afirmou a autoridade maximo
desse municipio, Prefeito Angelo Oswaldo, O patriménio Imaterial é aquele que ndo somente mantemos

na mente, mas principalmente no coragao.

Sendo assim, nossa primeira agdo foi direcionada para o inventario da producdo Artesanal de Sé&o
Bartolomeu, distrito desse municipio, que ha pelo menos dois séculos, mantém a producdo de doces que
abastecem ndo somente o municipio, como a regido, sendo reconhecido como uma das manifestacdes

culturais mais ouropretanas.

Um dos objetivos do PNPI que guiou nossa agdo municipal foi o que afirma o incentivo as “iniciativas e
praticas de preservagdo desenvolvidas pela sociedade”, fomos motivados pela idéia de que o saber
tradicional de nossas comunidades gerou inconscientemente, uma preservagdo dos espacgos e da cultura
local. Como nos afirma a socidloga e consultora do MINC, Cecilia Londres, é esse saber, “da mente e do

coragdo”, que nos ensina a viver em equilibrio com o meio no qual nos inserimos. A autora nos diz:

Para os que mantém esses estilos de vida, o proposito de se preservar o conhecimento tradicional e um
valioso modo de vida para as futuras geracfes; pode ser igualmente, a sobrevivéncia fisica, uma vez que
a adaptacéo tradicional ao meio ambiente é capaz de evitar um estilo de vida que é, em Ultima instancia,
insustentavel.?

Ainda nosso trabalho se insere dentro da diretriz do PNPI que observa o Registro como ferramenta inicial
de um trabalho que se faz, buscando “Promover a salvaguarda de bens culturais imateriais por meio de
apoio as condi¢cbes materiais que propiciam sua existéncia bem como a ampliacdo de acesso aos
beneficios gerados por essa preservacdo”. Nesse sentido é que nossa Lei Municipal prevé além do registro,

as obrigagbes, por parte do poder publico, de “ampla divulgagdo e promocdo, com a finalidade de

2 FONSECA, Maria Cecilia Londres. Paraaém dapedrae cal. IN: ABREU, Regina& CHAGAS, Mério.
Memodria e patrimdnio. Ensaios contemporaneos. Rio de Janeiro: DP& A, 2003, p. 73.
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perpetuacdo do bem registrado”.

300 4y,
¢

"U ANODY

Acreditamos que o Registro municipal se faz ferramenta essencial para a ampliagdo das condi¢Bes de vida
de produtores dos saberes tradicionais. Em Minas Gerais, experiéncias como a do Registro do Queijo do
Serro, realizado pelo IEPHA em 2002, nos mostram que cada vez mais as politicas de preservagdo devem
ser realizadas em ambitos regionais, a fim de observar com maior propriedade aquelas caracteristicas

intrinsecas da regido.

Esperamos que esse inventario venha a ser ferramenta de desenvolvimento cultural e econémico para a
comunidade de S&o Bartolomeu, nosso trabalho esta centrado de agora em diante, ndo somente na
divulgacdo desse bem, como na formulag¢do de politicas de incentivo a sua continuidade e atividades que

visem a valorizagdo de uma atividade tradicional que tem muito a ensinar as geracGes seguintes.

Aproveitamos aqui para deixar nossos agradecimentos a todos aqueles que contribuiram e foram parceiros
no processo de pesquisa e escrita desse inventario. As secretarias de Meio Ambiente, em especial a
Ronald Carvalho de Guerra, a secretaria de agropecuaria, Alexandre Negreiros, aos 6rgdos EMATER e IEF,
ao grupo de pesquisa e zoneamento da APA da Cachoeira das Andorinhas da UFV (Universidade Federal
de Vigosa), em especial Anér Fiorini, a Associagdo de desenvolvimento comunitario de Sao Bartolomeu
(ADESCOB), a Escola de Nutricdo da UFOP, a Associacdo de Produtores Rurais Familiares de Ouro Preto, a
toda equipe da Diretoria de Promog¢do Cultural da Secretaria de Cultura e Turismo, a Secretaria de
Patriménio e Desenvolvimento Urbano, ao Sergio Sanches e a toda a comunidade como um todo, em
especial os “doceiros”, de Sdo Bartolomeu, parceiros fundamentais e sem 0s quais esse inventario nao

seria uma realidade.

Metodologia

Nosso trabalho nesse primeiro registro € enquadrado nas premissas do plano de salvaguarda do PNPI,
onde se esclarece que “salvaguardar um bem cultural de natureza imaterial é apoiar sua continuidade de
modo sustentavel”, observando que “o conhecimento gerado durante os processos de inventario e

Registro é o que permite identificar de modo bastante preciso as formas mais adequadas de salvaguarda”.

Nesse sentido, as primeiras etapas de nosso trabalho no inventério da Produgdo Artesanal de Doces de
Sdo Bartolomeu, com fins a transformar esse bem no primeiro registro do Patrimdénio Imaterial do
municipio, foi articulado com a Secretaria do Meio Ambiente e com o IEF, buscando experiéncias e
solugBes com relacdo ao processo de preservacdo ambiental por meio da instalagdo da APA da Cachoeira

das Andorinhas na regido onde se encontra o distrito de So Bartolomeu.

Também realizamos atividades e propusemos convénio com a Secretaria de Agropecuaria e com a Emater,
com o intuito de trabalhar juntos na manutencdo da matéria prima de nosso bem cultural, a producéo
fruticola. Nao nos esquecemos também do lado turistico que vem sendo desenvolvido por varios 6rgaos

em Minas Gerais, em especial por essa secretaria nos distritos de Ouro Preto, no intuito de explorar um

14



QWA Rigy
4

&)
aﬂpo T

PATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO
CIDADAO

Dossié de Registro da Tradicional Produgdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu
Dezembro/2010

turismo ecologicamente correto e que possa valorizar aquilo no qual nosso estado € mais rico, as tradi¢des
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da nossa comunidade. Sdo Bartolomeu estd dentro da rota da Estrada Real e trabalhamos com os

produtores a necessidade de reformulagdo de seus produtos tradicionais, com vistas a um mercado novo.

Para tais acgBes desenvolvemos metodologia propria, por considerar as necessidades do municipio
diferentes das nacionais e das estaduais, porém ndo deixando de nos orientar pelo modelo do INRC,
criado pelo governo federal em conjunto com o PNPI, e o modelo do IPAC (inventario do Patrimdnio
Cultural) do IEPHA, 6rgdo que incentiva as formulacbes de inventério e registro no dmbito municipal

através da ferramenta ICMS Cultural.

O processo de inventario foi executado tendo em vista 0o esquema abaixo relacionado e foi realizado em
trés etapas: a primeira consistiu em reconhecimento do territério humano do bem, a segunda em
entrevistas orais seguindo a metodologia da histéria oral, a terceira: cruzamento de dados obtidos por
pesquisas socioecondmicas realizadas com a populagdo e levantamento arquivistico de documentos
realizado nos centros de pesquisa e documentagdo da regido. Além disso, realizamos uma andlise

nutricional e micro-bioldgica dos doces em fase final, das diversas fases da sua produgéo.

Protecéo Legal Informacgdo Técnica sobre a legislagédo vigente.

Apresentacdo do bem cultural e breve resumo histérico.
Foco para a relevancia do bem e para o local e a
Caracterizacso do Bem Cultural |comunidade onde se da. Pode-se também aqui elaborar
uma pequena introducdo & bibliografia e estudos

disponiveis sobre o bem cultural.

Trajetoria histdrica do bem, assim como dos produtores e
do mesmo. Focar sua continuidade através do tempo as
Historico do Bem Cultural mudancas adquiridas, as possiveis influéncias e as
regionalidades inerentes a ele. Incluir breve histérico

sobre o local (distrito, municipio) de producédo do bem.

Descricdo sobre a producdo do bem, etapas e setores
envolvidos. Focar o papel dos produtores e do meio no
Informacgdes Descritivas e . ~ o R

processo. Especificagdo de informagéo quimica e bioldgica

constam nesta se¢éo.

Informagdo sobre a &rea humana envolvida com o bem e
Dados etnograficos os significados atribuidos ao mesmo pela comunidade que

0 produz.

Informagdo sobre o impacto do bem cultural na
Dados sociol6gicos sociedade/comunidade que o produz. Levantamento

socioecondmico da comunidade envolvida.
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Informagdes sobre a situacdo dos bens naturais e do meio

InformagBes eco-ambientais .
& ambiente do bem cultural.

RelagBes de outros bens culturais de mesmas qualidades
Bens culturais relacionados .

ou caracteristicas.
Municipios € Distritos | mapeamento da comunidade atingida pelo bem cultural
envolvidos
Pesquisas Relacionadas Estudos ja efetuados sobre o bem cultural em questéo.
Bibliografia Literatura utilizada.
Ficha Técnica Pessoal envolvido no processo e elaboragéo do inventario.
Midia disponivel Imagens, fotografias, pinturas, audio e video.

A primeira etapa, a de reconhecimento da abrangéncia da manifestagdo cultural da producdo artesanal de
doces, teve também como finalidade a sensibilizagdo da populagdo com relagdo ao valor e importancia
desse bem cultural para a caracterizacdo de seu estilo de vida tradicional. Para isto, foram realizadas
varias reunides com os produtores locais, a fim de apresentar o trabalho a ser realizado. Houve de
comeco, receio por parte da comunidade, que se via atingida por mais uma politica publica que poderia

suscitar esperancas e nao trazer conclusdes e a¢des praticas para seu dia a dia.

Observando esse obstaculo inicial, nos dedicamos a ouvir deles suas preocupacfes e receios. Foi no
preparo da X Festa da Goiaba, que aconteceu nos dias 17 a 19 de mar¢o de 2006, que pudemos fazer de
fato um reconhecimento dos produtores, através de registro fotografico e também no trabalho em
conjunto com a Associagdo de desenvolvimento comunitario de S&o Bartolomeu (ADESCOB) na
organizacdo do Centro de Memodria, que foi dedicado nessa edi¢cdo da Festa aos produtores, que tivemos
deles uma resposta positiva ao trabalho do inventario e a promessa de apoio e ajuda no decorrer do
processo. Essa primeira etapa também nos sensibilizou para a importancia de inserir a propria comunidade
na construgdo do inventario, mantendo com eles uma relagdo de parceria no trabalho e ndo de

pesquisador e objeto.
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Foi por isso que assumimos na segunda fase, a de entrevistas orais com os produtores, a metodologia da
historia oral. A Histéria Oral € uma metodologia que, dentro da ciéncia histérica, tem trazido a pesquisa,
um olhar novo dos objetos e uma renovagdo no conceito de fontes.“A evidencia oral, transformando o0s”
objetos “de estudo em” sujeitos “contribui para uma histéria que ndo é s6 mais rica, mais viva e mais
comovente, como também mais verdadeira”, nos afirma um dos idedlogos dessa metodologia, Paul
Thompson.® A consideragdo do ambito subjetivo da experiéncia humana é a parte central do trabalho
desse método que procura destacar suas andlise na visao que emana do interior e do mais profundo da

experiéncia dos atores sociais.

A Ultima etapa, de levantamento de dados socioecondmicos e andlise nutricional e microbioldgica, se fez
para cumprir a necessidade metodologica de descricdo detalhada do bem, ainda esses resultados foram
colhidos para direcionar ac¢Bes futuras com o intuito de legalizacdo da comercializagdo dos doces

artesanais dessa comunidade, que vive em funcéo da renda dessa atividade.

3 THOMPSON, Paul. A voz do passado: Histdria OraL. 2" edicdo. S&o Paulo: Paz e Terra, 1998, p.137.
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B- Contextualizagédo historica

1 - Histérico do Municipio

Por Alex Bohrer e Bernardo Andrade.

A povoacéo de Ouro Preto foi fundada pela bandeira de Antdnio Dias em 24 de Junho de 1698 e elevada a
categoria de vila em 1711 com o nome de Vila Rica d' Albuquerque. Em 1823 foi elevada a Imperial
Cidade de Ouro Preto. A antiga capital de Minas conservou grande parte de seus monumentos coloniais e
em 1933 foi elevada a Patriménio Nacional, sendo, cinco anos depois, tombada pela instituicdo que hoje é
o IPHAN. Em 1980 se tornou Cidade Patrimbnio Cultural da Humanidade, sendo a primeira cidade

brasileira elevada a tal.

AS PIINAS

GERAES

A cidade de Ouro Preto, sede do grande municipio, situa-se nas ladeiras do vale do Corrego Tripui & cerca
de 1060 metros de altitude (em média) e a 20° 23’ 28” de lat. S e 43° 30’ 20” de long. W. Nenhum outro
municipio brasileiro acumulou tantos fatos historicos relevantes a construcdo da memdria nacional como

este vasto municipio. Destacam-se, como marcos importantes da histdria brasileira:

-Ultima década do século XVII e principio do XVIII - climax das exploracdes paulistas, sendo descoberto o
Ouro Preto;

-1708 - Guerra dos Emboabas; os atritos entre paulistas e ‘forasteiros’ atinge o ponto alto no distrito de
Cachoeira do Campo;

-1720 - Sedicdo de Filipe dos Santos; motins contra o Quinto da Coroa Portuguesa;

-1789 - Inconfidéncia Mineira; confabulagio entre determinados segmentos da sociedade mineradora de
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entdo para tornar Minas livre do jugo portugués.
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Gravura de autor desconhecido, que retrata Ouro Preto em 1820

Fonte: Acervo Museu da Inconfidéncia

Gravura cujo autor é

desconhecido, que retrata Ouro Preto em 1856

Fonte: Acervo Bernardo Andrade
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A Praga Tiradentes em 1870

Fonte: Acervo Museu da Inconfidéncia

Inauguracdo da Estatua de Tiradentes — 21 de Abril de 1894
Fonte: Acervo do IFAC

Em 1897 Ouro Preto perde o status de capital mineira, especialmente por ndo apresentar alternativas

viaveis ao desenvolvimento fisico urbano, sendo a sede transferida para o antigo Curral Del'Rey (onde

uma nova cidade, planejada e espacosa, estava sendo preparada). A antiga cidade continuou polarizando
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seus distritos, sendo, contudo o municipio somente sombra do que foi outrora o Termo de Vila Rica. Em
1923, pela Lei N° 843 de 7 de setembro, emancipa-se a antiga Itabira do Campo, atual Itabirito e em

1953 cria-se 0 municipio de Ouro Branco, desmembrado do de Ouro Preto pela Lei N°1039, de 12 de
dezembro.

Conjunto de fotografias de Ouro Preto Praca tiradas entre os anos de 1870/ 80, cujo autor é desconhecido

Fonte: Acervo Museu da Inconfidéncia
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Atualmente sdo os seguintes os distritos de Ouro Preto: Cachoeira do Campo, Amarantina, Glaura (Casa
Branca), Sdo Bartolomeu, Santo Antdnio do Leite, Rodrigo Silva, Miguel Burnier, Engenheiro Corréa, Santa

Rita, Santo Antonio do Salto, Antdnio Pereira e Lavras Novas.

Destes, 0s que tém origem colonial® sdo: Cachoeira do Campo, S&o Bartolomeu, Glaura (Casa Branca),
Amarantina, Antonio Pereira, Lavras Novas. Tomaram vulto no século XIX pela atividade comercial: Santa
Rita de Ouro Preto, Santo Ant6nio do Salto, Santo Antbnio de Leite. Desenvolveram-se no século XIX em
conseqiiéncia da presenga da ferrovia (com marcante presenca de arquitetura ferroviaria): Rodrigo Silva,

Miguel Burnier, Engenheiro Corréa.

! Origem colonial no sentido da existéncia como povoado, com arruamento e caracteristica urbana (e n&o
somente com presenca de fazendas e paragens).
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1.1 EVOLU(;AO URBANA E HISTORICA DA SEDE
Evolugdo do Tragado Urbano
11173
1783
== 888
= 1949

_I_\/Iapa da evolugao do tragcado urbano de Ouro Preto desde a criagdo de Vila Rica até o ano de 1949
Fonte: Programa “Museu Aberto Cidade Viva”

Situado em terreno extremamente montanhoso, acidentado, somente a febre aurifera escolheria este
rincdo como palco de uma cidade. A relacdo ocupagdo humana x relevo e geografia proporcionou a Ouro
Preto algumas especificidades historicas curiosas. A evolugéo histérico-urbana dos nucleos de povoamento

pode, desta monta, ser estudada por dois vieses: a ocupacdo gradual de determinadas areas, segundo o

relevo, e a formagéo de caminhos-eixo que condicionariam a feicéo atual da cidade.?

2 Estes caminhos, como salienta Sylvio de Vasconcelos, condicionariam a formag&o de praticamente toda
vila e arraial das Gerais. O que é Ouro Preto sendo um caminho que vai das Cabegas (passando pelo
Rosério, Pilar, Praga, Antonio Dias) ao Padre Faria? Nem s6 o0 ouro condicionou a evolugdo urbana das
minas, mas as rotas de abastecimento e escoamento também.
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A regido do bairro Anténio Dias, vista em 1881

Fonte: Museu da Inconfidéncia

?_.:hquq;-'i:: E‘-i-l'"'l'—
v 4

Ouro Preto e sua paisagem montanhosa, vista em primeiro plano do prédio da atual reitoria
(Primeira metade do século XX)

Fonte: Luiz Fontana - Acervo do IFAC

O primeiro foco de interesse - e 0 que mais 6bvio nos parece - diz respeito, justamente, a ocupagédo dos
morros e encostas. Aportados aqui os primeiros exploradores - dos quais Antdnio Dias e Padre Jodo de
Faria Fialho parecem ser os mais importantes, emprestando seus nomes ainda a toponimia local - a
ocupacdo deu-se de duas formas: nas margens dos ribeiros, onde o ouro abundava, e nos morros que
circundam a cidade, repletos de minas e sarilhos. Nos tempos primevos tomaram vulto os arraiais que
ocuparam as ingremes encostas. Dominados por pequenas e pitorescas capelas e por extensas areas

mineradoras, estes arraiais fizeram o fausto de varios aventureiros, alguns erigidos em verdadeiros
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potentados locais (neste pormenor destaca-se Pascoal da Silva Guimardes, dono das minas do Ouro
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Podre, incendiadas a mando do Conde de Assumar em 1720). Estes varios nicleos, de ocupagdo muito
antiga®, teriam logo seu brilho ofuscado por outros, nascidos as margens dos ribeiros, nos fundos dos

vales que sulcam a cidade.

Igreja de Nossa Senhora da Concei¢do de Antdnio Dias - 1930

Fonte: Luis Fontana - Acervo IFAC

Dois arraiais se distinguiram fora das montanhas: o Arraial de Nossa Senhora do Pilar e o Arraial de Nossa
Senhora da Conceicdo de Antdnio Dias.* Suas duas capelas, situadas nas proximidades de cérregos
auriferos, tiveram atuagdo preponderante na evolugdo urbana do nudcleo maior que entdo se desenhava.
Tanto isto é veraz que em 1711, com a criagcdo da Vila Rica, os dois nucleos foram eixo de discussdo, e em
1724, com a instituicdo das primeiras freguesias colativas das Minas Gerais, Pilar e Anténio Dias tiveram
seus templos elevados a categoria de igrejas paroquiais. Pouco tardou e as antigas matrizes foram postas
em reconstrugdo vultosa. As diversas irmandades que concorreriam no todo das obras séo de fundamental
importancia para se entender a sociedade ouropretana do século XVIII, sintese que é de toda sociedade
colonial mineira. Vérias destas irmandades se encarregaram, posteriormente, da construcdo de novos
templos, mais condizentes com a realidade dos confrades. Juntamente com a arquitetura civil, esta

arquitetura de carater religioso, marco indelével da paisagem, galgava novamente 0s morros...

% O provéve primeiro nicleo, desenvolvido ao redor da capela de Sdo JoZo, teve origens por volta de
1698.

* N&o se deve esquecer a presenca do Arraia do Padre Faria, cito no fundo de um vale, no caminho antigo
para Mariana. Porém, nada se compara ao papel preponderante dos dois nlcleos citados no texto.
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Matriz Nossa Senhora do Pilar — 1945

Fonte: Biblioteca Virtual Gilberto Freyre

O Pilar tem sua Mercés, Rosario e sua igreja de Ordem Terceira, 0 Carmo. Antbnio Dias tem também sua
Mercés e Rosario (Santa Efigénia) ° e também sua representante de Ordem Terceira, Sd0 Francisco de
Assis.® Nao é coincidéncia que as duas Ordens Terceiras, rivais, se encontrem ja & beira do topo do Morro
de Santa Quitéria. Naquele momento se delineava de vez a conformagédo urbana da velha capital: a Casa
de Camara e Cadeia estava em construcdo e o Palacio dos Governadores ja estava em uso. O Morro de
Santa Quitéria teve seu cimo terraplanado. A Praca, atualmente chamada Tiradentes, se tornava o ponto

central e o climax fisico evolutivo do periodo aurifero.

®> O culto de Nossa Senhora do Rosério tomou forca entre 0s negros, ndo sendo coincidéncia a evocagao
popular de Santa Efigénia (uma santa negra) a estaigrejado Rosario.

® Estas igrejas foram escolhidas para demonstrar como a evoluggo dos dois nuicleos se corresponde e se
rivaliza.
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Praca Tiradentes e arredores da Escola de Minas — década de 1920/30
Fonte: Acervo IFAC

Assim percebemos a evolugdo desta cidade, curiosa e irrequieta: das capelinhas das montanhas
circundantes aos fundos dos vales, dos fundos dos vales novamente ao cimo das montanhas. Este
sobe/desce dos morros, além de transportar técnicas e gentes, se reinventou nos estilos: do barroco
simplério das capelinhas antigas, ao fausto barroco das matrizes; do barroco paroquial, soberbo e
taciturno, a elegancia da curvilinea rococ6 de Séo Francisco e Carmo. E na Praga, ponto convergente, a
fachada da Casa de Camara e Cadeia aspira ares neoclassicos, enquanto o Palacio, mais antigo, herda sua
planta das antigas fortalezas lusas. Isto sem falar dos ecletismos que em tempos posteriores pontuariam
as ruas e vielas de outras influéncias. Quanta heranca histérica e arquiteténica numa cidade que, longe de

ser una e homogénea, tras no seu proprio cerne a marca da heterodoxia e da mistural
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Casa de Camara e cadeia — gravura de Dr. Hermann Burmeister - 1850

Fonte: BURMEISTER, Hermann. Viagem ao Brasil. Belo Horizonte: EDUSP/Editora ltatiaia, 1980.

Fotografia aérea de Ouro Preto tirada em 1935
Fonte: Acervo Museu da Inconfidéncia
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1.2 DESCRICAO FISICA GERAL DO MUNICIPIO

O relevo do municipio de Ouro Preto varia desde as baixadas do Maracuja nos limites de Amarantina (900
m) e 0s mais de 1700 metros do Pico do Itacolomi (do tupi, “menino de pedra”) e da elevada Serra de
Rodrigo Silva (da velha formagédo geoldgica do Alto da Varanda e do Alto da Figueira, ponto mais elevado

da Central do Brasil no pais), passando para formag6es mais brandas no planalto cachoeirense (1100 m).

O relevo acidentado néo favorece as atividades agropastoris em grande escala. As indUstrias extrativas se
destacam: minério de ferro em Antbnio Pereira; topazio branco e o famoso topazio imperial (Gnico do
mundo) em Rodrigo Silva; calcario e marmore em Cachoeira do Campo e Miguel Burnier; pedra-sabdo em
Santa Rita (processo artesanal) e em Cachoeira do Campo (processo artesanal e industrial). Vale ainda
destacar a presenca da NOVELIS (antiga ALCAN) e da CVRD (esta, espalhada pelo municipio; a outra,

grande metallrgica, localizada no Bairro de Saramenha na sede).

Os principais pontos turisticos do municipio sdo: Museu da Inconfidéncia (1784-1855), Museu do Oratorio
(Gnico deste tipo no mundo), Casa dos Contos (1787), Teatro Municipal (1770, primeiro teatro das
Américas, em funcionamento), Matrizes do Pilar (1711-1733) e do Antbnio Dias (1727-1760), Igrejas de
Sao Francisco de Assis (1765-1810), do Carmo (1765) e do Rosério (1780), Capela do Padre Faria (1701-
1710), Escola de Minas (1741-1749), (todos em Ouro Preto); Matriz de Nossa Senhora de Nazaré (1700-
1725), Igrejas de Nossa Senhora das Dores (1756-1761) e das Mercés (1908), Capela do Bom Despacho (
1% metade do século XVIII) e Colégio Dom Bosco (1775-1779), (em Cachoeira do Campo); Matriz de S&o
Bartolomeu e Igreja das Mercés (em Sdo Bartolomeu), Matriz de Santo Antdnio (em Santo Anténio do
Lefte); Matriz de Santo Antbnio (em Glaura); Matriz de S&o Gongalo e Museu das Reducbes (em
Amarantina); Matriz de Nossa Senhora dos Prazeres (em Lavras Novas). O turismo ecologico comeca

também a se destacar nas belissimas paisagens entre Lavras Novas e Rodrigo Silva.
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Vista da “Casa dos Inconfidentes” nos anos 1910

Fonte: Acervo Bernardo Andrade

Nos fundos, Museu da Inconfidéncia (antiga Casa de Camara e Cadeia) e Igreja Nossa Senhora do Carmo
(década de 1930/40)
Fonte: Acervo do IFAC
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OURO PRETO: HISTORIA ININTERRUPTA

Por Greiza Tavares
A relevancia da cidade de Ouro Preto é reconhecida internacionalmente ndo apenas por sua protuberancia
historica, como também por seu grande valor arquitetdnico e cultural. A histéria da antiga Vila Rica,
durante a febre aurifera, no século XVIII, foi e ainda permanece como tema norteador de inUmeros
trabalhos académicos ou de estudiosos independentes. A motivagdo do especial interesse por esse periodo
parece-nos evidente, visto que a vila era uma das maiores responsaveis pela riqueza da Coroa Portuguesa
e por essa razdo reclamava uma maior aten¢do de Portugal para com a colénia, somando-se ainda o fato
de a vila ter sido palco para numerosos acontecimentos histéricos singulares, destacando-se como
exemplos a Revolta de Felipe dos Santos, em 1720, e a Inconfidéncia Mineira, em 1789, que marcaram

Vila Rica como berco da liberdade mineira e nacional.

Arquitetonicamente a cidade herdou desse periodo um dos maiores e mais ricos acervos barrocos do
Brasil, apresentando obras que tiveram como autores artistas geniais consagrados pela arquitetura como
Anténio Francisco Lisboa, o Aleijadinho, — que nos brindou com a Igreja de Sao Francisco de Assis, entre
outros trabalhos — e ainda Manoel da Costa Ataide, de alcunha Mestre Ataide, pintor e dourador que
marcou o0 periodo barroco com suas cores vivas, — destacando-se sua obra no teto da Igreja de Sao
Francisco de Assis, ja referida, no qual se vé Nossa Senhora cercada de anjos musicos. Essas sdo algumas
poucas ilustracdes que justificam o fato de Ouro Preto ter seu conjunto urbano tombado pelo Instituto do
Patrimonio Historico e Artistico Nacional (IPHAN) e ainda ser reconhecida no ambito internacional

declarada Patriménio da Humanidade desde 1980 pela UNESCO.

E inegavel, portanto, a imponéncia da histéria de Ouro Preto no que se refere ao século XVIII, porém
cabe-nos ressaltar e valorizar os ndo menos importantes séculos seguintes, sua historia coeva, sua histéria

do cotidiano.

Os estudos a respeito do século XIX vém se mostrando crescentes nos campos historiografico e
arquitetdnico. Entre muitos trabalhos citamos principalmente os que objetivam elucidar as indagacdes
mais recorrentes a partir da decadéncia da mineragdo, com estudos a respeito das producdes agricolas e
manufatureiras aqui existentes nesse periodo, tentando responder se essa producdo era apenas para
abastecimento da vila ou se havia uma economia de mercado para esses produtos; ha producdes
académicas que tratam do contingente populacional da capital da provincia de Minas Gerais nos anos
iniciais do século XIX, somando-se aos trabalhos que privilegiam a paisagem cultural nesse periodo, bem
como sua arquitetura imperial. Dentre muitos episodios do oitocentos destacamos as fundagfes da Escola
de Farmacia em 1839, marcado como primeiro curso autbnomo desta area no Brasil, e da Escola de
Minas, um pouco mais tarde, em 1876, pelo cientista Claude Henri Gorceix. Ambas as escolas trouxeram
ainda mais visibilidade a cidade de Ouro Preto, que desde esses tempos ficaria marcada como uma cidade

afavel a jovens estudantes. Ha ainda a abertura da Estacdo Ferrovidria em 1888, parte da Estacédo
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seguia para o Rio de Janeiro.’

Ganha vulto também nesse século o carnaval de Ouro Preto, que desde 1867 passou a contar com o Bloco
Zé Pereira Clube dos Lacaios. No ritmo da batida de seus diabinhos carids e dos bonecos catitdes pelas
ladeiras, o Zé Pereira inaugurou a fama dos blocos carnavalescos ouropretanos que viriam a se formar

posteriormente (como a Bandalheira Folcldrica Ouropretana, entre outros) e o carnaval de rua da cidade.

Do século XX ouropretano por sua vez, quase ndo ha trabalhos de pesquisa, apesar de este século trazer
consigo uma bagagem muito significativa para a cidade, tanto do ponto de vista histérico-arquitetonico,
como socioecondmico. Enfatizamos nesse periodo a inauguracdo da Alcan (atual Novelis) que foi a
primeira inddstria de aluminio a ter o processo completo da extracdo da bauxita até a producdo do
aluminio primario, gerando empregos e capital para a cidade. H4 ainda que se colocar a fundacdo da
Universidade Federal de Ouro Preto em 1969, que incorporou as duas instituicdes de ensino ja existentes
(Escola de Farmacia e Escola de Minas) e expandiu criando novas unidades académicas, também
contribuindo com grande peso na economia do lugar. Acresce a partir dai a cultura das republicas federais
estudantis, que marcaria desde entdo a UFOP e a cidade de Ouro Preto com caracteristicas singulares no
qgue diz respeito as moradias estudantis e as relacdes desses estudantes entre si, comparada a outras

cidades universitarias.

A Semana Santa de Ouro Preto também ganha grande evidéncia, as cerimdnias religiosas com procissfes
e representagdes litargicas confirmam a religiosidade da populacdo ouropretana que se une nas
celebracBes e na feitura de tapetes de serragem tingida pelas ruas da cidade. As pardéquias de Nossa
Senhora da Concei¢do do Antdnio Dias (antiga regido dos Jacubas) e de Nossa Senhora do Pilar (antiga

regido dos Mocotos) alternam-se anualmente para a realizacdo do evento.

Do ponto de vista arquitetdnico, o século XX traz a construgdo principalmente de edificios de estilo eclético
como o casardo no qual atualmente funciona o correio, ou ainda o edificio do atual Ministério Publico
Estadual. Nao poderiamos deixar de citar o Grande Hotel de Ouro Preto, projeto de Oscar Niemeyer,

inaugurando a arquitetura moderna na cidade de casarios coloniais.

Este parco interesse a respeito da histéria contemporanea e cotidiana de Ouro Preto por parte dos
estudiosos nos faz pensar de maneira mais abrangente nos obstaculos académicos com quais algumas
linhas de pesquisa historiografica lidam, citamos as linhas de Histéria Contemporanea, Histéria do
Cotidiano e Histéria Oral. Pelo fato de analisarem objetos com recortes mais recentes, as dificuldades de
comprovagdo e reconhecimento sdo inUmeras. Alguns tratam dessas linhas como mera literatura e

pensam que elas deixam de lado o rigor do método cientifico historiografico.

" Informagdes disponiveis nainternet. Endereco eletronico:
http://www.estacoesferroviarias.com.br/efcb_mg_pontenova/ouropreto.htm. Acesso: 31/03/2009
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Tratemos um pouco a respeito da Histéria do Cotidiano. A parte os questionamentos até mesmo sobre a
existéncia de "cotidiano” como um segmento proprio e separado da vida, ndo se pode denegar que um
maior interesse por essa linha de pensamento certamente culmina com um olhar mais atento sobre o

individuo e sua posi¢édo na historia.

Em seu artigo “Histéria Cientifica, histdria contemporénea e histéria cotidiana” publicado na Revista
Brasileira de histéria, o historiador Norberto Luiz Guarinello faz consideragdes pertinentes a respeito dessa

linha de pensamento, que destacamos:

Curiosamente, o cotidiano aparece quase como o perfeito oposto da histdria, como o campo
das estruturas permanentes, inconscientes, alienantes, quase naturais, sobre as quais as
acOes humanas s@o apenas banais, corriqueiras e sem efeito transformador. O cotidiano
surge assim como refigio da histéria, na insignificancia banal do homem corriqueiro,
dominado por estruturas que, ao contrario daquelas politicas, sociais, econémicas e,
mesmo, culturais, de nada seriam dominantes, de nada seriam a causa eficiente. (...) Em
termos bem gerais, os estudos sobre cotidiano tendem a valorizar, como foco de atencéo,
as acdes individuais frente as circunstancias da vida, sobretudo no plano da
intersubjetividade. (...) Tentemos pensar o cotidiano do ponto de vista de um historiador, ou
seja, como instancia temporal, mas tendo em vista que é preciso explicar duas realidades
contrapostas e complementares: a permanéncia e a mudanga ou, em outros termos, a
relacdo entre estrutura e agdo. (...) Que é tempo cotidiano? Os historiadores tém, como
vimos, a tendéncia a aproximar cotidiano e longa duragdo, como o tempo do né&o
acontecimento. Talvez seja possivel superar a falsa dicotomia entre cotidiano e historia se
pensarmos cotidiano ndo como tipos especificos de agdo ou como uma dimensédo particular,
individualizada, das intera¢gdes humanas, mas como tempo plenamente histérico, no sentido
de ser tanto o tempo do “acontecimento” (no sentido tradicional) quanto do “néo-

acontecimento” .8

Nosso objetivo aqui ndo é o de nos aprofundar nessas questdes que passam pela historiografia,
intencionamos apenas registrar o pouco interesse por periodos mais recentes da histéria, tanto no ambito
geral da disciplina, quanto para com a cidade de Ouro Preto, da qual aqui tratamos; busca-se com isso
uma maior valorizacdo dos séculos sucessores do XVIII nessa cidade, que mostram equivalente

importancia para a histoéria.

A cidade de Ouro Preto desde os primérdios trouxe a tona incontaveis nomes de figuras curiosas e
corrigueiras importantissimas em sua histéria coeva. No século XX podemos destacar alguns personagens
como Bené da Flauta, homem que animava os primeiros festivais de inverno ouropretanos alegrando
guem passava pelas ladeiras com o som de suas flautas, fabricadas por ele mesmo a partir de pedacos de
cana ou de bambu. H& também Sinha Olimpia, com sua peculiar vestimenta, ela percorria a cidade e nos
seus sonhos acordada vivia majestosa numa corte e governava sobre todos; alguns contam que ela fora
rica e quando enganada por um pretendente se refugiara num mundo dos sonhos, outros colocam que era

sébia, apenas se importava pouco com as coisas do mundo.

® Norberto Luiz GUARINELLO. “Histdria cientifica, histéria contemporanea e histéria cotidiana’.
Revista Brasileira de Historia. Sdo Paulo, v.24, n°48, 2004. Artigo disponivel na internet. Enderego
eletronico http://www.sciel o.br/pdf/rbh/v24n48/a02v24n48.pdf. Acesso: 31/03/2009
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Por que ndo citar os personagens que conhecemos hoje, no século XXI na cidade do ouro? Eles também
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representam Ouro Preto por possuirem sua identidade atrelada a cidade. Quem néo conhece a doce Ninica

que conversa e brinca com todos? Ou Seu Sebastido Doceiro famoso por suas cocadas?

Nos Ultimos tempos Ouro Preto vem passando por importantes mudangas em todos seus seguimentos.
Pode-se afirmar que a cidade h& algum tempo vem perdendo sua caracteristica bucdlica e pacata. Se por
um lado isso pode representar crescimento ou progresso, por outro pode significar grandes problemas

para uma populacdo acostumada com a calmaria.

O turismo é umas principais atividades econdmicas da cidade, que atrai anualmente muitos visitantes nao
apenas pela beleza arquitetonica da cidade e de sua historia, mas também pelo seu variado artesanato,
com os objetos feitos em pedra-sabdo (principalmente fabricados no distrito de Santa Rita) representando
o carro chefe da economia artesanal. A comida mineira também é um grande atrativo, com destaque para
os doces de frutas, como a goiabada do distrito de S&o Bartolomeu que passa por processo de registro
como Patrim6nio Imaterial Municipal. H& ainda as festas religiosas como a Semana Santa na sede, e as
demais manifesta¢des catdlicas nos treze distritos, por exemplo a Festa de S&o Gongalo e Cavalhadas de
Amarantina. Os festivais promovidos na cidade como o Festival de Inverno, o Festival de Jazz, o Forum
das Letras, o Festival Gastrondmico do distrito de Santo Anténio do Salto, entre outros, também contam
com grande numero de apreciadores de outras cidades. O turismo ecolégico também acontece, porém
com menor impacto, e valoriza as belezas naturais existentes na regido montanhosa de cachoeiras

abundantes.

H& que se registrar o crescimento da Universidade Federal de Ouro Preto, e 0 impacto econdmico, social e
estrutural que causa em toda a cidade. Com o programa Reuni a UFOP ampliou 0 nimero de cursos
oferecidos, como administracdo, arquitetura e urbanismo, comunicagao social com énfase em jornalismo,
educacéo fisica, estatistica, museologia, pedagogia, e quimica licenciatura. A instituicdo ainda comemora,

em 2009, 270 anos de tradicéo da Escola de Farmécia.®

A cidade de Ouro Preto ganhou em 2008 a recuperacdo, por parte do Programa Monumenta, do Parque
Horto dos Contos, antigo parque fundado desde a determinacdo do governo portugués, em 1798, que se
fundasse na capitania um Jardim Boténico destinado a cultura de plantas indigenas e exdéticas e arvores
de construcdo; foi o segundo Horto Botanico do Brasil, depois do de Belém do Par4. O Programa
Monumenta é um programa do Ministério da Cultura (MINC) que é executado com recursos da Uniéo, do
Municipio de Ouro Preto e do Banco Interamericano de Desenvolvimento (BID); conta com a cooperagao
do Instituto do Patrimdnio Historico e Artistico Nacional (IPHAN) e da UNESCO. O Monumenta vem
fazendo um trabalho muito importante na cidade de Ouro Preto, ndo apenas na recuperacdo do parque,
como também na restauracdo de imdveis relevantes do casario colonial da cidade, trabalho esse que

promove a protecdo ao seu patrimoénio e fortalece as estruturas turisticas locais.

° Disponivel nainternet. Endereco eletronico: www.ufop.br. Acesso: 31/03/2009
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A atividade mineradora ainda € marcante na regido que conta com empresas mineradoras de ferro como a
Vale, a Gerdau, a Samarco, ou de bauxita para producdo do aluminio como a Novelis (antiga Alcan), a
Nacional Minérios, ou ainda a extragdo de outras empresas que privilegiam o topazio imperial e o

quartzito.

A religiosidade catélica € muito forte em Minas Gerais e em Ouro Preto (apesar de haver muitas outras
religides também muito presentes e crescentes) nao seria diferente. Neste ano de 2009, a cidade perdeu
um lider, ndo s6 espiritual para os catolicos, como também na protecdo de seu patrimonio histérico: o
Conego José Feliciano da Costa Simdes. Ouropretano, ele teve, além da formacgdo sacerdotal, graduacao
em Geografia, Histdria e Ciéncias naturais pela Faculdade Dom Bosco de Filosofia, Ciéncias e Letras em
Sdo Jodo Del Rey e especializou - se em Histéria da Arte Sacra, Barroca e Filosofia da Arte pela
Universidade de Sorbone, Paris, Franga. Padre Simdes teve sua vida voltada ndo apenas ao sacerddécio,
liderando a Paréquia do Pilar, como também se dedicou a defesa do patrimdnio de Ouro Preto
especialmente na recuperacdo de obras sacras extraviadas, na defesa pela preservacdo ambiental da

cidade, e privilegiando diversas manifestacdes culturais.

Essas acOes de certa forma individuais, aparentemente corriqueiras e banais, que aqui exemplificamos
com personagens ouropretanos, se mostram transcendentes em relagdo a dimensdo particular,
individualizada, ganham sentido de tempo do ‘acontecimento’, como bem colocou Guarinello, e passam a
ter um enorme efeito transformador. Por tudo isso é que Ouro Preto deve ser aclamada como uma cidade

de todos os tempos, de todos os séculos, e ndo estagnada, pois sua historia € ininterrupta.
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2 — Historico do distrito de Sao Bartolomeu
2.1 Breve estudo histérico de Sédo Bartolomeu

S&o Bartolomeu, distrito de Ouro Preto, se encontra encravado no histdrico Vale do Rio das Velhas. O
territério do antigo Arraial de Sdo Bartolomeu dominava vasta regido em torno das nascentes. Parte dos
antigos caminhos foram construidos tendo o Velhas como guia ou referéncia. Os dados de que se

apropriou Antonil*

sdo elucidativos para se entender o amanhecer do século XVIII nas novas mineracdes.
Em seus escritos o jesuita cita as Minas de Balthasar de Godoy, na regido de Casa Branca, e descreve as
grandes plantagdes da vizinhanga. Alguns dos velhos top6nimos citados por ele ja se encontram
registrados também nos mapas mais antigos, apontando as cabeceiras do Rio das Velhas e seus afluentes.
No conhecido mapa de 1782, elaborado por Claudio Manuel da Costa, ja constam, com maior precisao,

estes locais. Em todos eles ja se encontra, representado, o Arraial de S&o Bartolomeu.

Consta que uma bandeira de Ferndo Dias partiu para o interior em julho de 1674 e atingiu, meses depois,
a nascente do Rio das Velhas!!, antes de rumar ao lendario Sabarabucu. Apesar dos dados concretos nao
possuirem muita precisdéo e ndo provarem de fato que Ferndo e seu grupo foram os primeiros
exploradores a percorrer a regido, sdo, contudo, interessantes para se entender o contexto do Rio das
Velhas na exploragdo mineradora. Tao importante que, na regido do Sabara, onde o rio se avoluma, daria
nome a toda uma comarca. Mas, € mais ao sul, mirrado, que nasce o Rio das Velhas, no distrito de Sao

Bartolomeu. Foi inevitavel, entdo, que os aventureiros do ouro nédo se guiassem até aquelas paragens.

E corrente afirmar-se que varios arraiais mineiros tiveram sua origem nas crises de abastecimento - e
consequiente fome - que assolaram o territério minerador nos fins do século XVII e inicios do XVIII. Pe.
Afonso de Lemos, autor da Monografia da Freguesia da Cachoeira do Campo®?, ja em 1911 d& esta versdo
para o povoamento da regido. Pouco antes, Diogo de Vasconcelos, no seu Histdria Antiga das Minas
Gerais, cita explicitamente Sao Bartolomeu (ao lado de Cachoeira e Casa Branca) como tendo surgido em

decorréncia das calamidades causadas pela falta de viveres.

Que a regido era area de abastecimento, com grandes plantagbes e propriedades, provam algumas
passagens de Antonil. Ao falar dos caminhos que demandavam as Minas escreve:

Desta serra [a de Itatiaia] seguem-se dous caminhos: um, que vai a dar nas Minas
Gerais do Ribeirdo de Nossa Senhora do Carmo e do Ouro Preto, e outro, que vai a dar
nas Minas do Rio das Velhas, cada um deles de seis dias de viagem. E desta serra
também comecam as rocarias de milho e feijao, a perder de vista, donde se provéem
0s que assistem e lavram nas minas.*®

O ponto de bifurcacdo dos dois caminhos citados pelo jesuita é sem duvida o lugar chamado de Xiqueiro
dos Alemaes, ponto de convergéncia das duas estradas principais. Dali se podia seguir diretamente para
Ouro Preto e Mariana (passando por Santa Quitéria do Alto da Boa Vista, Trés Cruzes e Tripui) ou para o

Sabara (pelo vale do Rio das Velhas). “As rocarias de milho e feijdo, a perder de vista” sem duvida se

19 Uma vez que estudos recentes demonstram que ele (Antonil) provavelmente nunca esteve nas Minas.

! Fato do qual discorda Saloméo de Vasconcelos no seu Bandeirismo (vide Bibliografia).

12\/ide LEMOS, Pe. Afonso Henriques de Figueiredo. Monografia da Freguesia da Cachoeira do Campo.
3 ANTONIL, André Jo3o. Cultura e Opuléncia do Brasil, p.183.
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H& muito que a visdo de completa dependéncia externa - no que tange ao abastecimento das minas - caiu
por terra. Sabe-se que o entorno dos grandes centros mineradores era responsavel pelo abastecimento
imediato de viveres. Neste contexto, segundo o historiador Miguel Archanjo, se insere Sdo Bartolomeu.

Analisando varios inventarios e outros documentos, escreveu:

Nos inventarios analisados, quase todos os inventariados possuiam cavalos com suas
selas, cangalhas, sacos e bruacas, confirmando o papel que este animal representava
como meio de transporte.*

Citando Carlos Magno Guimarées e Liana Maria Reis, escreve o mesmo Miguel Archanjo:
No dia 10 de junho de 1711 foi concedida carta a Manoel de Lima Pereira assistente em
Tapanhuacanga, distrito de Sao Bartolomeu, /avrador e mineiro atual ha sete anos, que
ele suplicante tem sete escravos e pretende mandar buscar sua familia de mulher e filhos
a vila de S0 Paulo para virem para Minas, em um sitio que habita.*®

Estes trechos sdo elucidativos:

Primeiro, inserem Sdo Bartolomeu num contexto especifico de abastecimento agricola e rede de
circulacéo de sortimentos;

Segundo, provam a presenga humana bastante recuada na regido de S&o Bartolomeu, pois que,
em 1711, j& fazia sete anos que o suplicante Manoel minerava e plantava (portando, desde 1704). Se
levarmos em conta que as primeiras ondas de fome se abateram nas minas por volta de 1700 e 1701,®
temos, somente alguns anos apds a crise, um agricultor com escravaria e ja plenamente estabelecido
(tanto que anseia buscar a familia em S&o Paulo);

Terceiro, trata-se, ao que tudo indica, de um paulista’’ (talvez um ex-aventureiro dos primérdios
da exploracdo);

Quarto, Manoel ndo s6 plantava, mas minerava. Este Ultimo pormenor é um esbogo do todo. Ao
contrario de Cachoeira do Campo, Sdo Bartolomeu ndo se restringiu somente ao plantio, mas se tornou
também centro consideravel de mineragao.

Pela maior proximidade com Vila Rica, e por situar-se as margens do Rio das Velhas, Sao
Bartolomeu tem uma ligacdo muito forte com a lavra de ouro. O livro da devassa do ano
de 1738 aponta a existéncia de cinco mineradores e um faisqueiro, enquanto entre as
outras freguesias [Casa Branca e Cachoeira] esta presenca néo é observada.'®

Em suma, o Arraial de Sdo Bartolomeu é de ocupag¢do muito antiga, se destacou pela producdo de

alimentos concomitantemente com a exploracdo aurifera. Juntando a esses fatores a proximidade com a

 OLIVEIRA, Miguel Archanjo de. O Papel e o Surgimento do Entorno de Vila Rica / 1700-1750, p. 10.
> 1dem, p. 9.

1® Conforme Pe.Afonso, entre outros.

7 A familia, conforme j& salientado, estava em S&o Paulo.

8 OLIVEIRA, Miguel Archanjo de. op.cit., p.17. O citado livro de devassas se encontra no Arquivo
Eclesiastico da Arquidiocese de Mariana. Devassas 1738, livro z01, prateleiraZ.
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antiga capital e a localizagdo no Vale do Rio das Velhas, Sao Bartolomeu foi, em principios do século XVIII,
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um ponto estratégico e de certa convergéncia.’® A este respeito, citando José Affonso Mendonca de

Azevedo®, escreve Jodo Baptista:

Os primeiros papéis publicos assinados naquela regido do territorio mineiro (Vila Rica de
Nossa Senhora do Pilar de Ouro Preto) o foram em S&o Bartolomeu pelo guarda-mor das
Minas Gerais do nascente, Mestre de Campo Domingos da Silva Bueno, a 13 de dezembro
de 1701 (...) seria assim S&o Bartolomeu primeira sede da administracdo naquele trato de
Minas, mas o grosso da populagdo adventicia, tangido pelos chefes das bandeiras,
passaria a ocupar, de preferéncia, os morros de Ouro Preto, onde, em 1711, Albuquerque
lanca a sede oficial do governo da capitania.?

Completa Jodo Batista:

Ora, no municipio de Ouro Preto, o Unico lugar habitado e conhecido pelo nome dado
pelo escritor como onde foram assinados os primeiros papeis publicos naquela regido do
territério mineiro, é o velho arraial de Sdo Bartolomeu, mediando entre Cachoeira e Ouro
Preto (...) também ali, como em Cachoeira, ndo existe qualquer documenta¢do com

relacdo a sua fundacéo, s6 havendo a tradi¢do que houve, ali, “antigamente, dali teve de

fugir muita gente, pois a fome que grassava era intensa e muita gente tinha matado”.*

Por certo, essa tradicdo é uma recordacdo da fome de 1700%, que dizimou a incipiente
populacdo das Minas.?*

A populagéo escrava também era numerosa no século XIX (assim como havia sido no XVII1).% Tanto a

documentagdo cartoraria quanto a eclesiastica esta repleta de informacges sobre a escravidao no arraial.

Corre interessante lenda em S&o Bartolomeu. Floreada pelo tempo e pelo povo diz respeito a uma
enchente gigantesca que teria se abatido sobre o arraial. Engolida toda parte baixa, a agua do Rio das
Velhas chegou, segundo se conta, a margear a rua principal, ameacando destruir todo o nucleo urbano.
Em certo momento uma menina foi vista nas aguas, para desespero do arraial. Ninguém a conseguiu
salvar. No dia seguinte as &guas principiaram a baixar. Quando a populagdo se reuniu para agradecer ao
divino, no alto da Igreja das Mercés, perceberam que a barra da saia da pequena imagem da Senhora
estava suja de barro. Bastou pouco e foi atribuida a ela o milagre de apaziguar o Velhas?®. Esta lenda

popular, de caréater religioso/folcldrico, guarda algo de realidade: a enchente que assolou o velho distrito.

No dia 16 de fevereiro de 1885 o fiscal do distrito, Antonio José d'’Andrade, encaminhou um oficio ao

9 Conforme avancou o século XVIII Sdo Bartolomeu deixou de ser localidade estratégica. Fato
explicativo disto tem-se nas estradas abertas posteriormente, longe do centro do velho arraia, e a
presenca cada mais marcante de Cachoeira do Campo como centro estratégico pelo excelente clima e
posicao geografica, construindo ai a Coroa Portuguesa um aprazivel Palécio de Veraneio.

“ Escreveu “A Mistica de Ouro Preto”

2L COSTA, Jodo Baptistada. Meméria Histérica I, p.2.

% Esta é uma citacio que Jodo Baptista certamente recolheu em entrevista no local. Adiante de seu tempo,
Jodo Baptista dava especial énfase a tradicdo oral, recolhendo varios casos e lendas. Conservamos, para
tanto, o texto original, de portugués um pouco destoante.

% Provavel mente a observacdo do historiador cachoeirense é amais acertada.

# COSTA, Jodo Baptistada. Op.cit., pp.2 e 3.

% N&o ha dados que permitam comparar as oscilacdes da populacdo escrava no distrito. Confeccionar
estas listas despenderia muito tempo e seria necessario um trabalho especificamente voltado paraisso.

% Para o qual se associou a menina vista na enchente com a santa, suja de barro.
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presidente da Camara Municipal de Ouro Preto, o Cel. Raymundo Nonato da Silva Athayde. Transcrevo a
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correspondéncia na integra, tal o interesse do contetdo:

Levo ao conhecimento de V.S. que na noite de nove para dez do corrente houve uma
enchente descomunal no Rio das Velhas, que margéa esta Freguesia, a qual levou todas
as pontes que davdo comunicacdo a este Arraial, ficando assim o povo exaurido de
racdes, por ndo poderem transitar pelas estradas de Cachoeira, Casa Branca e Caraga.
Peco a V.S. levar o ocorrido ao conhecimento do Ex™. Governo da provincia afim de dar
as devidas providencias a tal respeito.

Deus guarde a V.5*%'

Este precioso documento, além de demonstrar a persisténcia de tragédias desta magnitude na memodria
coletiva, demonstra alguns pontos relevantes.

Primeiro, o comércio de abastecimento de Sao Bartolomeu era feito especialmente por Cachoeira
(centro de tropeiros), Casa Branca (as margens do caminho da Comarca do Sabard) e Caraga (as margens
do caminho do Mato-Dentro). Todos os trés locais citados eram centros de troca e abastecimento de
tropas, pontos estratégicos e de convergéncia.

Segundo, mostra que o caminho para a capital, Ouro Preto, tinha outros fins que ndo os
puramente comerciais e de abastecimento. Havia, por outro lado, a dificuldade de se chegar ao alto da
serra, na estrada de Dom Rodrigo de Meneses, onde varios caminhos secundarios desembocavam. E a
outra estrada que circunda a serra (e que ainda é atualmente utilizada) sempre estava em péssimas
condic@es.

Terceiro, para atingir Cachoeira ou Casa Branca havia a necessidade do uso de diversas pontes
gue constantemente eram alvo de reclamacgfes e reparos. Para isso existem varios documentos a respeito.

Em 26 de outubro de 1863 a Camara de Ouro Preto mandou

Fazer os reparos de que necessita a ponte na entrada desse arr®. [Sdo Bartolomeu]
contanto que a despeza ndo exceda ao orcam®. Que acompanha a aquele em oficio na
imp?. de 74$400 réis, que Ihe sera paga depois de concluida, e examinada a obra.?®

O oficio era dirigido a Ignacio José de Fraga, Juiz de Paz do Distrito de Sdo Bartolomeu (0 mesmo
inquilino da querela das &guas acima citado), que devia providenciar a obra. Em 1894 foi ajustada com
Domingos Francisco Fortes a reconstrugdo da Ponte do Machado, na freguesia de S&o Bartolomeu:

Ficardo ellas [as obras] definitivamente terminadas no prazo de 60 dias (60) que ha de
terminar no dia 30 de setembro préximo (...) de cada dia de excesso de prazo, salvo cazo
de forca maior, pagara a multa de 5$000.2°

Machado ainda é topdnimo de regido nas proximidades do povoado do apostélico.

A Freguesia de Sao Bartolomeu é das mais antigas de Minas. Segundo o Cdnego Raimundo Trindade ja

" Arquivo Municipal de Ouro Preto. Caixa 4 (miscelanea) - ndo catal ogado ainda.

% Arquivo Municipa de Ouro Preto. Caixa 2 (miscelanea) - ndo catal ogado ainda.

# Arquivo Municipal de Ouro Preto. Livro de Contratos N°1 - 1887/1896. Registro 0861. Fl. 31v. Caixa
1619 (livro).
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juntamente como outras freguesias de maior expressdo.*® S&o elas as primeiras freguesias oficiais das
Minas - e S8o Bartolomeu esta entre elas. O primeiro vigéario colado foi o Pe. Jodo da Fonseca, seguido de
Ignacio José de Almeida, apresentado em 21 de dezembro de 1781; Jodo Pimenta da Costa, apresentado
em 9 de dezembro de 1806; Francisco Alves de Brito e Passos Lana, apresentado em 28 de agosto de
1815; José Magalhdes Gomes, apresentado em 24 de dezembro de 1836; Francisco Candido de Magalh&es

Gomes, apresentado em 27 de outubro de 1842.

Analisemos os locais estabelecendo as possiveis rotas processionais antigas, utilizando, vez por outra, de
informagdes guardadas acerca das rotas modernas (especialmente as procissées da Semana Santa). Cabe
ressaltar que, pelo tamanho reduzido do distrito, o percurso das procissdes provavelmente se manteve
quase inalterado nos ultimos dois séculos. A area urbana de S&o Bartolomeu ndo deixava muita opgao
para o estabelecimento de rotas processionais (tanto as da Semana Santa, quanto as do santo padroeiro
ou de outras festividades). Quase que a totalidade do povoado era disposta, como se pode perceber hoje
pelo casario preservado, em uma comprida rua que se estende no sentido leste-oeste. Os possiveis
‘percursos sagrados’ de Sao Bartolomeu eram, pois, muito simplificados. A procissdo saindo da Matriz -
podendo circundar ou ndo o largo adro - tinha destino certo na Capela das Mercés e vice-versa. As
celebracbes da Semana Santa estdo atualmente muito ‘resumidas’ em Sdo Bartolomeu que depende do
paroco de Cachoeira Campo, sede da extensa paroquia. Que houve essas procissées no passado é certo
pela presenca, na outrora Matriz, da imagem do Senhor Morto e, na Capela das Mercés, do Senhor dos
Passos. Pessoas mais velhas do distrito nos informaram que os oratérios publicos existentes sdo alvos

ainda hoje de uma celebragéo durante o periodo quaresmal em lembranga as ‘almas penadas’.*

FESTAS E LENDAS DE SAO BARTOLOMEU

A religiosidade do distrito se manifesta, dentre outras formas, em lendas locais e nas festividades
religiosas. A religido catolica é predominante no distrito, assim, as histérias, lendas e festas religiosas do
local giram em torno de simbolos e imagens catdlicas. Foi mencionada anteriormente a lenda referente a
uma grave enchente acontecida no arraial de Sdo Bartolomeu, entretanto, had muitas outras com o mesmo
cunho folclérico e de origem religiosa e que fazem leituras de fatos e monumentos reais através de
historias que véo sendo passadas de geragdo para geragdo indicando aspectos profundos da religiosidade
popular. Contaremos aqui mais algumas destas lendas baseando-nos nas narragdes de Bartolomeu Tomaz

Assuncéo, morador do distrito, de 66 anos e que, desde os 10 anos trabalha na igreja de Sao Bartolomeu.

%0 «“Mappa das igrejas que S.Mag®. é servido sejam erectas em vigararias colladas no distrito das Minas
Gerais, bispado do Rio de Janeiro:- aigrgjada Villado Ribeirdo do Carmo, a de Sdo Jodo de El Rey, ade
Santo Anténio da Villa de S&o José do Rio das Mortes, da Villa Nova da Rainha do Caeté, a das Catas
Altas, a do Principe do Serro Frio, a de N.S® de Nazareth da Cachoeira, a de N.S% da Piedade do
Pitanguy, a de Guarapiranga, a do Bom Jesus do Forquim, a da Matriz da Villa Rica do Ouro Preto, a de
S80 Sebastido, a de Santa Barbara, a de S&o Bartholomeu, a dos Raposos, a do Bom Retiro. — Diogo
Mendonga Conte Real.” Conforme documento transcrito em TRINDADE, Cbénego Raimundo.
Institui¢des de Igrejas no Bispado de Mariana, p.12.

*! Paramais informagao vide BOHRER, Alex Fernandes, op.cit.
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Bartolomeu Tomaz aprendeu a tocar sino com seu pai, Antonio Xavier Assuncéo, que também trabalhava
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na igreja.

Bartolomeu Tomaz conta mais uma lenda a respeito de enchentes, fome e milagres em Sao Bartolomeu.
Conta-se que a populacdo que morava do outro lado do Rio das Velhas passava por uma grande fome, e
era costume se jogar mantimentos através do rio para amenizar as dificuldades daquele povo, o que nem
sempre era bem sucedido, pois muitas vezes os alimentos atirados caiam no rio. Mesmo com atitudes
como esta, a fome grassava e o povo de Sdo Bartolomeu resolveu se reunir na Igreja das Mercés e rezar
pedindo protecdo para o povo da outra margem do rio. Houve uma grande enchente e, enquanto se
rezava na igreja, viu-se uma mulher de branco no meio da enchente, e o vestido de Nossa Senhora das
Mercés, dentro da igreja, ficou amarelo de espuma da enchente. Quando a agua abaixou, a roupa da
imagem da santa estava suja de terra e com espuma da enchente. A roupa da santa foi lavada, embora
muitas pessoas quisessem que ndo a lavasse como forma de se perpetuar a prova do milagre, desde

entdo aumentou bastante a devogao a Nossa Senhora das Mercés.

A Festa do Padroeiro é de origem antiqUissima. A pequena imagem de S&o Bartolomeu foi alvo nos
Ultimos trés séculos da fé e fervor religioso de multiddes. Considerado um santo milagroso, sua festa
movimenta o arraial nas proximidades do dia 24 de agosto, dia que lhe é consagrado. Segundo se conta,
guando se decidiu construir a Igreja de Sdo Bartolomeu houve uma divisdo de opinibes acerca do local
onde ela seria construida. A populagdo mais pobre defendia que a igreja fosse construida na parte baixa
do local, perto do rio, ja as pessoas mais ricas queriam que a igreja fosse construida na parte alta da
cidade, no local que recebeu o nome de Casa Velha, e que hoje é chamado de Rocha. Foi construida uma
igreja de pedra neste Ultimo local e para |4 levaram a imagem de S&o Bartolomeu. Houve uma grande
tempestade em que um raio atingiu a igreja que foi queimada e a imagem do santo desapareceu. A
tristeza assolou a comunidade que chorava pela perda da imagem do santo padroeiro. Passados alguns
dias, a imagem foi encontrada no rio, dentro de pogo d’agua, o povo novamente se alegrou e resolveram

construir a igreja na parte baixa da cidade com a frente voltada para o rio, da forma que existe até hoje.

Em torno da imagem de S&o Bartolomeu corre ainda a lenda de que no dia da festa de santo padroeiro,
24 de agosto, 0 santo solta o diabo que tem sob seu pé, por isso hd muito vento neste dia e o grande
risco de se haver tragédias, por isso as pessoas do local guardam o dia com bastante respeito e ndo se
trabalha no dia 24 de agosto. O senhor Bartolomeu Tomaz faz, inclusive, uma relagdo de fatos marcantes
e negativos que ocorreram em um dia 24 de agosto, o suicidio de Getulio Vargas, a rentncia de Janio
Quadros, e o assassinato de Jodo Pessoa. Contam-se também histérias a respeito de aparicdes do santo

em redemoinhos, lutas contra o demoénio, e até mesmo uma participa¢do na Guerra dos Emboabas!
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3 — Caracterizac¢ao do bem cultural — A Tradicional Producdo de Doces Artesanais de Sédo
Bartolomeu

a — Antecedentes Historicos — o fazer e o consumo de doces

Os estudos na area de histéria da alimentacdo e, mais especificamente, a respeito do consumo de doces
ou “sobremesas” apontam que o primeiro a ser consumido pelos homens foi 0 mel, ao lado do néctar e de
frutoses. Os &rabes teriam sido os primeiros a cultivarem, no norte da Africa, a cana e a fabricarem o
acucar, de onde chegou a peninsula Ibérica — principalmente em Granada — e na regiéo da Sicilia.

Com o estabelecimento dos portugueses em Ceuta no século XV, que tinha o objetivo, entre outros
interesses, o comércio do aglcar, o cultivo da cana foi levado para outras regides africanas que nao
conheciam esse cultivo até a chegada dos lusos, como o Golfo da Guiné, o Congo e a costa do Indico.
Assim os portugueses aclimataram a producdo de cana-de-agicar em suas coldnias na llha da Madeira, no
Cabo Verde e na llha de Sdo Tomé. Posteriormente, esse cultivo, ja no século XVI, chegou pelas maos
lusas a costa brasileira®.

A docaria portuguesa é centendria, antes mesmo do conhecimento do aguUcar, varios doces feitos a base
de mel e que chegaram a coldénia americana. Muitos desses doces e técnicas com mel tinham origem na
Antiguidade classica romana. A préatica e o consumo de bolos e doces feitos a partir do mel de abelha
eram também bastante conhecidos entre os mouros, que o arraigaram na tradicdo portuguesa. Camara
Cascudo elenca varios desses casos, como 0s bolos de mel, o alfenim e a alféloa, que tém origem é&rabe.
Sobre a alféloa, Camara Cascudo afirma que “o Rei D. Manuel proibiu ser vendida por homens sob pena
de prisdo e acoite, tem no Brasil o apelido prosaico de puxa-puxa, feita com mel de engenho ou mesmo
calda de agucar branco”?. Ainda com essas caracteristicas, Camara Cascudo cita:

bolo de mel da Madeira e de Beja, pinhoados, quartos, ladrilhos de marmeladas, o bolo
podre, nogado, rabanadas, as boroas de mel pelo Natal, o bolo-folhado com mel
correspondendo ao brasileiro mil-folhas, tudo quanto hoje fazem com aglcar seria outrora
utilizado o mel de abelhas.

Na tradicdo portuguesa, ja com o incremento do uso do agUcar, os conventos foram espacos privilegiados
da préatica e da transmissdo dos modos de se fazerem bolos e doces, fato que se percebe na prépria
nomenclatura de varios deles, como: beijos-de-freira, triunfos-de-freira, fatias-de-freira, capela-de-freira,
creme-da-abadessa, toucinho-do-céu, cabelos-da-Virgem, papos-de-anjo, celestes, queijinho-de-hdstia,
dentre outros®. Alguns doces acabaram ficando marcados por serem servidos em cerimonias reais, o que
também ficou marcado em seus nomes: capelos-de-coimbra, manjar-real, bolo-rei, manjar-imperial,
principes, marqueses, morgados, etc*. Tanta a importancia dada & pratica doceira em Portugal que por l&
ha um ditado: o doce nunca amargou...

S&8o varios os registros da pratica doceira no Brasil colonial. Herdeiro da tradicdo portuguesa, aqui a
dogaria recebeu o incremento de novas frutas e ingredientes, a maioria deles ja conhecidos e utilizados
pelos indigenas como a mandioca, caju e sua castanha, a madura e o maturi, amendoins, mangabas,
maracujas, aboboras, carazes, curuanha, pinos, mangarazes, aracas, goiabas, resina de cajueiro, “tudo

era motivo para a consagracédo confeiteira”®.

Houve casos também em que a aclimatagdo de algumas receitas ao mundo americano provocou
mudancas no fazer, bem como no paladar brasileiros, como a substitui¢do, nas frituras, da manteiga pela
banha de porco, e o maior uso de leite de cdco, gomas de mandioca e do fuba de arroz e milho®.

Outra importante novidade em terras americanas, no consumo desses doces, foi 0o queijo produzido em

! BENJAMIN, Roberto. Docaria e Civilizagéo: preservacéo do saber. In: Anais do Seminario
Gastronomia em Gilberto Freyre. Recife: Fundacao Gilberto Freyre, 2005, p. 37.

2 CASCUDO, Luis da Camara. Histéria da Alimentac&o no Brasil. Belo Horizonte: Itatiaia; S&0
Paulo: Ed. USP, 1983, Vol. 1, p. 331.

® Ibidem, p. 334.

* |dem.

> Ibidem, vol. 2, p. 642.

® Ibidem, vol. 2, p. 643-644.
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Minas, que, j& no século XIX, se mostrava vencedor, no mercado local, frente ao queijo vindo de Chester e
ao portugués da Serra da Estrela, de leite de cabra’. Continuando em Minas, Saint-Hilaire comentava, em
1818, sobre os doces que aqui encontrou: “Os mineiros tém uma queda particular para a arte de
confeiteiro, entretanto podia-se-lhes censurar o abuso do aglcar, que mascara o gosto dos frutos”®.
Segundo Frieiro, Saint-Hilaire e outros viajantes franceses, ainda censuravam a pratica dos mineiros de

comerem doces com queijo®.
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Frieiro aponta ainda, através de diversos relatos de viajantes, cronistas e romancistas que narraram a
mesa mineira, a imensa fartura e variedade de doces e sobremesas. Citamos aqui um dos relatos colhidos
por Frieiro, quando Artur Lobo, narra as “Bodas na ro¢a”, uma festa de casamento mineira:

La pelo engenho andam a cozer beijus sobreas chapas de torrar farinha, ao lado da grande
roda dentada da atafona. Sobre um brasidoaceso, numa cova aberta no chdo, estdo-se
assando leitdes empalados, e da cozinha, armada agora ao ar livre, vem um cheiro de
pitéus e regalos que um chiar de manteiga nas cacarolas anuncia, entre exclamacdes de
mulheres azafamadas e guinadas de rapazes. Correndo a um lado da varanda,
improvisaram-se mesas de doces e [guarias redolentas, sob um toldo proviscrio, feito de
palmas de bananeira sobre arcos de bambus, enfestoados de madressilvas. Candeias de
azeite ja estdo fincadas a parede™.

Pratica majoritariamente feminina, a docaria se notabilizou no Brasil pelo aprendizado “na pratica” dentro
dos lares, passando de mées para filhas, de avos para netas. Além disso, cabe ressaltar também a
importancia das negras nessa pratica. Mesmo sem ser muito comum na Africa, o “fazer doceiro” se tornou
bastante associado as negras, tidas como excelentes quituteiras, imagem também muito marcada na
histéria com as chamadas “negras do tabuleiro”. As melhores negras quituteiras eram disputadas, e
“emprestadas” para os momentos de festas familiares ou publicas, leigas ou religiosas. A pratica de se
fazer o doce “com as proprias maos” era bastante valorizada, a idéia durante muito tempo no Brasil era de
que “doce comprado n&o presta”*’.

O saber-fazer culindrio tem sido bastante valorizado, ja nas primeiras décadas do século XX, na
perspectiva de varios estudiosos. Dentro dos estudos dos chamados “folcloristas”, a principal obra é a
Historia da Alimentagdo no Brasil, de Luis da Camara Cascudo. O antropélogo Gilberto Freyre dedicou
varias paginas de obras como Casa Grande & Senzala e Sobrados e Mocambos para tratar das praticas
culinarias que se desenvolveram historicamente nesses espagos no Brasil, e a forma como o fazer e a
sociabilidade alimentar foram importantes na formacédo do Brasil e de algumas de suas regides. Além
desses, dedicou uma obra apenas ao tema do fazer doceiro e sua associacdo a economia canavieira,
Agdcar: em torno da etnografia, da historia, e da sociologia do doce no nordeste canavieiro. Para a prética
alimentar mineira, a obra de Eduardo Frieiro é fundamental, Fejjdo, angu e couve analisa impressdes de
viajantes, narrativas sobre as sociabilidades em varios espa¢os onde se comia, a importéancia e significado
de varios ingredientes comumente utilizados em nossa culinaria.

Atualmente, a questdo da culinaria tradicional no Brasil tem merecido varios cuidados, ap6és um periodo de
importantes estudos que se dedicaram a preservagdo desse saber através do recolhimento e divulgagao
de receitas, percebeu-se que se trata de um saber eminentemente pratico, transmitido em grande parte
dos casos, através da oralidade e da convivéncia com o fazer, préatica transmitida pelo convivio familiar ou
mesmo de pessoas proximas. Aspecto importante que mostra a impossibilidade de se preservar tal saber
apenas através do recolhimento e registro de receitas diz respeito ao chamado “ponto”. Ponto-de-pasta,
ponto-de-fio, ponto-de-bala, etc. detalhes fundamentais desse saber-fazer que ndo permitem o seu
reconhecimento sem uma vivéncia. Assim, mais do que registrar aspectos dessa pratica, é necessario se
garantir formas de se manter a sua transmissdo, da maneira que os proprios conhecedores/produtores a
aprenderam e sabem transmitir.

" Ibidem, vol. 2, p. 644.

® SAINT-HILAIRE apud CASCUDO, Luis da Camara. op. cit., p. 648.

° FRIEIRO, Eduardo. Feijdo, angu e couve: ensaio sobre a comida dos mineiros. Belo
Horizonte: Itatiaia; S&o Paulo: Ed. USP, 1982, p. 138.

1% Serges e lazeres, pp. 34-35 apud FRIEIRO, Eduardo. op. cit., p. 140 (Italico nosso).
' CASCUDO, Luis da Camara. op. cit. Vol. 2, p. 647
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b- Histérico dos doces artesanais de Sao Bartolomeu
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A producdo Artesanal de Doces em Sao Bartolomeu tem registro de pelo menos dois séculos, 0s primeiros
indicios da producdo se ddo no ambito das marmeladas. No comeco do século XIX, os viajantes, eximia
fonte histérica que temos da histéria regional de Minas gerais, relatam os costumes e tradices

alimentares detalhadamente em todos os locais por onde passam.

A regido de S&o Bartolomeu é banhada pelo Rio das Velhas, o que lhe concerne um pomar fruticola amplo.
A producéo de doces parece ter sido uma reacdo a necessidade de conservacédo de estoque de frutas e
acUcares para 0 ano inteiro, posto que sabemos das grandes fomes que assolam a histéria do ciclo do
ouro no século XVIIl e XIX. Sendo assim, a utilizagdo do pomar como reserva energética nos parece

extremamente viavel.

O primeiro relato sobre a producdo de nossos doceiros advém do viajante austriaco John Pohl, médico e
Botanico, que apos expedi¢cdes que realizou no Brasil entre 1817 e 1822, publicou “Viagem ao Interior do
Brasil”, livro que d& noticia de producdo de doces “do arraial de S&o Bartolomeu” , enfatiza-se que o
mesmo descreve uma viagem ao distrito de Cachoeira do Campo e o presente que teria recebido de um
“bom velho”, sendo este uma caixa de doces,

Empreendi, poucos dias antes de minha partida (1° de fevereiro), a quarta grande
excursao: um passeio a cavalo ao Arraial de Cachoeira, distante uma légua de Vila rica,
no qual tive a companhia do préprio Governador Geral (...),0 bom velho presenteou-
nos, em sua casinha, com toda espécie de frutas que oferecia o seu bem cuidado
pomar, com vinho e frutas em conserva e ainda me deu uma caixa de marmelada
pesando 25 quilos, com a qual fazia rendoso negécio com o arraial vizinho de S&o
Bartolomeu (...).*2

Ainda no século XIX, temos importantes informac8es sobre a producdo doceira de Sdo Bartolomeu. Em
Registro das Portarias e Ordens do Governo Estadual de 1845, consta ata onde se fala sobre a “Sobre a
industria do Municipio e bem assim agricultura”, que elucida sobre a producéo de Vila Rica e d& destaque
ao doce de marmelo, tal como consta:

M. e EX™. Sfir = A camara Mun®. Desta Cidade tendo demorado a respeito da Portaria
de V. Ex. na data de 8 de outubro do corrente aviso pela necessidade de algum tempo para
obter as informagGes por V. Ex®. exigidas, a cerca do seu Municipio, tem a honra de
responder a V. Ex?. prestando hoje essas informagGes pelo modo seguinte dessa duvida o
milhor que lhe foi possivel. Os habitantes do Municipio desta Cidade empregdo-se uma
grande parte no Comércio do paiz, e fora delle, fazendas secas, destas importadas da
Provincia de S. Paulo, outra na agricultura, e criagdo, alguns na mineragédo, e poucos nas
artes e Officios. A agricultura consta de plantacGes de diversas especies de grdoes, como
milho, feijdo, arroz, mamona, e outras de frutas, e raizes, tendo a notar-se que vao
hoje de grande vantagem para o comercio a mandioca, e o marmello, aquella
reduzida a farinha, tapioca, e polvilho, e esta a doce que se importa em grande
guantidade do Districto de S. Bartholomeu para o Rio de Janr®.; o terreno porem
de cultura por se achar bastante cansado, ja& em muito poucas partes comprada a producéo
com a de outros differentes Municipios, correspondem aos dezejos do Agricultor, julgando
a Camara para si, que o meio mais proficuo & lhe dar [f.67] milhor desenvolvimento sera
sem duvida introduzir-se entre noz, como for possivel, o sistema de lavrar-se e prepara a

2 POHL, Johann Emanuel. Viagem no Interior do Brasil. pp.427-429.
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terra seguida na Europa, e obrigar os fazendeiros a semearem o pdo de alho assapeixe,
Jacaré e outras arvores que por sua natureza a torndo fresca, e por conseguinte mais
produtiva. [...] Sessdo de 12 de Dezembro de 1845.3
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No século XX vemos a producdo de doces se fortalecer e ganhar até mesmo sindicato, sendo que um dos
doceiros mais influentes da época, Antonio Felix da Costa, ndo mantinha somente a profissdo de doceiro,
comercializava outros produtos e era politico influente da regido, seu nhome consta da Ata de fundacéo do
sindicato em 1934,

“Acta de instalagdo da assembléa do Syndicato de empregadores (productores de doces)
do districto S. Bartholomeu do municipio de Ouro Preto.

Aos 29 dias do mez Setembro do anno de mil mil [sic] hovecentos e trinta e quatro
(1934).
No Estado de Minas Geraes

Reunidos, Chrispim Chrispiniano Aradjo, Antonio Felix da Costa, Galdino Pimenta,
Bartholomeu de Araujo, Chrispim de Souza Benedicto Rodrgues

convida os presentes a designarem um presidentes para dirigir os trabalhos da

reunido, sendo aclamado o Snr Chrispim Chrispiniano Aradjo”

Vérios destes doceiros estdo também presentes na Lista Nominativa de Alistamento Eleitoral de 1890 e

serao como sera exposto no item Genealogia, avos e bisavés de muitos dos doceiros atuais.

Outro documento que atesta a vocagdo de Sdo Bartolomeu para a producdo de doces na mesma década
da criagdo do sindicato é um pedido preservado e em guarda de filho de doceiro antigo da regido, Roberto
Rodrigues. O pedido é feito através de uma carta enviada ao doceiro, José Rodrigues Fontes, provavel avd
de Roberto Rodrigues. O cliente é o colégio presente antigamente no seminario da Serra do Caraga, atual
parque, administrado ainda pela Arquidiocese de Mariana e seu clero ali instalado. Note-se a variedade de
doces, ja mencionada no pedido que data de 25 de janeiro de 1935,

Venho fazer-lhe encomenda de doce, segundo o seu oferecimento em carta de 18 do
corrente. Ficando pelos precos do ano passado, conforme aqui temos em nota, o sr, podera
trazer, com a maior presteza que puder, 15 arrobas de goiabada, 10 arrobas de marmelada
e somente 5 arrobas de pessegada, ja que esta ficara mais caro um pouco (...)

A carta é assinada pelo Padre Antbnio da cruz, vice-diretor do colégio em detrimento do falecimento do

antigo Diretor.

Nas décadas seguintes (1940 e 1950) a producéo doceira aumentou e diminui véarias vezes, passando por
transformacdes importantes, seja pelo advento do carro e a substituicdo do transporte de burro por este,
seja pela praga de alho que assolou o distrito dizimando essa produc¢do e a de marmelo, ou mesmo pela

troca da marmelada pela goiabada, como substituto natural ap6s o fim da producéo do marmelo.

Durante as décadas de 1980 e 1990, a producdo de doces passou por um novo pico de produgdo, sendo

este devido ao intenso fluxo turistico pelo qual passou Ouro Preto depois de receber o titulo de Patriménio

B Livrode Registro de Portarias e Ordens do Governo (1844-1848). Registro 0440 . Arquivo Publico
Municipal de Ouro Preto. GRIFO NOSSO.
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Mundial da Humanidade. Desta época temos varias reportagens da imprensa nacional anexas a este
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inventario.

Nesta Gltima década a comunidade comecou a realizar ao final de cada colheita a Festa da
Goiaba. A primeira edicdo da Festa da Goiaba foi promovida pela Oficina de Artes e Oficios de Sé&o
Bartolomeu, coordenada por Gélcio Fortes e outros profissionais como Pia Marcia C. Guerra, Ronald Guerra
e Thiaga. A oficina tinha como proposta desenvolver atividades artisticas e artesanais, com énfase na

histéria e cultura de Séo Bartolomeu.

A temdtica foi escolhida tendo por base a tradicionalidade da Goiabada Cascdo. Conseguinte a essa
proposta, a Festa da Goiaba se tornou, no decorrer dos anos e das suas sucessivas edi¢des, um fator de

agregacdo e mobilizacdo da comunidade.

Tendo em vista a importancia da Festa para a valorizacdo da cultura e do oficio de muitos dos moradores
do distrito, além da consolidagdo dos vinculos de sociabilidade e integracdo da comunidade, atualmente a
Associacdo Comunitaria de Sao Bartolomeu assumiu a continuidade do evento, que conta com 0 apoio da

Prefeitura Municipal de Ouro Preto e acontece entre os meses de marco e maio — época da colheita da

goiaba e producdo da Goiabada Cascao.

Edi¢bes da Festa da Goiaba

1993 - | Edicéo da Festa da Goiaba realizada pela Oficina de Artes e Oficio de Sdo Bartolomeu

1994 — 11 Festa da Goiaba realizada pela Oficina de Artes e Oficios de Sdo Bartolomeu em conjunto com a
Associacao de Desenvolvimento Comunitario de Sdo Bartolomeu

1997 — 11l Festa da Goiaba realizada pela Associagdo Comunitaria de Sdo Bartolomeu

2000 a 2005 — Anos em que a Associacdo de Desenvolvimento Comunitario de Sdo Bartolomeu assumiu a
realizacéo da Festa da Goiaba

2006 — X Festa da Goiaba realizada pela Associagdo de Desenvolvimento Comunitario de Sdo Bartolomeu
com apoio da Secretaria Municipal de Cultura e Turismo, como atividade concomitante ao processo de
inventario e registro da producéo artesanal de doces de Sao Bartolomeu. Ano em que todos os produtores
estiveram presentes nas comemoragdes e reabertura do Centro de Memoria.

2007 — Xl Festa da Goiaba realizada pela Associacdo de Desenvolvimento Comunitéario de Sdo Bartolomeu

2008 — XII Festa da Goiaba realizada pela Associa¢do de Desenvolvimento Comunitario de Sdo Bartolomeu
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com o apoio da Secretaria Municipal de Cultura e Turismo.

2009 - XIIl Festa da Goiaba realizada pela Associacdo de Desenvolvimento Comunitario de S&o
Bartolomeu com o apoio da Secretaria Municipal de Cultura e Turismo. Reinauguracdo do Centro de
Memodria na Casa da Festa, que passou a contar em seu acervo com painéis com informagdes sobre a
producéo artesanal de doces, patrocinados pelo Projeto Novelis 2007 com a intermedia¢édo de técnicos da
Secretaria Municipal de Cultura e Turismo.

2010 - XIIl Festa da Goiaba realizada pela Associacdo de Desenvolvimento Comunitario de Séao

Bartolomeu com o apoio da Secretaria Municipal de Cultura e Turismo.

———
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¢ — Relacédo da Atividade com o lugar/comunidade — a pratica doceira e as histérias de vida

O distrito de S&o Bartolomeu recebeu recentemente tombamento do seu casario e das Igrejas e capelas
presentes na sua sede. Além disso, 0 mesmo guarda importante patrimonio natural, pois esta banhado
pelo Rio das Velhas, mantendo em seu territério uma grande area inexplorada de mata nativa e tendo

como mata ciliar a producao fruticola.
= -

A producdo de doces artesanais de frutas € mais uma das marcas do lugar e se caracteriza por quatro
elementos fundamentais: Ela é tradicional, artesanal, esta associada ao modo de viver da comunidade

local, sendo inclusive, geradora da principal renda desta e tem como produtor o ndcleo familiar.
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Ela é tradicional porque se tem registro de sua produg¢do hd mais de dois séculos e esti presente na
histéria das familias atuais em mais de trés geracdes. Ela é artesanal porque nédo se utiliza nenhuma
técnica industrial para a fabricagdo dos doces, sendo os utensilios todos de fabricacdo propria e com

materiais da regido, além de ser utilizado fogo a lenha.

CowE T i g
et |
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Como ja especificamos, o nucleo familiar € a méo de obra da producdo de doces. Na familia doceira,
geralmente o pai recebeu o saber-fazer do pai ou avb e o0 passa a todos os filhos homens, que desde cedo
ajudam na produgdo, primeiramente nas tarefas mais leves, como a colheita da fruta e a limpeza da
mesma, e depois na producdo ao tacho. O elemento masculino da produgdo, porém, ndo é mais seguido a
risca na comunidade. Entende-se que antigamente os homens faziam o doce no tacho e tiravam o
“ponto”, pois tinham mais forca, uma vez que perto do “ponto de corte” o doce torna-se pesado e forma
uma liga resistente. Nas ultimas décadas, com a morte dos parceiros e vendo-se na necessidade de
prosseguir com a producdo para sobrevivéncia, varias mulheres passaram a fazer o doce, aprenderam a
tirar 0 “ponto” e o passaram a suas filhas, assim como aos filhos, para que pudessem colaborar na

producéo e assim na geracdo da renda da casa.

S RURERLL ) AT AR

Outro ponto importante a ser observado sdo as familias que se instalaram na comunidade nas ultimas
décadas e optaram por fazer da producédo tradicional do lugar sua fonte de renda. Em todos os casos

observados, é a mulher que opta pela iniciativa de fazer o doce e o homem que o comercializa. De
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qualquer forma, a produgdo ainda mantém o nucleo familiar como base da méo de obra e raramente
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emprega terceiros.

. Relevancia do bem: abordagem antropologica

Em Sé&o Bartolomeu somos motivados pela idéia de que o saber tradicional de nossas comunidades rurais
gerou uma preservagdo dos espagos e da cultura local que assim guardou num soO lugar, patriménio

imaterial, material e natural.

Como nos afirma a soci6loga e consultora do MINC, Cecilia Londres, é esse saber, da mente e do coragao,
gue nos ensina a viver em equilibrio com o0 meio no qual nos inserimos. A autora nos diz:

Para os que mantém esses estilos de vida, o propdsito de se preservar o conhecimento tradicional
e um valioso modo de vida para as futuras geragdes; pode ser igualmente, a sobrevivéncia fisica,
uma vez que a adaptacdo tradicional ao meio ambiente é capaz de evitar um estilo de vida que é,
em Ultima instancia, insustentavel.

A afirmacgdo que uma tradicdo é preservada porque, em ultima insténcia, ela é que configura o estilo de
vida da comunidade que a criou e a ressignifica é confirmada quando observamos as falas dos doceiros. O
Sr. Galdino Pimenta, neto de um dos doceiros mais influentes na comunidade, também de nome Galdino,

nos conta como a sua profissdo o0 mantém economicamente desde os quatorze anos de vida,

E al é que estou com sessenta e seis anos, sessenta e cinco agora, e desde quatorze anos eu
exergo essa profissdo. Uma profissdo que nunca a gente esta ... sempre tem um dinheirinho
reservado no bolso, ndo 62 Uma mixariazinha, gracas a Deus, ndo d4 para passar fome ndo¥

Ainda Dona Erci Maria Fortes Pimenta, casada com Doceiro, sendo também filha de doceiro, mostra como

a producéo de doces é vista como Unica renda mais segura:

Se a gente num for fazer doce, vai fazer o que? porque a gente ta velho para ir para a cidade,
nossa vida é aqui...”

Outra questao interessante é o fato de que a comunidade, mesmo nado sendo os préprios doceiros, acaba
produzindo todas as ferramentas das quais se utiliza para a producdo dos doces, dando a esta um carater

artesanal até mesmo nos utensilios. O Sr. Juca, doceiro mais novo nos revela:

O tacho foi comprado do lado de ca mesmo. Até foi aqui em Sdo Bartolomeu que comprou do
pessoal de antigamente que fazia doce al, com mais de setenta anos, ele fazia doce, ai parou de
fazer doce, ele comprou o tacho e vendeu pra nds...”

! FONSECA, Maria Cecilia Londres. Para além da pedra e cal. IN: ABREU, Regina & CHAGAS,
Méario. Memodria e patrimdnio. Ensaios contemporaneos. Rio de Janeiro: DP&A, 2003, p. 73.

? Entrevista com o Senhor Galdino Pimenta.

® Entrevista com Dona Erci Maria Fortes Pimenta.
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A peneira utilizada no fazer da massa, seja de taquara, seja de cobre, também é comprada no mesmo

fornecedor. Sr. Juca nos diz se referindo inclusive a Dona Maria, doceira mais antiga na atualidade,

A peneira é de cobre. Comprei do seu Zezé. E Seu Zezé que vende pra mim mesmo. Ele fez uma
pra Dona Maria muito bonita...°
Sr. Dirceu, doceiro hd mais anos ressalta o papel do resto da comunidade na producdo dos tachos e das

peneiras,

Ah, 0 Zezé que mexe com tacho e faz peneira. Exatamente! Eu ja level uns tachos para ele
arrumar, ele trabalha muito bem e a gente sempre da preferéncia para ele. [...] Mas o meu tacho
eu comprel foi de um cara ld de Sdo Bartolomeu, foi uma mulher... uma tal de Minervina? Dia
primeiro [antigamente] usava sO dela, da de taquara, porque ndo existia dessa outra né? E ela
fazia pressdo, mas tinha que passar com muito feito, sendo machucava a mao, porque o negocio
espetava a méo da gente. Aqui quem fazia a peneira é aquele pessoal da pedreira Dolores [...J°

A producdo de doces em S&o Bartolomeu ja é intrinseca & histdria familiar deste lugar. Os casamentos dos
doceiros, e até mesmo dos outros produtores tem sua origem na producdo que atravessa séculos e

geracdes no distrito.

Dona Dunalva, doceira villiva, nos relata como se deu sua histéria com o doce dando énfase a sua histéria

pessoal,

Minha histdria? Minha historia comegou de crianga, né? Trabalhando com minha sogra fazendo
doce de goiaba. Entdo, dai a gente foi pra... eu casei com o filho dela.”

Outro relato inspirador é também o de Dona Terezinha e Sr. lvani Fortes, primos, casados por causa do

oficio de doceiro dos pais,

Nossa historia, toda vida foi doce mesmo. Nosso casamento surgiu do doce, ele foi Ia em
casa buscar goiaba, ficou me conhecendo, sabe? N&o é fdcil ndo, estd vendo? Ja pensou?
Através da goiabada é que surgiu o nosso casamento.

Eu era aquela moga timida, e sou até hoje. Eu era muito timida, sabe? Ele chegava la em
casa, eu ndo gostava nem de aparecer, ficava querendo esconder. Um dia ndo sei o que
acontece /4, minha mde me chamou, ai pensei: e agora? Se eu ndo for vai ficar felo, vai
ficar parecendo que estava desobedecendo minha mae dela, né? Ai eu notei que ele estava
reparando muito em mim, ai pensei: ai meu Deus que vergonha! Al esse reparo que ele fez
foi meu casamento. Fol o primeiro rapaz que eu namorei, eu casei, primeiro namorado.
Dificil acontecer uma coisa dessas, né?’

Em outra entrevista, com Dona Geralda Pinto, viiva de um dos mais antigos doceiros, Bartolomeu Pinto,

observamos como a realidade do distrito esteve sempre ligado ao fazer-doce, que passava de pai para

* Entrevista com o Senhor José Ezequiel Gongcalves (Juca Rosa).
> Ibidem.

® Entrevista com o Senhor Dirceu Cruz.

" Entrevista com Dona Dunalva.

8 Entrevista com Dona Terezinha Fortes e Seu Ivani Fortes.
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O povo era tudo doceiro, tinha que casar com doceiro mesmo. Al a gente vendia aqui em
Ouro Preto, Nova Lima, Belo Horizonte, Mariana... esses lugares tudo ai, vendia os doces.
Esses doceiros ja sdo velhos, vem desde o tempo do Vadico, meu avé. Depois minha avo foi
passando para os filhos e dos filhos foi passando para outros, né? Ai eu casei com ele e
continuamos a mesma colsa fazendo doce e ai vamos levando para frente, nds vamos a
mesma coisa.’

E através dos relatos dessa comunidade, que concluimos que a producdo ndo foi somente outrora
importante, mas permeia seu estilo de vida, sua historia pessoal e seu desejo de se manter em Sao
Bartolomeu, onde afirmam somente se vive fazendo doce, como nos mostra Sandra, filha de doceiros e

gue ajuda atualmente sua mée Dona Geralda,

lgual na goiabada, os mails novos, hofe em dia, como mamde esta falando, ndo estad
querendo. Igual o Romeu, que os meninos dele estdo tudo de mailor, ndo quer. Fala: ah
papai para qué que eu vou fazer doce, o doce estd ruim para sair. Olha so a mentalidade
dele! Mas, igual a gente estd aqui na roga, o que ajuda um pouquinho é o doce E, se deixar
de fazer doce, vai fazer o qué? E, SO sabe fazer doce s6.%°

Dona Terezinha, ao falar da familia de doceiros de seu marido, o Sr. lvani Fortes, nos elucida como o
fazer doce se transformou ndo sé em modo de viver, mas expressdo familiar, sendo que levar a tradicdo

adiante é, em ultima instancia, honrar a memoria familiar,

O Ivani é doceiro — doceiro, faz e gosta de comer [...] finalmente tudo gosta de produzir
doce. O irmdo dele que trabalha em Belo Horizonte, depois veio trabalhar em Ouro Preto,
voltou pra ca e ja comegou também fazendo doce. Tudo tem assim um jeitinho de doceiro,
sabe? Puxou o pai, ndo nega. De vez em quando, eles tém uma vaquinha /4, de vez em
quando eles faz doce de leite; fez um docinho, Ida na casa de Erci, também gO/abada...“

O que deve pautar o olhar na hora de se estudar a relacdo dos doceiros com seu saber fazer, neste caso,
€ muito mais a relacdo intrinseca que ja se configurou de dependéncia do que a necessidade econdmica
de sua continuidade. Ou seja, ndo é s6 porque seu saber—fazer faz sua renda mensal, mas porque, ha
anos esse saber-fazer sustenta seu estilo de vida, estilo de vida sempre colocado como dificil, mas na
memoria de muitos produtores tida como distante e sentida com nostalgia, um estilo de vida que eles
acreditam se esvai por conta das novidades que chegam ao distrito, que permeia até mesmo sua rela¢des

sociais e orienta as familiares, Sr. Nilton Lopes nos elucida:

Juntava o povo daqui e outros de Sdo Bartolomeu quando chegava la em cima ia todo
mundo junto...aquela fila de tropa, uns a cavalo e outros a pé, punha o doce no caixote
muito bem embaladinho para ndo azedar..e ia...vendia rdpido, facil , fdcil, hoje que ta
dificil... Antigamente num tinha quase carro, hoje tem carro demars, aquele pessoal ali todo
do sitio, ia todo com animal, depois foi existindo carro..mas a maioria trabalhava mesmo era

° Entrevista com Dona Geralda Pinto e sua filha Sandra.
1% Ibidem.
1 Entrevista com Dona Terezinha Fortes e Seu Ivani Fortes.
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com animal... quando a gente ia com animal, mas de vinte animal batendo naquela estrada
de pedra, fazendo barulho, ali era divertido boba, esse tempo bom num volta mais ndo...*?

A antropdloga Regina Abreu ao enfatizar a idéia de que, para os estudiosos desde a década de 1940, “a
nogao de cultura incluia habitos costumes, tradi¢bes, crencas, enfim um acervo de realizagdes materiais, e

“ 13 mostra como a associagdo da categoria patriménio a essa nocéo de

imateriais, da vida em sociedade.
cultura nos leva a observar que a o patrimdnio cultural é algo que se produz essencialmente nas praticas
sociais e para elas é que devemos direcionar nosso olhar, um olhar que nos leva ao fim a sociedade que

mantém essa pratica social.

Foi, portanto, na observacdo deste grupo produtor, os doceiros, nas suas falas e fazeres que se conclui
gque as politicas de preservacdo devem realizadas em ambitos regionais, a fim de observar com maior
propriedade aquelas caracteristicas intrinsecas da regido que compdem os bens imateriais das culturas
locais. Como nos afirmou nosso Prefeito Angelo Oswaldo, “O patriménio Imaterial é aquele que ndo
somente mantemos na mente, mas principalmente no cora¢do”, nos fazendo atentar para uma outra
afirmacdo, a de nosso ilustre Guimardes Rosa, que nos diz: “uma coisa € por idéias arranjadas, outra é

lidar com um pais de pessoas, de carne e sangue, de mil e tantas misérias ..."”

d — Descricao dos lugares e suportes fisicos

Fornalhas

As fornalhas, lugar onde os tachos sdo apoiados, sdo construidas com tijolos em forma de circulos, de
modo a deixar uma fresta, espaco reservado para que a lenha seja colocada para o aquecimento do tacho
e feitura dos doces. A fornalha e o uso da lenha acentuam o carater artesanal e representam parte da
tradicionalidade da producdo de doces de Sdo Bartolomeu. Reflexo da cultura local, a utilizacéo de fogdes

e fornos a lenha se faz presente na quase totalidade dos domicilios quotidianamente.

12 Entrevista com Senhor Nilton Lopes.

13 ABREU, Regina. A emergéncia do patrimdnio genético e a configuracédo do novo campo do
patriménio. IN: ABREU, Regina & CHAGAS, Méario. Memoéria e patrimbnio. Ensaios
contemporaneos. Rio de Janeiro: DP&A, 2003, p. 73.
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Pas de madeiras

As pas de madeira sdo utilizadas para mexer o doce durante a exposi¢do do tacho ao fogo. O pazeiro,
pessoa responsavel por esse procedimento, é fundamental na realizagdo da producdo, uma vez que, na
maioria das vezes, é sua a tarefa de tirar o ponto, ou seja, saber 0 momento exato em que o doce deve
ser retirado da fornalha. S&o varias as formas de se tirar o ponto, entretanto, a utilizagdo da pa destaca-se
como instrumento facilitador dessa etapa primordial. As pas sao em geral herdadas, apesar de existirem

outras de fabricagdo prépria dos produtores.

Peneiras

As peneiras utilizadas na regido para a feitura dos doces sdo de dois tipos: de taquara e de cobre. A
peneira de taquara — planta nativa da regido — é tradicionalmente usada para passar a massa, etapa
fundamental na producdo de alguns doces, principalmente da Goiabada Cascdo. Atualmente, os
produtores buscam uma parcial substituicdo pela peneira de cobre, devido a diversos fatores. Tais como, a
maior durabilidade do metal, a caréncia de pessoas habilitadas na fabricacdo da peneira de taquara, a

dificuldade de se encontrar a planta durante alguns periodos.

Segundo os produtores de doces de S&do Bartolomeu, o ciclo de vida da taquara esta ligado ao seu
desaparecimento por periodos de sete anos. Além disso, trata-se de uma taquara especifica de

comprimento que varia entre 60 e 80 centimetros.

N&o obstante, verifica-se a presenca dos dois tipos peneira em praticamente todas as casas dos atuais
produtores, numa nitida coexisténcia entre a mudancga, cuja funcdo é facilitar o exercicio do Oficio, e a

preservacdo da memoria dos fazeres, associada aos utensilios das geracdes anteriores, 0s quais sdo as
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vezes retomados ou ainda utilizados por alguns produtores.

Tachos

Utensilio de extrema importancia na fabricagdo artesanal dos doces de Sdo Bartolomeu. Exerce influéncia
direta na especificidade dos doces, uma vez que sua composicdo e os diversos tipos e tamanhos
interferem no ponto e na cor. A duragdo do preparo esta atrelada ao material de que é feito o tacho,

sendo o cobre um elemento que requer diminuto tempo de exposi¢do ao fogo.

Desse modo, o saber fazer, passado de geracdo para geragdo, estd intimamente ligado a utilizagdo dos
tachos de cobre. Ora herdados de familiares produtores de doces, ora adquiridos de proprietarios de
antigas fazendas produtoras de rapadura, sdo raros os tachos recém fabricados. Quando de sua
ocorréncia sdo geralmente adquiridos no distrito de Cachoeira do Campo, onde sdo também realizados os

reparos nos utensilios antigos.

Embalagens

Os doces produzidos em Sdo Bartolomeu sd@o tradicionalmente embalados em caixotes de madeira,
forrados com folhas de bananeira. No entanto, a utilizacdo do papel celofane foi recentemente
incorporada pelos produtores para atender as exigéncias de armazenamento e embalagem para a pratica
de comercializacdo. Os caixotes de madeira possuem dupla funcionalidade, a saber: embalar e dar forma

aos doces.

A capacidade dos caixotes varia conforme a quantidade de acUcar utilizada na producdo; um caixote
comporta, geralmente, entre 25 e 30 quilos de goiabada. A comercializagdo de grandes quantidades de
doces é feita em caixotes, mas, no caso de quantidades menores, barras sdo cortadas e embaladas em

papel celofane.
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e — Descricdo detalhada da atividade cultural

A producédo de doces é realizada da seguinte forma para os doces de corte, como sédo designados os doces
artesanais que sdo feitos em barra, como a goiabada — cascdo, a pessegada-cascdo, a laranjada, o doce

cristalizado de cidra e laranja:

A fruta é colhida do pomar por volta das 4 horas da manha, o horério é estabelecido pelo amanhecer do
sol, sendo que a esta hora garante-se a colheita de uma fruta fresca, e o trabalho é menos cansativo para

os produtores, uma vez que o sol forte ainda néo saiu e impede uma desidratagdo do corpo.

L S gt § Tl Y - -4

Uma vez colhida a fruta, nos casos da goiaba, do péssego e do figo, estes vdo para um tanque ou
reservatério de agua, onde sdo lavados um a um. Na etapa seguinte, para a goiabada cascdo e a

pessegada cascdo, retira-se o miolo da fruta e separam-se as cascas mais perfeitas e vigorosas, que sdo

colocadas em caixotes de madeira. O miolo é posto em baldes de 25 litros.

Peneira de Cobre Despolpadeira

Déa-se entdo o fazer da “massa”: coloca-se o miolo em peneiras de cobre ou de taquara e separa-se da
fruta as sementes, no caso da pessegada cascdo, o procedimento se da com o intuito de obter uma polpa

homogénea da fruta.

Em seguida é posta a massa no tacho de cobre, 1 balde da fruta tem aproximadamente 18 kilos. Adiciona-
se & massa 15 kilos de aclcar e leva-se o tacho ao fogo brando de lenha, mexendo com o auxilio de pas
de madeira, grandes e pequenas, em formas de remo, sem parar. A casca reservada € entdo adicionada

ao tacho, ja estando previamente cortada ao meio e limpa de carogos e impurezas.
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Cerca de 2 horas depois, o doce comeca a fervilhar e no falar dos doceiros a “saltar”, € quando se deve

bater o doce, a fim de dar o “ponto” de corte.

O ponto costuma ser testado de diferentes formas. Cada doceiro ou familia tem seu segredo de como
acertar na hora do “ponto”. Geralmente é observada a consisténcia da liga do doce, que ao ser mexida, se
ndo grudar nas paredes do tacho esta pronta.

Ao retirar do fogo a “tachada” é despejada em um caixote de madeira, forrado por filme plastico e
armazenado para dar o "ponto de corte”, processo que leva em média 15 dias. Cada caixote pesa 25 kilos

de doce.

Para a producdo da Laranjada e do doce cristalizado de Cidra, também é utilizado o tacho de cobre, as

pas de madeira e o fogo a lenha. Somente o preparo da massa é que muda, como veremos a segulir:

Para a massa dessas frutas, corta-se a fruta ao meio e a deixam reservada em agua em um tacho, a fim

de amolecer o miolo e a casca, € 0 que os doceiros denominam “curtir a fruta” (costuma demorar em
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média 15 a 30 dias). Uma vez “curtida”, a fruta é retirada da agua e colocada ao tacho e segue 0 mesmo

procedimento que o descrito acima.

Para o doce de figo, a diferenca é que a fruta é levada da limpeza para o tacho diretamente, onde é
cozida por menos tempo, mas com igual quantidade de acucar. O figo é colhido verde e recebe somente

um pequeno corte lateral para que cozinhe de forma homogénea.

O doce de leite também é uma iguaria presente na produgdo de doces artesanais de S&o Bartolomeu. O
processo é o mesmo, a cada 20 litros de leite sdo adicionados 15 quilos de agucar no tacho de cobre. A
diferenca é que este doce ndo tem ponto de corte, sendo cozinhado até obter uma forma pastosa e
despejado em baldes de plastico de 18 kilos cada um. Os doceiros costumam usar de um prato com agua

para testar a textura do doce de leite, o doce testado tem que flutuar na 4gua, ndo se misturando nela.

e Transformagdes através do tempo

Uma das alteracGes pelas quais passou a producéo e que esta frequentemente nos relatos dos produtores

€ o desaparecimento do marmelo e a sua troca pela goiaba, segundo fruto no pomar fruticola da regido.

O documento acima citado de pedido do Colégio do Caraga ao doceiro, José Rodrigues, coloca a producao
de goiabada junto com a de marmelada. O que nos chama a atencdo posto que segundo os relatos de

doceiros e moradores do distrito e regido, a marmelada teria se extinguido por volta da década de
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Dona Terezinha Fortes, esposa de lvani Fortes, nos alerta para esta temporalidade quando relata como

sua mée ajudava na producdo de doces da familia na sua época de doceira,

O marmelo, o carogo dele corta a mdo, se ndo descarocar ndo tinha como ralar. Ai
descarogava para ralar . Al minha mae levantava duas horas da manh& para quando o dia
clarear fa estar prontinha ali a massa para ralar. Mas dessa historia eu ndo particjpei néo.
Meu pai nunca quis mexer com doce, minha méae fazia para ajudar o pai dela. O meu avéo
que fazia marmelada [...J**
Dona Terezinha conta hoje com seus cinglienta oito anos e ha quatorze anos ela e o esposo, o Sr. lvani,
produzem doce. Estando casados ha 39 anos. O Sr. Ivani por sua vez conta com cinqiienta e cinco anos, e
conta como seu pai Benedito Fortes fazia muita goiabada, sendo que este veio a falecer no ano de 1978,
atestando nossa hipétese do desaparecimento do mesmo por volta da década de 1950, uma vez que seu

avo0 teria feito “somente” doce de marmelo,

Meu pai era doceiro e fazia rapadura também...a gente acordava de manhd e ia par ao
engenho...fazia rapadura no tacho, engenho de madeira puxado a cavalo, ele fazia so
goiabada...meu avé s6 marmelo e tinha plantacdo também [...J*°

Outro relato interessante é o de Dona Geralda Pinto, Dona Nenéga, que conta hoje com seus 60 anos e

que afirma,

A marmelada eu ja peguei pouco tempo, ja cheguei no final dela. Eu ainda cheguei a fazer
marmelo, mas foi pouco tempo, foi pouco tempo, acabou tudo.
Outra plantagdo recorrente na memoria dos doceiros é a de Alho, que teria se extinto ja na década de
1980. Segundo consta de arquivos da EMATER, no final da década de 1980 uma praga de alho teria
dizimado a grande producdo dos distritos de Amarantina e regido, estando S&o Bartolomeu no centro

disto.

Nas entrevistas com os atuais doceiros, a plantacdo de Alho aparece como cultura que era realizada junto
com a producdo doceira, sendo que varios doceiros relatam da abundéncia da mesma na regido, O Sr.

lvani nos fala:

[Eu] plantava alho, cenoura amarela, plantava deu a doenga e tive que parar, essa
redondeza ai todo mundo plantava..., mas é muito, muito [...J*”

Ja Dona Geralda Pinto nos ressalta sobre a abundancia desta plantacao,
O alho...essa drea deu muito alho, demais! Mas, depois deu a doenga, acabou né? Era bonito

mas acabou tudo. A gente juntava aquele monte de gente e fazia aquelas réstias, aquelas
trancas que a gente falava, né? Ah ...acabou tudo!*®

4 Entrevista com Dona Terezinha Fortes e Seu Ivani Fortes.
15 .

Ibidem.
'8 Entrevista com Dona Geralda Pinto e sua filha Sandra.
" Entrevista com Dona Terezinha Fortes e Seu Ivani Fortes.
18 Entrevista com Dona Geralda Pinto e sua filha Sandra.
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Alguns doceiros, como o Sr. Osvaldo, por exemplo, afirmam que a doenga que teria dizimado o alho veio

da tentativa de se plantar na regido um alho mais com caracteristicas mais comerciais,

Aquele caminho, na beira do corrego, onde é tudo mato hoje, era tudo horta, tudo horta
de alho. Depois eles trocargam por um alho que vem de fora, porque aqui o alho era
graddo, trocou por um alho mails mitdo porque ele rendia mais para plantar, os dentinhos
eram finos. Ai trouxe a doenga, uma podriddo.*®

Outra mudanca, sendo esta mais essencial, na producdo doceira, foi a passagem que aconteceu do
transporte do doce, esta feita antigamente pelo comboio de burro, para o carro, ou mesmo as rurais e

jipes antigos.

O Sr. Nilton Lopes lembra nostélgico da época que levar doce a Ouro Preto com o burro era mais que uma

das fases do trabalho, era um momento de convivéncia social dos homens doceiros,

Juntava o povo daqui e outros de Sdo Bartolomeu quando chegava la em cima ia todo
mundo junto...aquela fila de tropa, uns a cavalo e outros a pé, punha o doce no caixote
muito bem embaladinho para ndo azedar..e ia...vendia radpido, fdcil , facil, hoje que ta
dificil...Antigamente num tinha quase carro, hoje tem carro demarls, aquele pessoal ali todo
do sitio, ia todo com animal, depois foi existindo carro..mas a maioria trabalhava mesmo era
com animal..quando a gente ia com animal, mas de vinte animal batendo naquela estrada de
pedra..fazendo barulho, ali era divertido boba, esse tempo bom num volta mais néo...*’

Galdino Pimenta, neto de Galdino Gonzaga Pimenta, uns dos doceiros mais antigos e importantes do
distrito, nos fala também feliz dessa experiéncia, sendo que comegou a trabalhar com a producdo de doce
aos quatorze anos, acredita-se que a época que narra esteja entre a década de

Juntdavamos todos nas Cabecgas, estendia até Ia no Alto da Cruz. Ndo tinha carro nessa
época. Era Um beleza Ouro Preto!. Na estatua do Tiradentes, eles lambiam o sal, entdo o
pessoal tinha aqueles armazéns na praga, eles punham aqueles animais, todos bonitos,
todos ficavam na praca Tiradentes. Do lado de cima da estatua o prefeito jogava sal e os a
animais ficavam ali lambendo.. Qualquer um burro que a gente comprava, podia ser
qualquer um, colocava eles nas Cabegas que ele ia la na rua S4o José, porque na Rua S0
José ele passava direto, ndo tinha carro, ndo tinha nada, - tinha quatro caminhées!**

O Sr. Osvaldo lembra como o pai juntava-se a Bartolomeu Pinto, Bartopolo, para ir de cavalo a festa de

Antonio Pereira, junto com outros doceiros, festa que até hoje freqlientam para vender doces,

Bartopolo era uma vida, ele ia de cavalo! Saia daqui uma hora para Antonio Pereira de
cavalo...antes era assim no balaio. Ele levava um, dois, trés cargueiros de doce, Eu ia com
papai, ué. cada um fazia sua caixa la . Nos encontramos todo mundo 14, vai chegando, cada
hora via chegando um...%?

Dona Geralda, vilva de Bartopolo, confirma o carater eminentemente masculino dessa a¢do. Somente o0s

19 Entrevista com Seu Osvaldo e Dona Valéria.
20 Entrevista com Senhor Nilton Lopes.
L Entrevista com Seu Galdino Pimenta.
2 Entrevista com Seu Osvaldo e Dona Valéria.
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homens iam com os burros para Ouro Preto, s6 depois do advento do carro é que as mulheres e criangas
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passaram a fazer parte da venda,

Eles salam daqui as 2 horas, para chegar em Ouro Preto, né? Atravesavam o rio cheio de
dgua. Eles passavam até na enchente! Era dificil boa, era dificil, iam debaixo de chuva, frio,
bom ndo era ndo! la s6 os homen, vocé é boba? As mulheres ficavam debaixo das
coberturas! Era assim eles levavam um tanto de doce, de mercadoria e vendia o doce /4. A/
na volta ele trazia o mantimento...**

Outra mudanga na producgdo doceira se deu com a troca de medidas dos caixotes e do peso do acgucar,
gue segundo varios doceiros, aconteceu por conta das exigéncias da freguesia, antes se tinha um caixote
maior e o doce tinha mais agucar, ja hoje o caixote € menor, mas ainda dentro do padrdo de 25 a 30 kilos

e o doce traz menos aglicar que antes.

O relato de Pohl antes transcrito identifica o peso da caixa de marmelada de 25 kilos, este dado nos
remete ao relato do doceiro Osvaldo, herdeiro da tradicdo pelo seu pai e que conta ja seus 40 anos de

profissdo na arte do fazer-doce. O Sr. Osvaldo nos ilustra em entrevista que,

Deixa eu te explicar uma coisa. antigamente a caixa de goiabada era 30 Kg (entre 28 e 30
quilos), hoje ela da 23 ou 24 no maximo (...) 25 Kg no maximo no caixote, porque
antigamente era 20 Kg de agtcar, era pesado uma lata, mais o restante. Hoje é 15 Kg

(.)%

De qualquer forma, a produgdo do doce, seja de marmelo ou de goiaba, tem nesse cruzamento a
confirmagdo de que a producdo ainda se molda em tradicional método guardado desde o tempo do
Arraial, isto €, pouco importa a fruta, o processo (aqui exemplificado pelo uso de medida semelhante e

utensilio igual, caixote) segue ainda algumas caracteristicas muito antigas.

Os utensilios usados na produgdo também sofreram mudangas com o tempo, houve a troca da peneira de
taquara pela de cobre e hoje até mesmo o uso da despolpadeira, maquina que imita a agdo das peneiras,

introduzida pela doceira Pia Marcia, nos ultimos cinco anos. De acordo com o Sr. Galdino,

Eu tenho uma masseira, tudo no ponto de chegar com a massa e fazer a massa, se vocé tiver a
peneira fica assim so as sementes nos poros da peneira. Hoje em dia é melhor, porque jd tem a
peneira de cobre, mas eu tenho a peneira, também, de taquara. Tem a propria taquara para a
peneira, que tem que ter o gomo no minimo de 60 a 80 centimetros de comprimento...a
taquara co;;tuma desaparecer, sete anos depols ela acaba e ela volta a nascer tudo de novo,
sete anos.

A dificuldade no uso da taquara é ressaltado pelos doceiros, por ser esta facil de quebrar e dificil de achar
alguém que a faca na redondeza, no entanto até hoje alguns doceiros ainda preferem a taquara ao cobre.
Sr lvani nos fala da peneira de Cobre de seu pai, pioneiro na troca de material da mesma e como, porém,

ele prefere a de taquara,

3 Entrevista com Dona Geralda Pinto e sua filha Sandra.
%4 Entrevista com Seu Osvaldo e Dona Valéria.
% Entrevista com Seu Galdino Pimenta.
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Meu pai comprou de cobre...vai fazer trinta e dois anos que ele morreu e deixou uma peneira
de cobre. Eu uso é de taquara, peneira de taquara, A primeira que eu comprei foi Ia no Mutuca.
Depois eu comprei a outra 1d& no Soares. Dura muito, a primeira que eu comprei durou seis
anos...muito bem amarrada aquela que eu comprei la no mutuca, muito bem amarrada! Ela
ainda ndo afundou ainda ndo. Quem fez foi os Peixoto.®
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Ainda hoje ha a existéncia de peneiras de taquara, cobre e até o uso da despolpadeira, mas o uso é o
mesmo, fazer com esse instrumento uma massa homogénea que vai ao tacho para se transformar em um

delicioso doce.

f - Identificacdo dos agentes envolvidos

Através de varias entrevistas e relatos colhidos, pudemos constatar que em Sdo Bartolomeu, ndo sé a
tradicdo passou de pai para filho, dando-lhe seu carater familiar, mas sobretudo, se tornou em um
determinado momento histérico desse distrito, a maior e mais importante profissdo, vindo até a fundar
sindicato e mini fabricas de doces, nunca esquecidas na memdria dos moradores locais, pouco registrada
pelo poder publico em seus documentos fiscais e de controle, porém ndo sem o suficiente registro que

aqui fazemos.

As familias de doceiros de hoje estdo intimamente ligadas desde o século XIX, até mesmo, por lagos
consanguineos, ja que o casamento entre primos parece ser uma atividade recorrente, sendo que na
maioria das vezes o casamento se deu entre doceiros, ou seja, as duas partes do casal advinham de
familias doceiras. Sendo assim se configura hoje um quadro geneal6gico que nos admira ao mostrar como
importantes nomes de doceiros aparecem como avos, ou até mesmo bisavos, de muito doceiros de hoje,

sendo estes quase todos primos, se ndo pelo lado materno, pelo lado paterno.

A presente genealogia foi feita com o intuito de mostra a larga tradicdo do saber—fazer doce desse distrito
e como essa tradicdo passou de geracdo para geragdo ininterruptamente até os dias de hoje, seja pela
tradicdo familiar, seja pelo momento de auge que esta producdo adquiriu nas décadas de 1930, 1940 e
1950.

Utilizou-se nesta genealogia dos dados colhidos através de formulario criado para delimitar o perfil dos
doceiros (copia em anexo), relatos concedidos a entrevistadora Sueli do Carmo Oliveira, em especial o de
Dona Fortunata, Dona Maria Natalice Costa Seabra e Sr. Vicente Tijolo Fortes e cruzamento com Lista
Nominativa de Alistamento eleitoral de 1890, realizada pela administracdo Estadual, presente no Arquivo
Publico Municipal, Atas da Camara Municipal do século XIX e XX, além de ata de criacdo do sindicato de
produtores de doce em 1934, documento também presente no Arquivo Publico Municipal. Também foram
usadas informagdes constantes do cadastro de imdveis do municipio, que delimita os proprietarios dos
antigos casarfes da sede do distrito, bem como seus herdeiros, além de informagdes colhidas nas

entrevistas com os doceiros.

8 Entrevista com Dona Terezinha Fortes e Seu Ivani Fortes.
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Conclui-se que quatro familias se tornam as principais na hora de delimitar suas expansdes através do

300 4
v #o,
#13 Ao’

tempo como doceiros: Costa, Araujo, Fortes e Pimenta, sendo também sempre presente os Souza e Pinto,
esta duas ultimas familias que em poucas geragdes aparecem na nossa genealogia. Mas cabe destacar
gue todas estas familias estdo hoje entrelagadas consanguineamente, ou seja, através de suas geragdes
foram celebrando casamentos uns com os outros de modo que hoje, os doceiros mais antigos, com idade

média de 55 anos, sdo primos de primeiro e segundo grau.

A familia Costa tem seu primeiro registro em Antonio Felix da Costa, constando no Alistamento Eleitoral de
1890 como casado, domiciliado em Sdo Bartolomeu, lavrador, sendo que pelos relatos familiares 0 mesmo
teria tido trés filhos, ndo sendo possivel a identificagdo dos mesmos, mas deixando como netos outros trés
doceiros importantes, sendo que um deles herdou do avd a guarda do cartério do distrito: Fortunato
Venceslau da Costa, José da Costa e o herdeiro do cartdrio Levindo Lazaro da Costa, que deixou o oficio a
sua filha, ainda viva, Maria Natalice da Costa Seabra, que nos afirma trabalhou muito tempo na fabriqueta
de Doces pertencente a Bartolomeu Araujo, da familia Araudjo, filho de Chrispim Chrispiniano Aradjo,
fundador e primeiro presidente do Sindicato de Produtores de doces de S&o Bartolomeu. Maria Natalice da
Costa Seabra afirma que seu pai e sua mae eram grandes produtores de doces e que sua mae Alair
Rodrigues mantinha de tradicdo a técnica doceira, uma vez que seus pais, Benedito Angelo Rodrigues e
Maria dos Reis Lana eram também doceiros, constando o nome de Benedito Rodrigues na ata de fundagao
do sindicato de produtores de doces de 1934, sendo pai de Benedito, José Felippe Rodrigues, nome

constante da Lista de Alistamento Eleitoral como solteiro e de profissdo Lavrador.

O doceiro mais antigo na regido atualmente é o Sr. Jodo da Costa, de 83 anos, casado com Dona Maria
Sebastiana da Costa. O Sr. Jodo é filho de Fortunato Venceslau da Costa e pelo que consta sobrinho de
Bartolomeu Aradjo, filho de Chrispim Chrispiniano Aradjo, este sendo filho de Fortunato Henrique Aradujo.
O Sr. Jodo da Costa ndo forneceu estas informacgdes devido a seu estado de saude fragil, mas D. Maria
Natalice afirma que sua mée era Fortunata Aradjo. Sr. Jodo da Costa é sobrinho de Jose Costa, e portanto
primo de Alcindo Costa, que é pai de sua esposa Dona Maria Sebastiana Costa, sendo portanto os dois

primos de segundo grau.

Dona Maria ainda é representante de outra familia doceira, os Pimenta, pelo que consta seu avd é Galdino
Gonzaga Pimenta, também avd de Galdino Geraldo Pimenta, hoje doceiro com mais de cinqiienta anos de
producdo. O pai de Galdino Geraldo Pimenta era Bartolomeu Pimenta, primeiro filho de Galdino Gonzaga
Pimenta, fato que se comprova pela tradicdo do lugar de dar ao primeiro filho homem o nome do
padroeiro. Galdino Gonzaga é ainda filho de Luiz Gonzaga Pimenta e neto de Ezequiel Pimenta, tropeiros
de acordo com a lista do Alistamento Eleitoral de 1890. Galdino Gonzaga Pimenta também consta da ata

de fundacéo do sindicato de produtores de doce de 1934.
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Galdino Pimenta Dona Maria Sebastiana da Costa

Maria Sebastiana da Costa é prima de primeiro grau de José de Oliveira Costa, falecido, casado com Dona
Clarisse Lopes da Costa, irma de Inés Lopes Fortes, casada com José Patricio Fortes, filho de Aristides
Fortes e Ormezinda fortes, sendo hoje com 93 anos o Sr. Aristides o Ultimo representante dos doceiros do
Mato Dentro de acordo com o relato dos doceiros mais novos como Dona Geralda, que afirma ter sido ele
0 mestre de seu esposo Bartolomeu Pinto, sendo este sobrinho-neto do mesmo. Bartolomeu Pinto é filho
de Antonio de Padua Pinto, nome constante da lista de Alistamento Eleitoral de 1890, sendo que o mesmo

é filho de Francisco Padua Pinto.

Dona Geralda Pinto (Nenéga) Doceiras do Mato Dentro

A genealogia da Familia Fortes se torna dificil ao percebemos que eram mais de uma familia,
provavelmente existam os fortes de Sdo Bartolomeu e os da regido de Ponte Nova, sendo hoje quase
todos primos. Os doceiros Fortes de Sdo Bartolomeu provavelmente sdo os da localidade do Mato Dentro,
porém com expansdo a localidade do Engenho D~Agua, no qual encontramos a lvani Fortes, filho de
Benedito Fortes, irmédo de Erci Maria Fortes Pimenta, esposa de Hélio Pimenta que se declarou sendo
Pimenta, mas ndo parente dos Pimenta de S&o Bartolomeu. Dona Erci e lvani sdo filhos também de
Orlinda Souza , filha de Chrispim de Souza e Maria Leonidia, doceiros, dos quais 0s nomes constam na ata

do Sindicato de produtores de doces de Sao Bartolomeu, sendo pai de Chrispim, Orquiso de Souza.
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Sr. Helio Pimenta e Erci Fortes Sr. lvani Fortes e Terezinha Fortes

Ainda devemos ressaltar Vicente Tijolo Fortes, filho de Joaquim Benedito fortes, sobrinho de Raimundo de
Souza Lana, fiscal da Camara Municipal no distrito. Vicente é provavelmente representante da Familia
Fortes oriunda da regido de Ponte Nova e que se estabeleceu no distrito no inicio do século XIX, pois ndo
consta nenhum de seus parentes na Lista de Alistamento Eleitoral de 1890, o que indica que 0s mesmos

nao votavam em S&o Bartolomeu.

Vicente “Tijolo” Fortes Serma, esposa de Vicente Fortes

g - Recursos e dados socioecondmicos

Os recursos para a manutencdo da préatica doceira sdo, em sua maioria, oriundos da prépria atividade
comercial dos doces. Os relatos dos doceiros demonstram a existéncia de redes comerciais ja constituidas,
vérias familias de doceiros vendem ha mais de uma geragéo seus produtos para compradores ou mesmo

revendedores que mantém esse fornecimento ha muitos anos.

Interessante ressaltar que alguns doceiros associam o seu comércio a outros produtos. Em suas casas e
terrenos, além de produzirem os doces, cultivam outros produtos agricolas que também compfem a
renda. A tradicdo de producdo agricola de Ouro Preto é bastante antiga. Como se viu anteriormente, 0s
relatos de Antonil dao conta de producbes de géneros alimenticios para abastecimento da regido

mineradora nos arredores de Vila Rica. Viu-se também que o antigo arraial de Sdo Bartolomeu foi uma das
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Segundo os Ultimos dados do IBGE (2006), a produgdo agricola de Ouro Preto, incluindo sede e distritos,

atingiu a producéo indicada nas tabelas abaixo:

LAVOURA QUANTIDADE VALOR AREA PLANTADA RENDIMENTO
PERMANENTE (Ton.) (mil reais) (hec.) (kg/hec.)

ARROZ 69 41 35 1971
BATATA-INGLESA 2210 1326 130 17000
CANA-DE-ACUCAR 8500 196 170 50000
FEIJAO 378 236 535 706
MANDIOCA 225 70 15 15000
MILHO 3960 1069 1320 3000
TOMATE 240 96 4 60000
Fonte: Sitio eletrdnico do IBGE (Acesso em: 15 out. 2007)

LAVOURA QUANTIDADE VALOR AREA PLANTADA RENDIMENTO
TEMPORARIA (Ton.) (mil reais) (hec.) (kg/hec.)

BANANA 774 217 86 9000
CAFE (em gréo) 138 593 120 1150
GOIABA 30 23 6 5000
LARANJA 870 96 60 14500
MAMAO 25 10 1 25000
MARACUJA 14 17 1 14000
TANGERINA 11 9 5500

Fonte: Sitio eletrénico do IBGE (Acesso em: 15 out. 2007)

Deve-se ressaltar que os dados colhidos pelo IBGE ndo abarcam todos os géneros agricolas que
produzidos nas zonas rurais e que, em grande parte, abastecem outras areas do municipio. O distrito de
Sdo Bartolomeu, por exemplo, especificamente o sub-distrito de Doutor Rocha Lagoa, tem uma producéo
de quiabo, jil6, couve, vagem e mandioca, por exemplo, sdo vendidos na sede e em cidades préximas,
como Mariana, em locais como, feiras, “sacolfes” e mesmo de “porta em porta” preservando, assim, uma
tradicdo comercial do municipio. Além dessa producdo destinada ao comércio ha ainda, em S&o

Bartolomeu, um plantio para consumo local como banana e inhame.

O cultivo de frutas destina-se em grande parte a producdo de doces, como goiaba, laranja e mamao,
constantes na tabela acima, destacando-se que a maior parte da produgdo de goiaba de Ouro Preto
encontra-se na regido de Sao Bartolomeu e é utilizada na producdo da goiabada. Dentre as frutas

destinadas a produgéo de doces, tem-se, ainda, o plantio local de péssego, cidra, figo.
Finalizando a descricdo das atividades econémicas de Sao Bartolomeu, tem-se a criagdo de gado bovino,

cujo leite, além do consumo local, destina-se a produgdo de doce de leite, e a venda do produto /n natura;

e o cultivo de apiarios, com a producédo de mel que é também vendido. O desenvolvimento e manutencao
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deste setor primario da economia emprega e mantém a quase totalidade dos moradores de Séao

Bartolomeu, de ambos o0s sexos e das mais diversas faixas etarias.

No que tange & producéo de doces, especificamente, a Prefeitura de Ouro Preto tem apoiado os
produtores, atualmente organizados na Associa¢do de Doceiros e Agricultura Familiar de S&o Bartolomeu
(ADAF), em agbes levadas a cabo pelas secretarias municipais de Cultura e Turismo, de Agropecuaria, e
de Meio Ambiente. Esses apoios se manifestam na intermediacdo para compras de aglcar e maiores
guantidades e valores melhores para os doceiros, transporte para lenhas apropriadas para 0 uso nas

fornalhas, incentivo a participacédo de eventos para a divulgagdo de suas producdes, etc.

e  Dados sociais

indices de alfabetizacfio e escolaridade.

Segundo dados da pesquisa do IBGE de 2001, a populagdo com 10 ou mais anos de idade, o que

corresponde a um universo de 53622 pessoas, tem-se 0 seguinte quadro de alfabetizacédo e escolaridade.

Escolaridade Ouro Preto
(Populagcao com 10 anos ou mais)

@ Sem instrugao e menos
de 1 ano de estudo (5%)

B 1 a 3 anos de estudo
(16%)

004 a 7 anos de estudo
(40%)

008 a 10 anos de estudo
(19%)

H 11 a 14 anos de estudo
(16%)

O 15 anos ou mais de
estudo (4%)

Fonte: Sitio eletrdnico do IBGE (Acesso em: 15 out. 2007).

Dentro deste universo, 22011 habitantes freqlientam escolas e creches, o que corresponde a
33% da populacéo residente. Em Sao Bartolomeu, levantamento realizado através de formulario especifico
revela que 80 % dos produtores doceiros com mais de 40 anos tiveram mais de 3 anos de estudo, sendo
que 12 do universo de 35 doceiros entrevistados, freqientam atualmente o EJA, Ensino de Jovens e

Adultos na Escola Municipal de Sdo Bartolomeu.

Idade média da populacdo
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A populagéo ouropretana € jovem, 55% de seus habitantes possuem menos de 30 anos de idade, como se

pode perceber pelo grafico de distribuicéo etaria abaixo:

Distribuicdo etaria de Ouro Preto

@0 a 14 anos (27%)

| 15 a 29 anos (28%)
030 a 39 anos (16%)
040 a 49 anos (12%)

B 50 a 59 anos (8%)

O 60 anos ou mais (9%)

FONTE : IBGE 2007
O distrito de S&o Bartolomeu ndo foge da realidade ouropretana, sendo que a populacéo se concentra na
faixa etaria de 15 a 29 anos (63%), mas apresenta um elevado numero de pessoas na faixa etaria 50-69

anos (27%). (Fonte: Pesquisa Assessoria Popular Ouro Preto, 2007)

h- Produtos

Os produtos desse saber-fazer séo os variados tipos de doces artesanais produzidos no distrito de Sédo
Bartolomeu e demais localidades que integram a area de abrangéncia do inventario. Sdo doces em barra e

em compota, confeccionados por unidades produtivas familiares e comercializados na regido.

i - Publico

O publico principal dos doces artesanais de Sdo Bartolomeu sdo os consumidores de doces da cidade de
Ouro Preto, seus distritos, municipios da regido, e um grande numero de visitantes que conhecem o0s
produtos no préprio distrito de Sao Bartolomeu, comprando em seus pequenos comércios ou diretamente
com os produtores, ou mesmo em comeércios da regido. Os doces sdo revendidos por varios
estabelecimentos comerciais em Ouro Preto que atende o grande fluxo de turismo nacional e internacional
gue o municipio recebe diariamente. A rede hoteleira e os restaurantes também compram os doces de Sado

Bartolomeu para servir aos seus hdspedes e clientes.
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Ha ainda um publico conhecedor da exposicdo e venda desses produtos em feiras de produtores da
regido, principalmente em Ouro Preto e Mariana. Os consumidores podem também encontrar barracas de
doceiros em varias festas religiosas e/ou profanas da regido nas quais ja constitui um costume a presenca

dos doceiros de Sédo Bartolomeu.
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INVENTARIO DE PROTEGCAO DO ACERVO CULTURAL

OFICIOS E MODOS DE FAZER

Municipio
Distrito

Espaco/lugares onde se
realiza

(limites, caracteristicas

fisicas e arquitetdnicas):

Executantes (trajetdria
posicdo atual na atividade)

e

Conhecimentos tradicionais e
procedimentos utilizados nos trabalhos, na
cura e em outras praticas sociais

Ouro Preto
S&o Bartolomeu

S8o Bartolomeu é um dos doze distritos do municipio de Ouro
Preto. Localiza-se a 15 quildmetros da Sede. E um dos maiores em
extensdo territorial. A origem de seu povoamento data do periodo
colonial. Foi uma das primeiras areas de ocupagdo do territorio
mineiro. Os primoérdios de seu povoamento deram-se no século
XVII.

Sao Bartolomeu tornou-se um importante centro de abastecimento
agricola e rede de circulacdo de sortimentos. Além das atividades
agricolas, a mineracgao ja foi praticada na regido. O distrito foi um
consideravel de centro minerador no século XVIIl. Em suma, o
Arraial de S&o Bartolomeu é de ocupagdo muito antiga, se
destacou pela producdo de alimentos concomitantemente com a
exploragdo aurifera.

O conjunto urbano do distrito de Sdo Bartolomeu destaca-se pela
ocupacgdo harmodnica e bem preservada dos séculos XVIII e XIX. O
casario apresenta linguagem arquitetdnica homogénea — colonial.
A excecdo estd em edificacbes recentes, posteriores a segunda
metade do século XX. As edificagdes mais antigas do distrito
preservam a tipologia original, bastante simplificada, caracteristica
do século XVIII: em geral, organizadas internamente através de
dois ou trés comodos dispostos lado a lado e em sucessédo
longitudinal com a circulagdo central. O sistema construtivo
recorrente é o pau-a-pique e a alvenaria de pedra nas fundacdes.
Os exemplares do século XIX - em menor nimero - demonstram
maior elaboracdo na organizacdo do espago interno — como a
presen¢a do corredor central -, pés-direitos mais elevados, vergas
alteadas, e um maior nimero de aberturas nas fachadas.

O distrito € cortado pelo Rio das Velhas, rio de especial interesse
na histéria da mineracdo nas Gerais. Preserva varias cachoeiras,
sendo as principais a de Sdo Bartolomeu e a do Macaco Doido. Seu
territdrio integra importantes areas de preservagdo ambiental como
a APA da Cachoeira das Andorinhas e a Floresta do Uaimii.

As familias de doceiros de hoje estdo intimamente ligadas desde o
século XIX, até mesmo, por lagos consangliineos, ja que o
casamento entre primos parece ser uma atividade recorrente,
sendo que na maioria das vezes o casamento se deu entre
doceiros, ou seja, as duas partes do casal advinham de familias
doceiras. A larga tradicdo do saber—fazer doce desse distrito, foi
transmitida de geragdo para geragao ininterruptamente até os dias
de hoje, seja pela tradi¢cdo familiar, seja pelo momento de auge
gue esta producdo adquiriu nas décadas de 1930, 1940 e 1950,
com as pequenas fabriquetas que foram montadas no local.

A maior parte dos doceiros é nascida em S&o Bartolomeu e possui
multiplos lacos de parentesco na regido. Mas, ha nucleos
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produtores que foram formados por pessoas oriundas de outras
regibes, que migraram para S&o Bartolomeu ha décadas e que
aprenderam o oficio com os antigos moradores.

A producdo artesanal de doces em Sao Bartolomeu organiza-se em
nacleos familiares. Toda a familia se mobiliza para cumprir as
diversas etapas do processo. Os jovens ajudam a coletar as frutas
e a separar 0s seus componentes; as mulheres adultas
acompanham todo o processo, mas, em geral, sdo os homens
adultos que tiram o ponto do doce, pois nessa etapa a massa fica
bastante pesada. Todavia, é cada vez mais frequente, apds o
falecimento do marido, as mulheres assumirem também essa
tarefa.

A produgdo de doces artesanais de Sdo Bartolomeu se estende por
todo o distrito e também ao distrito vizinho de Glaura. No distrito
de Sdo Bartolomeu temos produtores ativos nas localidades de
Sitio, Mato Dentro, Agua Limpa, Maciel, Mutuca, Doutor Rocha
Lagoa e Engenho d' Agua. No distrito de Glaura temos produtores
na localidade de Praia de Casa Branca. Foram contabilizadas trinta
e cinco familias produtoras nessa regido.

Histoérico (Origens e/ou motivos)

A produgdo artesanal de doces em Sdo Bartolomeu tem registro de pelo menos dois séculos. Os
primeiros indicios da producdo se ddo com o registro das marmeladas. Viajantes que passaram pela
regido no comeco do século XIX, deixaram-nos relatos sobre a producdo de doces do distrito. O
primeiro relato € do viajante Austriaco John Pohl, que afirma ter sido presenteado com uma caixa de
marmelada quando de sua viagem ao atual distrito de Cachoeira do Campo, limitrofe a Séao
Bartolomeu.*

A regido de Sdo Bartolomeu é banhada pelo Rio das Velhas, o que Ihe propicia um pomar fruticola
amplo. A producdo de doces parece ter sido uma reacédo a necessidade de conservagdo de estoque de
frutas e aclcares para 0 ano inteiro, posto que sabemos das grandes fomes que assolam a histéria do
ciclo do ouro no século XVIII e XIX. Sendo assim, a utilizagdo do pomar como reserva energética nos
parece extremamente viavel.

Outro documento que atesta a vocacdo de Sdo Bartolomeu para a producdo de doces é o registro de
uma encomenda de doces realizada pelo Seminario da Serra do Caraga, que era administrado pela
Arquidiocese de Mariana, pois era o local de formacgdo do clero da regido. A carta é assinada pelo Pe.
Antodnio da Cruz, vice-diretor do colégio. Essa encomenda, realizada em 25 de janeiro de 1935, ja
apontava uma grande variedade de doces produzidos em S&o Bartolomeu: goiabada, marmelada e
pessegada.

Venho fazer-lhe encomenda de doce, segundo o seu oferecimento em carta
de 18 do corrente. Ficando pelos pre¢os do ano passado, conforme aqui
temos em nota, o sr, podera trazer, com a maior presteza que puder, 15
arrobas de goiabada, 10 arrobas de marmelada e somente 5 arrobas de
pessegada, ja que esta ficara mais caro um pouco (...)

Ainda no século XIX, temos outro importante documento que cita a producdo doceira de S&o
Bartolomeu. Em uma das atas do Registro das Portarias e Ordens do Governo Estadual de 1845, conta
uma alusdo a producéo do marmelo, que tivera sua importancia associada a producdo de doces. Entre
as diversas espécies cultivadas na regido, esse documento destaca o item marmelo:

“A agricultura consta de planta¢cbes de diversas especies de grdoes, como milho,

! POHL, Johann Emanuel. Viagem no Interior do Brasil. pp.427-429.
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feijdo, arroz, mamona, e outras de frutas, e raizes, tendo a notar-se que véo
hoje de grande vantagem para o comercio a mandioca, e o marmello,
aquella reduzida a farinha, tapioca, e polvilho, e esta a doce que se
importa em grande quantidade do Districto de S. Bartholomeu para o

Rio de Janr°.” 2

Segundo os relatos de doceiros e moradores do distrito e regido, a marmelada teria se extinguido por
volta da década de 1940, devido a uma praga que teria eliminado os pés de marmelo. Sendo a goiaba
a segunda fruta mais abundante no seu pomar, a produgdo de goiabada teria sumido o lugar como
seu substituto natural.

Descrigdo

A producdo artesanal de doces de S&o Bartolomeu caracteriza-se

Descrigdo do oficio e/ou | por unidades produtoras familiares, no qual se estabelecem as

modos de fazer redes de transmissdo de saberes do oficio de doceiro entre as
geragdes. Além de conhecimentos, os doceiros herdaram de seus
pais e/ou avés grande parte dos instrumentos usados na producéo:
tachos de cobre, peneiras de cobre e/ou taquara, pas de madeira.
Os tachos sdo apoiados em grandes fornalhas. O combustivel
utilizado é a lenha.

Os doceiros utilizam grande variedade de frutas presentes em seus
quintais. A producdo, por isso, acompanha o ciclo de colheita
especifico de cada fruta: goiaba, figo, péssego, laranja-da-terra,
cidra, limdo e mamao. Ha doces de dois tipos, a saber: barra e
compotas.

Na confeccdo de doces de corte, como sdo designados os doces
artesanais que sdo feitos em barra, como a goiabada-cascédo
(principal producdo por ser a goiaba nativa presente em todos o0s
pomares da regido), a pessegada-cascdo, a laranjada, o doce
cristalizado de cidra e laranja, sdo observadas as seguintes etapas:

a) colheita da fruta: é realizada no pomar por volta das 4
horas da manha, ao nascer do sol, com a finalidade de
garantir uma fruta fresca e facilitar o trabalho, por causa
da temperatura mais amena.

b) Lavagem: depois de colhidas, as frutas vdo para um
tanque ou reservatério de agua, onde sdo lavados uma a
uma. Quando se trata de doces de laranja e cidra, as
frutas ficam de molho na agua por 15 dias, para que
sejam “curtidas”.

c) Separagdo dos componentes da fruta (casca e miolo):
nessa etapa, retira-se o miolo da fruta e separam-se as
cascas mais perfeitas e vigorosas, que sdo colocadas em
caixotes de madeira. O figo é a Unica fruta que nédo passa
por esse procedimento, pois € utilizado integralmente.

d) Preparo da massa: coloca-se 0 miolo em peneiras de
cobre ou de taquara e separa-se da fruta as sementes, no
caso da pessegada cascdo, 0 procedimento se da com o
intuito de obter uma polpa homogénea da fruta.

e) Fervura: Essa massa é, em seguida, despejada no tacho
de cobre e adicionado o aglcar cristal. A proporgéo
observada é de 18 quilos de fruta para 15 quilos de

2 Livro de Registro de Portarias e Ordens do Governo (1844-1848). Registro 0440 . Arquivo Pdblico
Municipal de Ouro Preto. GRIFO NOSSO.
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Aspectos técnicos da
atividade (material,
instrumentos/ferramentas
utilizados)

acucar. O tacho é colocado sobre a fornalha & lenha para
que a massa seja cozida. Nessa etapa é preciso mexer a
massa sem parar com o auxilio de pas de madeira,
grandes e pequenas, em forma de remo. A casca
reservada € entdo adicionada ao tacho. Apos
aproximadamente duas horas de exposicdo ao fogo, o
doce é batido e, logo apds, retira-se o “ponto” de corte,
observando a consisténcia do doce.

f) Embalagem e armazenamento: a “tachada” de doces é,
entdo, despejada em um caixote de madeira forrado por
filme plastico e armazenado para dar o "ponto de corte”,
processo que leva em média 15 dias. Cada caixote pesa
25 quilos de doce.

Os doces em compotas (em calda) passam pelos mesmos
procedimentos elencados acima. N&o obstante, utilizarem outras
proporcGes de aglcar e necessitarem de um tempo, em geral, mais
diminuto para a fervura e retirada do ponto. Essas propor¢des e o
tempo de cozimento variam conforme a fruta. Esses doces em
calda sdo embalados em frascos de vidro.

Ingredientes

Os ingredientes dos doces artesanais de S&o Bartolomeu s&o
frutas, leite e agUcar cristal. As frutas utilizadas sdo bastante
variadas: goiaba, péssego, laranja, cidra, liméo e figo. A producéo
dos doces acompanha o periodo de colheita. Pois, em geral, os
doceiros fazem uso das frutas colhidas no préprio quintal ou as
compram dos moradores locais. A goiaba, fruta utilizada no doce
produzido em maior escala e por um maior nimero de doceiros, é
um espécie nativa. Ndo ha o costume de fazer o plantio de
goiabeiras. A “semeadura” resulta de agentes naturais: vento e
animais. As demais frutas sdo cultivadas. O acUcar cristal €
comprado no comércio do municipio.

Instrumentos de trabalho

Os doces sdo confeccionados por nlcleos familiares. Os
instrumentos de trabalho sdo, em geral, herdados. Aqueles de
materiais mais duraveis passam periodicamente por reparos.
Mesmo os que s&o inutilizados, por ndo haver possibilidade de
concerto, sdo guardados como lembranca e utilizados como
adornos nas casas. Muitos dos tachos utilizados ainda hoje pelos
doceiros de Sao Bartolomeu sdo provenientes dos antigos
engenhos de agucar da regido e ha muito tempo passaram a ser
empregado na produgdo de doces por varias geracGes de doceiros.
Os principais instrumentos de trabalho empregados na feitura dos
doces séo:

Fornalhas

As fornalhas, lugar onde os tachos sdo apoiados, sdo construidas
com tijolos em forma de circulos, de modo a deixar uma fresta,
espaco reservado para que a lenha seja colocada para o
aquecimento do tacho e feitura dos doces. A fornalha e o uso da
lenha acentuam o carater artesanal e representam parte da
tradicionalidade da producéo de doces de S&o Bartolomeu. Reflexo
da cultura local, a utilizacdo de fogdes e fornos a lenha se faz
presente na quase totalidade dos domicilios quotidianamente.
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do

Pas de madeira

As pas de madeira sdo utilizadas para mexer o doce durante a
exposicdo do tacho ao fogo. O pazeiro, pessoa responsavel por
esse procedimento, é fundamental na realizagédo da produgdo, uma
vez que, na maioria das vezes, é sua a tarefa de tirar o ponto, ou
seja, saber 0 momento exato em que o doce deve ser retirado da
fornalha. Sdo varias as formas de se tirar o ponto, entretanto, a
utilizacdo da pa destaca-se como instrumento facilitador dessa
etapa primordial. As pas sdo em geral herdadas, apesar de
existirem outras de fabricacdo propria dos produtores.

Peneiras

As peneiras utilizadas na regido para a feitura dos doces sdo de
dois tipos: de taquara e de cobre. A peneira de taquara — planta
nativa da regido — é tradicionalmente usada para passar a massa,
etapa fundamental na producdo de alguns doces, principalmente
da Goiabada Cascdo. Atualmente, os produtores buscam uma
parcial substituicdo pela peneira de cobre, devido a diversos
fatores. Tais como, a maior durabilidade do metal, a caréncia de
pessoas habilitadas na fabricacdo da peneira de taquara, a
dificuldade de se encontrar a planta durante alguns periodos. A
peneira de cobre é preferivel ainda por ndo machucar as maos.

Tachos

Utensilio de extrema importancia na fabricacdo artesanal dos doces
de S&o Bartolomeu. Exerce influéncia direta na especificidade dos
doces, uma vez que sua composicdo e os diversos tipos e
tamanhos interferem no ponto e na cor. A duragdo do preparo esta
atrelada ao material de que é feito o tacho, sendo o cobre um
elemento que requer diminuto tempo de exposicdo ao fogo.

Desse modo, 0 saber fazer, passado de geracdo para geragao, esta
intimamente ligado a utilizacao dos tachos de cobre. Ora herdados
de familiares produtores de doces, ora adquiridos de proprietarios
de antigas fazendas produtoras de rapadura, sdo raros os tachos
recém fabricados. Quando de sua ocorréncia sdo geralmente
adquiridos no distrito de Cachoeira do Campo, onde sdo também
realizados os reparos nos utensilios antigos.

Embalagens

Os doces produzidos em S&o Bartolomeu sdo tradicionalmente
embalados em caixotes de madeira, forrados com folhas de
bananeira. No entanto, a utilizacdo do papel celofane foi
recentemente incorporada pelos produtores para atender as
exigéncias de armazenamento e embalagem para a pratica de
comercializagdo. Os caixotes de madeira possuem dupla
funcionalidade, a saber: embalar e dar forma aos doces.

A capacidade dos caixotes varia conforme a quantidade de acgucar
utilizada na producdo; um caixote comporta, geralmente, entre 25
e 30 quilos de goiabada. A comercializa¢do de grandes quantidades
de doces é feita em caixotes, mas, no caso de quantidades
menores, barras sdo cortadas e embaladas em papel celofane.

A producdo dos doces em Sdo Bartolomeu organiza-se em nucleos
familiares. Na familia doceira, geralmente o pai recebeu o saber-
fazer do pai ou avb e o passa a todos os filhos do sexo masculino,
que desde cedo ajudam na producdo, primeiramente nas tarefas
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Pdblico

Narrativas e outros bens/
atividades associados

mais leves, como a colheita da fruta e a limpeza da mesma, e
depois na produgdo ao tacho. O elemento masculino da producao,
porém, ndo é mais seguido a risca na comunidade. Antigamente os
homens faziam o doce no tacho e tiravam o “ponto”, pois tinham
mais for¢a, uma vez que perto do “ponto de corte” o doce torna-se
pesado e forma uma liga resistente. Nas Ultimas décadas, com a
morte dos parceiros e as vilvas viram-se diante da necessidade de
prosseguir com a produgdo. A venda dos doces, em geral, é a
Unica fonte de renda desses nucleos familiares. Assim, atualmente
véarias mulheres passaram a fazer o doce, aprenderam a tirar o
“ponto” e o passaram a suas filhas, assim como aos filhos, para
que pudessem colaborar na producdo e assim na geragao da renda
da casa. O ndcleo familiar é base da médo de obra e raramente
emprega terceiros. Alguns produtores contratam de méao-de-obra
assalariada, um ou dois ajudantes, somente em periodos de maior
producdo, com o intuito de evitar o apodrecimento das frutas.
Esses assalariados também sdo moradores do distrito. H4 muitos
casos em que esses ajudantes depois de aprenderem o oficio
montam uma nova unidade de producdo, de modo a estabelecer
redes de transmissdo de saberes. Atualmente, os produtores estao
organizados em uma associacdo, o que lhes trazem maiores
facilidades para a comercializacdo do produto.

Os produtos desse saber-fazer sdo os variados tipos de doces
artesanais produzidos no distrito de S&o Bartolomeu e demais
localidades que integram a area de abrangéncia do inventario. Sao
doces em barra e em compota, confeccionados por unidades
produtivas familiares e comercializados na regido.

O publico principal dos doces artesanais de Sdo Bartolomeu sédo os
consumidores de doces da cidade de Ouro Preto, seus distritos,
municipios da regido, e um grande numero de visitantes que
conhecem os produtos no proprio distrito de S&o Bartolomeu,
comprando em seus pequenos comércios ou diretamente com 0s
produtores, ou mesmo em comércios da regido. Os doces sdo
revendidos por varios estabelecimentos comerciais de Ouro Preto
que atende o grande fluxo de turismo nacional e internacional que
0 municipio recebe diariamente. A rede hoteleira e os restaurantes
também compram os doces de Sdo Bartolomeu para servir aos
seus hdspedes e clientes.

H& ainda um puablico conhecedor da exposicdo e venda desses
produtos em feiras de produtores da regido, principalmente em
Ouro Preto e Mariana. Os consumidores podem também encontrar
barracas de doceiros em varias festas religiosas e/ou profanas da
regido nas quais ja constitui um costume a presenca dos doceiros
de S&o Bartolomeu.

Sado Bartolomeu congrega importante patriménio natural,
arquitetdnico e imaterial. O distrito desenvolveu-se as margens do
Rio das Velhas e ainda hoje a maior parte de seu territorio é
coberto por uma rica vegetacdo, lécus de preservacdo de raros
exemplares da flora e da fauna locais e belissimas cachoeiras. O
distrito encontra-se no coragdo da APA das Andorinhas e guarda
esse valioso Patrim6nio Natural.

Além disso, o distrito de S&o Bartolomeu guarda verdadeiros
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tesouros de nossa histéria. Belissimos casarbes e chafarizes
Setecentistas circundam a Igreja Matriz e demais capelas, herangas
do periodo de ocupacdo do territério das Minas, que ainda hoje
possuem grande importancia na demarcagao dos atuais nucleos de
povoamento existentes no distrito. Esses bens culturais foram
inventariados e tombados em 2007, como Patrimoénio Artistico e
Cultural de Ouro Preto.

A religiosidade do distrito se manifesta, dentre outras formas, em
lendas locais e nas festividades religiosas. A religido catdlica é
predominante no distrito, assim, as historias, lendas e festas
religiosas do local giram em torno de simbolos e imagens catdlicas.
Vérias festas comp8em o seu calendario religioso. Folias do divino,
touradas, boi da manta e varias lendas religiosas fazem parte
dessas festividades. A Festa de S&o Bartolomeu e do Divino
Espirito Santo e a Festa de Nossa Senhora das Mercés sdo 0s
principais eventos festivos do distrito. Sdo sobre esses santos que
versam uma variedade de lendas que fazem parte da memoria
coletiva dos habitantes de S&o Bartolomeu:

Lenda de Nossa Senhora das Mercés (narrada por Bartolomeu
Tomaz Assuncdo, 66 anos)

Conta-se que a populagdo que morava do outro lado do Rio das
Velhas passava por uma grande fome, e era costume se jogar
mantimentos através do rio para amenizar as dificuldades daquele
povo, 0 que nem sempre era bem sucedido, pois muitas vezes 0s
alimentos atirados caiam no rio. Mesmo com atitudes como esta, a
fome grassava e o povo de S&o Bartolomeu resolveu se reunir na
Igreja das Mercés e rezar pedindo prote¢do para o povo da outra
margem do rio. Houve uma grande enchente e, enquanto se
rezava na igreja, viu-se uma mulher de branco no meio da
enchente. Quando a agua abaixou, constataram que a roupa da
imagem de Nossa Senhora das Mercés estava suja de terra e com
espuma da enchente. A roupa da santa foi lavada, embora muitas
pessoas quisessem que ndo a lavasse como forma de se perpetuar
a prova do milagre, desde entdo aumentou bastante a devogédo a
Santa.

Lendas de S4do Bartolomeu (narrada por Bartolomeu Tomaz
Assuncéo, 66 anos)

A Festa do Padroeiro é de origem antiglissima e movimenta o
arraial nas proximidades do dia 24 de agosto, dia que lhe é
consagrado. Segundo se conta, quando se decidiu construir a
Igreja de S&o Bartolomeu houve uma divisdo de opinides acerca do
local onde ela seria construida. A populagdo mais pobre defendia
gue a igreja fosse construida na parte baixa do local, perto do rio,
j& as pessoas mais ricas queriam que a igreja fosse construida na
parte alta da cidade, no local que recebeu o nome de Casa Velha,
e que hoje é chamado de Rocha. Foi construida uma igreja de
pedra neste dltimo local e para |4 levaram a imagem de S&o
Bartolomeu. Houve uma grande tempestade em que um raio
atingiu a igreja que foi queimada e a imagem do santo
desapareceu. A tristeza assolou a comunidade que chorava pela
perda da imagem do santo padroeiro. Passados alguns dias, a
imagem foi encontrada no rio, dentro do poco d'dgua, o povo
novamente se alegrou e resolveram construir a igreja na parte
baixa da cidade com a frente voltada para o rio, da forma que
existe até hoje.
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Transformagdes

Em torno da imagem de S&o Bartolomeu corre ainda a lenda de
que no dia da festa de S&o Bartolomeu, 24 de agosto, o0 santo solta
o diabo que tem sob seu pé, por isso hd muito vento neste dia e o
grande risco de se haver tragédias, por isso as pessoas do local
guardam o dia com bastante respeito. O Sr. Bartolomeu Tomaz
faz, inclusive, uma relacdo de fatos marcantes e negativos que
ocorreram em um dia 24 de agosto, o suicidio de Getulio Vargas, a
rentncia de Janio Quadros e 0 assassinato de Jodo Pessoa.
Contam-se também historias a respeito de apari¢des do santo em
redemoinhos, lutas contra o demoénio, e até mesmo uma
participacdo na Guerra dos Emboabas!

Outro evento narrativo, presente nas falas dos moradores do
distrito, relaciona o nascimento de criangas com o saber-fazer de
doces artesanais. Os moradores do distrito narram, de forma
descontraida, que “quando nasce alguma crianca em S&o
Bartolomeu, a gente joga na parede, se grudar vai ser doceiro, se
cair, jogador de baralho”! Essa narrativa demonstra como o
horizonte de expectativas dos moradores de Sdo Bartolomeu esta
associado a tradicional produgdo de doces do local.

No decorrer das pesquisas em arquivos e na realizacdo de
entrevistas com os doceiros, constatamos algumas transformacdes
pelas quais passou a producdo artesanal de doces de Sao
Bartolomeu. Destacam-se 0 desaparecimento do marmelo dos
pomares fruticolas; a substituicdo do transporte realizado com
burros para o uso de automéveis, a troca de medidas dos caixotes
e peso do aglcar e mudancas e substituicdo de instrumentos de
trabalhos.

1. Desaparecimento do marmelo nos pomares fruticolas: uma das
alteragbes pelas quais passou a produgdo e que esta
frequentemente nos relatos dos produtores é o desaparecimento
do marmelo e a sua substituicAo pela goiaba, fruto bastante
comum no pomar fruticola da regido. Como vimos, héa relatos de
viajantes que percorreram a regido no século XIX e que
registraram a producdo de doces em S&o Bartolomeu, destacando
principalmente a marmelada e a goiabada.

Segundo os relatos de doceiros e moradores do distrito e regido, a
marmelada teria se extinguido por volta da década de 1940/1950,
devido a uma praga que teria eliminado os pés de marmelo. Dona
Terezinha Fortes, esposa de lvani Fortes, nos alerta para esta
temporalidade quando relata como sua mée ajudava na producéo
de doces da familia na sua época de doceira,

O marmelo, o caroco dele corta a mdo, se ndo
descarogar ndo tinha como ralar. Ai descarogava para
ralar . Al minha mae levantava duas horas da manha
para quando o dia clarear ja estar prontinha ali a
massa para ralar. Mas dessa historia eu ndo participei
ndo. Meu pai nunca quis mexer com doce, minha
made fazia para ajudar o pai dela. O meu avé que
fazia marmelada [...]

Outro relato interessante € o de Dona Geralda Pinto, Dona Nenéga,
que conta hoje com seus 60 anos e que afirma,

A marmelada eu ja peguei pouco tempo, ja cheguei
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no final dela. Eu ainda cheguei a fazer marmelo, mas
foi pouco tempo, foi pouco tempo, acabou tudo.

2. Substituicdo do meio de transporte dos doces: outra mudanca,
sendo esta mais essencial, na producdo doceira, foi a passagem
que aconteceu do transporte do doce, esta feita antigamente pelo
comboio de burro, para o uso de automéveis.

O Sr. Nilton Lopes lembra nostalgico da época que levar doce a
Ouro Preto com o burro era mais que uma das fases do trabalho,
era um momento de convivéncia social dos homens doceiros,

Juntava o povo daqui e outros de Sdo Bartolomeu
quando chegava ld em cima ia todo mundo
Junto...aquela fila de tropa, uns a cavalo e outros a
pé, punha o doce no caixote muito bem embaladinho
para ndo azedar..e ia...vendia rapido, facil , facil, hoje
que ta dificil...Antigamente num tinha quase carro,
hoje tem carro demais, aquele pessoal ali todo do
sitio, ia todo com animal, depois for existindo
carro..mas a maioria trabalhava mesmo era com
animal..quando a gente ia com animal, mais de vinte
animal batendo naquela estrada de pedra..fazendo
barulho, ali era divertido boba, esse tempo bom num
volta mais ndo...

Dona Geralda, vilva de Bartopolo, confirma o carater
eminentemente masculino dessa acdo. Somente os homens iam
com os burros para Ouro Preto, sé depois do advento do carro é
que as mulheres e criangas passaram a fazer parte da venda,

Eles saiam daqui as 2 horas, para chegar em Ouro
Preto, né? Atravesavam o rio cheio de dgua. Eles
passavam até na enchente! Era dificil boa, era dificil,
iam debaixo de chuva, frio, bom ndo era ndo! la so
os homen, vocé é boba? As mulheres ficavam
debaixo das coberturas! Era assim, eles levavam um
tanto de doce, de mercadoria e vendia o doce /4. Af

na volta ele trazia o mantimento...

Atualmente, o transporte dos doces é feito por automdveis de
propriedade dos préprios doceiros ou de comerciantes que vao até
Sé&o Bartolomeu buscar a mercadoria.

3. Troca das medidas dos caixotes e peso do acgucar: outra
mudanca na producéo doceira se deu com a troca de medidas dos
caixotes e do peso do agucar, que segundo varios doceiros,
aconteceu por conta das exigéncias da freguesia, antes se tinha
um caixote maior e o doce tinha mais agucar, ja hoje o caixote é
menor, mas ainda dentro do padréo de 25 a 30 kilos e o doce traz
menos agucar que antes.

O relato de Pohl antes transcrito identifica o peso da caixa de
marmelada de 25 kilos, este dado nos remete ao relato do doceiro
Osvaldo, herdeiro da tradicdo pelo seu pai e que conta ja seus 40
anos de profissdo na arte do fazer-doce. O Sr. Osvaldo nos ilustra
em entrevista que,
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Problemas detectados

Deixa eu te explicar uma coisa: antigamente a caixa
de goiabada era 30 Kg (entre 28 e 30 quilos), hoje
ela dd 23 ou 24 no maximo (...) 25 Kg no maximo
no caixote, porque antigamente era 20 Kg de
acucar, era pesado uma lata, mais o restante. Hofe
é15Kg (..)°

De qualquer forma, a producédo do doce, seja de marmelo ou de
goiaba, tem nesse cruzamento a confirmacgdo de que a produgéo
ainda se molda em tradicional método guardado desde o tempo do
Arraial, isto é, pouco importa a fruta, o processo (aqui
exemplificado pelo uso de medida semelhante e utensilio igual,
caixote) segue ainda algumas caracteristicas muito antigas.

4. Substituicdo de instrumentos de trabalhos: os utensilios usados
na producdo também sofreram mudancas com o tempo, houve a
troca da peneira de taquara pela de cobre e hoje até mesmo o uso
da despolpadeira, maquina que imita a agdo das peneiras,
introduzida pela doceira Pia Mércia, nos ultimos cinco anos. De
acordo com o Sr. Galdino,

Eu tenho uma masseira, tudo no ponto de chegar com a
massa e fazer a massa, se vocé tiver a peneira fica
assim so as sementes nos poros da peneira. Hoje em dia
é melhor, porque jd tem a peneira de cobre, mas eu
tenho a peneira, também, de taquara. Tem a propria
taquara para a peneira, que tem que ter o gomo no
minimo de 60 a 80 centimetros de comprimento...a
taquara costuma desaparecer, sete anos depols ela
acaba e ela volta a nascer tudo de novo, sete anos.

A dificuldade no uso da taquara é ressaltado pelos doceiros, por
ser esta facil de quebrar e dificil de achar alguém que a faca na
redondeza, no entanto até hoje alguns doceiros ainda preferem a
taquara ao cobre. Sr Ivani nos fala da peneira de Cobre de seu pai,
pioneiro na troca de material da mesma e como, porém, ele
prefere a de taquara,
Meu pai comprou de cobre...vai fazer trinta e dois anos
que ele morreu e deixou uma peneira de cobre. Eu uso
é de taquara, peneira de taquara, A primeira que eu
comprei foi la no Mutuca. Depois eu comprei a outra la
no Soares. Dura muito, a primeira que eu comprei durou
seis anos...muito bem amarrada aquela que eu comprei
/a4 no mutuca, muito bem amarradal! Ela ainda ndo
afundou ainda ndo. Quem fez foi os Peixoto.

Ainda hoje ha a utilizagcdo de peneiras de taquara, cobre e até da
despolpadeira, mas o uso € o mesmo, fazer com esse instrumento
uma massa homogénea que vai ao tacho e que apos a fervura se
transformara em doce.

O distrito de S&o Bartolomeu sofre com a evasdo dos jovens da
comunidade. A maior parte da populagédo desse distrito € composta
por idosos. Apds o0s quatorzes anos, em geral, esses jovens
deslocam-se para a Sede do municipio para cursarem 0 ensino

% Relato em entrevista cedida a nossa equipe pelo Sr. Osvaldo e sua esposa Valériano dia 03 de junho de

2006.
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médio e procurarem o primeiro emprego. Os pais, por vezes,
desejam que os filhos tenham maiores condigbes para
permanecerem no distrito e que possam dar continuidade a
producédo de doces. No entanto, afirmam ter perdido, nas Ultimas
décadas, o principal mercado consumidor da produgdo doceira de
S80 Bartolomeu, que era o Rio de Janeiro. Como vimos, a venda
de doces para o Rio de Janeiro ja era pratica corrente entre os
doceiros do distrito desde o século XIX. Mas, com as
determinacbes e fiscalizagdo fiscal e de vigilancia sanitéria, o
transporte para o Rio de Janeiro tornou-se menos lucrativo. Por tal
motivo, os comerciantes fluminenses deixaram, entdo, de comprar
o doce do distrito.

ApOs esse episddio, a produgdo de doces diminuiu. Hoje, os
principais consumidores dos doces de S&o Bartolomeu sdo os
turistas, os comerciantes locais, proprietarios de pousadas e de
restaurantes. Alguns doceiros comercializam ainda com lojistas do
mercado municipal de Belo Horizonte.

Atualmente os doceiros estdo reunidos em uma associa¢éo, o que
Ihes garante melhores condi¢cbes para a comercializacdo de seus
produtos. Além, disso, com o aumento do fluxo de turismo no
distrito, muitos deles estdo investindo, mais macicamente, na
venda a varejo. Alguns desenvolvem ainda medidas para agregar
valor aos doces, como por exemplo, a confeccdo de embalagens
com cip6s e fibras retirados da mata.

Outro problema detectado esta ligado ao tipo de combustivel
utilizado para a produgéo dos doces. Tradicionalmente, os doceiros
utilizam as fornalhas a lenha para o cozimento dos doces. Essa
lenha é retirada em suas proprias chacaras ou comprada dos
proprietarios de terra na regido. No entanto, o distrito de Sao
Bartolomeu atualmente situa-se em uma area de preservagao
ambiental — a APA das Andorinhas. A retirada de lenhas devera
feita de modo a observar as diretrizes que regem as &reas de
protecdo ambiental. A principal arvore nativa é a candeia, que
estava sendo utilizada em larga escala para lenheiros e construcéo
de cercas. Em parceria com a EMATER-MG e com a Secretaria
Municipal de Meio Ambiente foram realizadas diversos encontros
com os doceiros com a finalidade de buscar alternativas que
aliassem a produgdo de doces e a preservacdo da floresta, por
meio do uso sustentdvel dos recursos naturais. Eles estéo
buscando sanar esse problema com pratica de manejo, plantacao
de eucalipto e compra de lenha autorizada pelos Orgéos
fiscalizadores.

Sueli do Carmo Oliveira, Marcia da Massena | Data: 03/2006 a 03/2008
Arevalo, Jodo Paulo Martins, Helenice Afonso de

Oliveira
Sueli do Carmo Oliveira Data: 12/2010
Jodo Paulo Martins Data: 11/01/2011
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I-l1dentificacdo de atividades correlatas (incidéncias parecidas ou com a mesma origem) em

outras regides do Estado e do Pais.

Em um momento em que assistimos ao avan¢o da industrializacdo alimentar, que oferece praticidade e
rapidez, torna-se, cada vez mais comum, salvaguardar técnicas e saberes da culinéria tradicional, que sdo
formas de expressdo legitima dos grupos sociais que a desenvolve e, muitas vezes, constituem tragos
diacriticos de suas identidades. Exemplo dessa preocupacdo no ambito internacional é a inclusédo pela
UNESCO da “comida gastrondmica francesa”, em novembro de 2010, na lista de Patrimdnio Imaterial da

Humanidade.

Em ambito nacional, ainda néo foi registrado nenhum bem cultural imaterial associado a dogaria brasileira
como patrim6nio nacional. No entanto, outros saberes culinarios tradicionais ja foram reconhecidos pelo
IPHAN e registrados como bens culturais, como é o caso do “Oficio das Baianas de Acarajé” e do “Modo
Tradicional de Fazer Queijo Minas nas Regides do Serro, da Serra da Canastra e do Salitre/Alto Paranaiba”.
O primeiro desses bens refere-se a pratica tradicional de producéo e venda das comidas tradicionais de
baianas e sua ritualizacdo. Foi registrado pelo IPHAN em janeiro de 2005 e relaciona-se a culinaria
tradicionalmente ligada a chamada “comida de santo”. Os produtos dessa culinaria ritual, de origem
africana, é tradicionalmente comercializada em tabuleiros pelas baianas, tornando-se um forte fator de
identidade da cidade de Salvador. Ja o segundo bem citado, foi registrado em ambito nacional em junho
de 2008 e se refere a producdo artesanal do queijo na regido serrana do estado de Minas Gerais, na qual
se utilizam leite cru e adicdo de pingo (fermento lactico natural), elementos que marcam esse modo de
fazer. O conjunto de experiéncias mobilizadas historicamente na producdo artesanal de queijos constitui

um dos tracos definidores da identidade do mineiro.

O queijo artesanal é um dos elementos que acompanha historicamente a producdo doceira em Minas. Se
pensarmos no espa¢o alimentar dos doces, iremos detectar que a forma de consumo desse produto
alimentar esta diretamente associada ao queijo. Doce de leite com queijo, goiabada-cascdo com queijo...
E assim, que se come doce em Minas Gerais! Os modos de comer dos doces de S&o Bartolomeu estéo
intimamente ligados a producdo de queijos artesanais, inclusive, muitos dos doceiros do distrito sdo
também produtores de queijos. Esse modo de consumo, que associa doce e queijo, € um dos

testemunhos da identidade cultural mineira.

A docaria brasileira desenvolveu-se com as culturas do agUcar. Associada a diversidade dos frutos das
plantas regionais, a producéo doceira desenvolveu-se largamente no Brasil, sob influéncias de diferentes
culturas. Vimos assim, a cana sacarina transformar-se em uma variedade de doces e quitutes que sédo

produzidos no territ6rio nacional.

Os doces tradicionais pelotenses guardam algumas similaridades com a producdo de doces de Sé&o
Bartolomeu. A origem da producdo doceira de Pelotas esta associada diretamente ao abastecimento de

bens alimenticios, pois se desenvolveu em relagdo direta com a inddstria do charque no século XIX. Como
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vimos, em S&o Bartolomeu a origem de sua produgdo de doces também esta ligada ao comércio de bens

3804y,

ST

alimenticios, nesse caso, de produtos da horticultura e fruticultura local.

Paralelo a producéo dos doces finos, desenvolveu-se na zona rural de Pelotas, a producéo dos chamados
doces coloniais ou doces de frutas. Esses Ultimos sdo semelhantes aqueles produzidos em Sé&o
Bartolomeu. Em ambos, as arvores frutiferas (laranjeiras, pessegueiros, marmeleiros) sdo cultivadas em
pequenas propriedades rurais, os doces séo feitos em tachos de cobre, com o uso de lenha, sem utilizagao
de conservantes. O descarogcamento das frutas e a produgdo de embalagens sdo também realizados de
forma artesanal. Porém, além dos doces coloniais, a regido de Pelotas produz outros tipos de doces que se
processa de forma bastante distinta daquela encontrada em S&o Bartolomeu, como sdo os casos dos

doces finos e dos doces industriais.
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C - Delimitacao e descrigdo da area de ocorréncia

A producédo de doces artesanais de Sao Bartolomeu se estende por todo o distrito e também ao distrito
vizinho de Glaura. No distrito de Sdo Bartolomeu temos produtores ativos nas localidades de Sitio, Mato
Dentro, Agua Limpa, Maciel, Mutuca, Doutor Rocha Lagoa e Engenho d’ Agua. No distrito de Glaura
temos produtores na localidade de Praia de Casa Branca. Essa delimitagdo foi realizada apos
levantamento dos nucleos produtores de doces na regido que preservam esse saber-fazer. Todas as
unidades produtivas de doces dentro desse perimetro utilizam os mesmos instrumentos e seguem 0s

mesmos procedimentos.

Belo Horizonte
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Abaixo segue lista de nomes dos produtores de acordo com sua localidade:

1. Distrito de Sao Bartolomeu

Jodo da Costa e Dona Maria Sebastiana
Vicente Fortes e Serma

Eduardo Fortes e Viviane

Nelson e Efigénia

Irany e familia

Pia Marcia Guerra e familia

1.1. Localidade Maciel
José Domingos Fortes e Maria
1.2. Localidade Engenho d”Agua
Ivani Fortes e Terezinha
1.3. Localidade Agua Limpa

Geralda Souza Pinto (Dona Nenéga) e filhos (Romeu, Nivaldo, Sandra)

1.4. Localidade Sitio

Osvaldo e Valéria

Galdino Pimenta e Conceicéo

Hélio Pimenta (Nenégo) e Si Maria Fortes
José Roberto e familia

Roberto Rodrigues e familia
1.5. Localidade Mato Dentro

Virgilio Fernandes e Leninha
Décio Fortes e Marisa
Noraldino Fernandes e Maria das Mercés (Preta)

José Patricio Fortes e Inés Lopes

1.6. Localidade Doutor Rocha Lagoa

Nilton Lopes e Maria da Conceicéo

Dirceu Cruz e Noémia

José Julio Matos e Nazaré

José Ezequiel Gongalves (Juca Rosa) e familia
José Lopes e Neli

Elias de Paula e Eva

Osvaldo da Cruz e Maria Heloisa

213 AN0S
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Vandeir e Marilene

1.7. Localidade Mutuca

Clarisse e Familia
Marlene da Costa
José Dolores

José Miguel

2. Distrito Glaura

Laerte e Familia

José Louro e Familia

2.1. Localidade Praia de Casa Branca

Dunalva e familia

Tipologia Urbano-Arquiteténica

O conjunto arquitetdnico do distrito de Sdo Bartolomeu foi tombado como patrim6nio do municipio de
Ouro Preto em 2007. O conjunto urbano do distrito de Sao Bartolomeu destaca-se pela ocupagéo
harmonica e bem preservada dos séculos XVIII e XIX, concentrada nas Ruas do Carmo e Espirito Santo,
com alguns exemplares nas Ruas do Cérrego, dos Trapiches e da Praia. O casario apresenta linguagem
arquitetdnica homogénea — colonial. A excecdo estd em edificagdes recentes, posteriores a segunda
metade do século XX, que descaracterizam a tipologia e a morfologia urbana do conjunto original —
volumetria, gabarito, relagdo entre area construida e area livre, etc. Outras buscam o modelo colonial e

realizam pastiche.

As edificag6es mais antigas do distrito preservam a tipologia original, bastante simplificada, caracteristica
do século XVIII: em geral, organizadas internamente através de dois ou trés cdmodos dispostos lado a
lado e em sucessao longitudinal com a circulagdo central. O sistema construtivo recorrente € o pau-a-
pique e a alvenaria de pedra nas fundag6es. Na fachada, predomina a predominéncia dos cheios sobre
0s vazios, em proporgao tipica do século XVIII. A verga reta dos vdos, com esquadrias simples, sem
caixilharia e vidro, em folhas cegas de madeira, salienta a caracteristica. No revestimento a simplicidade
ainda predomina com a caiacdo na alvenaria € a pintura em tinta a 6leo, em cores fortes, nas

esquadrias, e no coroamento cachorrada e guarda-p0.
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Fotos 6 , 7 e 8 — Exemplos de edifica¢cdes com tipologia do século XVIII

Autor: Neno Viana.

Sé&o Bartolomeu, outubro de 2005.

A volumetria diminuta, com edifica¢cfes na sua maioria de pavimento térreo, € 0 que gera o carater
horizontalizado do conjunto. Com pés-direitos em torno de 3 metros, as construgdes se limitam a uma
altura, até a linha da cumeeira, de cinco metros (55% das edificagdes). A cobertura é feita com telha
ceramica, tipo capa canal, em geral em 2 &aguas, com cumeeira paralela a rua, também desenho
caracteristico da arquitetura mineira do século XVIII. Quando é o caso de dois pavimentos, as
edificagdes ainda preservadas, chegam até os sete metros e meio, perfazendo do total 29% e, acima

dessa altura, apenas 16%.

Os exemplares do século XIX - em menor nimero - demonstram maior elaboragdo na organizagédo do
espago interno — como a presenca do corredor central -, pés-direitos mais elevados, vergas alteadas, e
um maior nimero de aberturas nas fachadas. O sistema construtivo persiste — pau-a-pique — assim
como o coroamento e as esquadrias; no entanto, encontramos exemplares de edificagdes em adobe. Na
cobertura, continua a telha capa-canal, que acaba por se estender até os dias de hoje, e aparecem
esquemas mais elaborados de 3, 4 aguas. O acabamento das fachadas continua timido e segue o

mesmo esquema do século XVIII.

Fotos 9, 10 e 11 — Exemplos de edificacdes com tipologia do século XIX
Autor: Neno Viana.
S&o Bartolomeu, outubro de 2005.
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Fotos 9 e 10 — Exemplos de edificagdes com o sistema construtivo — pau-a-pique — visivel.
Autor: Neno Viana.
S&o Bartolomeu, outubro de 2005.

Ocupacao e Morfologia Urbana

O desenho urbano original de Sdo Bartolomeu tem como via principal a Rua do Carmo, voltada para o
sentido Sudeste-Noroeste, acompanhando o Rio das Velhas, e as vias secundarias, sdo tracadas
perpendicularmente a primeira. A cidade ainda é pouco adensada, caracteristica esta que qualifica de
forma bastante positiva 0 espaco, com a presenga marcante das areas verdes. Os terrenos séo pouco
ocupados, com 95% dos lotes com apenas uma edificagdo. No arruamento original — Rua do Carmo e
Rua Espirito Santo - os lotes preservam a configuracdo original: frentes minimas, com testadas (em
arruamentos) entre 5 e 10 metros, e profundidades em maior dimensdo. Neste esquema, destaca-se a
presenca e importéncia dos quintais em 68% das edificacfes, onde esta plantada uma parte da
subsisténcia dos moradores, como as hortas, pomares e criacdo de animais. O fechamento dos lotes, na
maioria vazados, deixam transbordar o verde para além dos quintais, principalmente na Rua da Praia,
fundos das casas da Rua do Carmo. Em muitos desses pomares constata-se a presenca de uma grande

variedade de arvores frutiferas, das quais sdo colhidas as frutas para a producdo dos doces artesanais

do distrito.

FaETES.

Fotos 11 e 12 — Vista dos fundos dos lotes da Rua do Carmo a partir da Rua da Praia.
Autor: Neno Viana.
Sao Bartolomeu, outubro de 2005.

87




AMA Rigy
' \

PATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURQO PRETO
CIDADAD
Dossié de Registro da Tradicional Producdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu

Dezembro/2010

300 4
v #o,
#13 Ao’

D — Salvaguarda e Valorizacédo

O distrito de Sdo Bartolomeu sofre com a evasdo dos jovens da comunidade. A maior parte da
populacdo desse distrito € composta por adultos e idosos. Apds 0s quatorzes anos, em geral, esses
jovens deslocam-se para a Sede do municipio para cursarem 0 ensino médio e procurarem o primeiro
emprego. Os pais, por vezes, desejam que os filhos tenham maiores condi¢des para permanecerem no
distrito e que possam dar continuidade a producédo de doces. No entanto, afirmam ter perdido, nas
Ultimas décadas, o principal mercado consumidor da producdo doceira de Sdo Bartolomeu, que era o
Rio de Janeiro. Como vimos, a venda de doces para o Rio de Janeiro ja era prética corrente entre os
doceiros do distrito desde o século XIX. Mas, com as determinacges e fiscalizacdo fiscal e de vigilancia
sanitéria, o transporte para o Rio de Janeiro tornou-se menos lucrativo. Por tal motivo, os comerciantes

fluminenses deixaram, entdo, de comprar o doce do distrito.

Ap0s esse episodio, a produgdo de doces diminuiu. Hoje, os principais consumidores dos doces de S&o
Bartolomeu séo os turistas, os comerciantes locais, proprietarios de pousadas e de restaurantes. Alguns
doceiros comercializam ainda com lojistas do Mercado Municipal de Belo Horizonte. As festas religiosas
realizadas em S&o Bartolomeu e demais distritos de Ouro Preto sdo momentos importantes para a
divulgagdo e venda dos doces produzidos em S&o Bartolomeu. Alguns doceiros mantém ainda hoje a
venda de doces para comerciantes do Mercado Municipal de Belo Horizonte perpetuando uma pratica
comercial das geracBes anteriores. Todavia, com o aumento do fluxo de turismo no distrito, muitos
deles estéo investindo, mais macicamente, na venda a varejo. Alguns desenvolvem ainda medidas para
agregar valor aos doces, como por exemplo, a confec¢cdo de embalagens com cipés e fibras retirados da
mata.

A Prefeitura Municipal de Ouro Preto tem acompanhado a sustentabilidade do turismo em S&o
Bartolomeu e apoiando as festividades tradicionais do distrito. No que se refere a valorizagdo da
producdo artesanal de doces, desde 2006 a Secretaria Municipal de Cultura e Turismo apdia e
acompanha a realizacdo da Festa da Goiaba, um importante evento que celebra a colheita da goiaba
para a producéo de doces artesanais. Essa festa foi criada em 1993, mas deixou de ser realizada nos
anos 1998 e 1999. No ano seguinte, a Associagdo de Desenvolvimento Comunitario de Sao Bartolomeu
assumiu a organizacdo da Festa e desde entdo se tornou um importante evento que celebra a memdria
da producdo de doces do distrito. A Secretaria Municipal de Cultura e Turismo, reconhecendo o valor
dessa festividade para a cultura local, vem investindo e acompanhando sua elaboracéo e execugéo, bem
como da montagem do Centro de Memdria na Casa da Festa. A Secretaria de Cultura e Turismo apoéia
ainda a tradicional Festa de Sdo Bartomoleu e do Divino Espirito Santo, que realizada anualmente em
S&o Bartolomeu.

Outro ponto a ser destacado é a forma organizacional dos doceiros de Sdo Bartolomeu. Até outubro de
2009 os doceiros se organizavam de maneira informal. A partir de Outubro eles se tornaram pessoa
juridica, criando a Associacéo de Doceiros de Sdo Bartolomeu, com registro em cartério. A informalidade
impedia que os doceiros participassem de editais, licitacBes e inscricdes de projetos. A criagdo da
associacdo garantiu maior autonomia para os doceiros deliberarem sobre as questbes relativas a
producdo e comercializacdo dos Doces de Sdo Bartolomeu, garantindo-lhes melhores condigdes para a
comercializacdo de seus produtos. A Prefeitura Municipal de Ouro Preto presta apoio logistico a
Associacdo de Doceiros de S&o Bartolomeu. Técnicos da Secretaria Municipal de Cultura e Turismo,
Agropecuaria e Assessoria Especial de Meio Ambiente auxiliaram a comunidade de S&o Bartolomeu
prestando consultoria para a criagdo da Associacdo de Doceiros de S&o Bartolomeu. Posteriormente,
apoés participarem de cursos de capacitagdo promovidos pela Secretaria Municipal de Agropecuaria, dois
representantes da dita Associacdo passaram a compor a mesa do Conselho Municipal de
Desenvolvimento Rural Sustentavel.

Outro problema detectado, que a Prefeitura Municipal de Ouro Preto em conjunto com os moradores de
S&o Bartolomeu busca sanar esta relacionado a aquisi¢cdo de combustivel utilizado para a producédo dos
doces. Tradicionalmente, os doceiros utilizam as fornalhas a lenha para o cozimento dos doces. Essa
lenha é retirada em suas préprias chacaras ou comprada dos proprietarios de terra na regido. No
entanto, o distrito de S&o Bartolomeu atualmente situa-se em uma &rea de preservacdo ambiental — a
APA das Andorinhas. A retirada de lenhas devera feita de modo a observar as diretrizes que regem as
areas de protecdo ambiental. A principal arvore nativa é a candeia, que estava sendo utilizada em larga
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escala para lenheiros e construcdo de cercas. Em parceria com a EMATER-MG e com a Secretaria
Municipal de Meio Ambiente foram realizadas diversos encontros com os doceiros com a finalidade de
buscar alternativas que aliassem a produg¢do de doces e a preservagdo da floresta, por meio do uso
sustentavel dos recursos naturais. Eles estdo buscando sanar esse problema com pratica de manejo,
plantacdo de eucalipto e compra de lenha autorizada pelos 6rgédos fiscalizadores. A Prefeitura também
arca com despesas referentes a transporte de lenha doada por empresas aos doceiros de Sdo
Bartolomeu.
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Outras ac¢fes intersetoriais tem sido empreendidas pela Prefeitura para a salvaguarda do bem. A
Secretaria de Agropecuaria tem desenvolvido cursos e treinamentos na area de fruticultura,
especialmente com os doceiros da regido de S&o Bartolomeu, apoiado a aquisicdo de frutas e agUcar
com transportes e intermediagdo nas negociacOes, e intermediado também a compra de mudas de
goiabeiras para a formagdo de pomares na regido. Outra importante acédo é a producédo de sementeiras
com a goiaba local. A Secretaria Municipal de Agropecuaria fez a escolha de um terreno de dois
hectares em S&o Bartolomeu para formagdo de um pomar de Goiabas de uso coletivo, com apoio da
EMATER. Ja foi solicitada a andlise do solo e a aquisicédo e calcario dolomitico para corre¢do do PH do
solo. As mudas para plantio no pomar coletivo serdo compradas em viveiro certificado, com apoio da
EMATER e da Prefeitura Municipal de Ouro Preto.

Em relagdo & promocao do bem, a tradicional produgdo de doces artesanais de S&o Bartolomeu tem
recebido uma maior divulgagédo por parte da administragdo municipal nos ultimos anos. Além de ser
divulgada em eventos apoiados pela Prefeitura de Ouro Preto, os doces de S&o Bartolomeu estdo sendo
levados para feiras de turismo regionais, nacionais e internacionais, congressos realizados na cidade,
festas e feiras do municipio, sempre se destacando, além da ja conhecida qualidade dos doces, seu
aspecto cultural como patriménio municipal.

Os produtores tém cada vez mais se apropriado da importancia de seu saber fazer para o municipio e
agregado valor a seu produto. A Secretaria Municipal de Cultural e Turismo viabilizou a confec¢édo e
distribuicdo dos selos de Patriménio imaterial de Ouro Preto para serem utilizados pelos doceiros em seu
produto final com a finalidade de promover o bem cultural.

Plano de a¢Ges

Dentro desse diagnostico, a proposta da Prefeitura Municipal de Ouro Preto para a salvaguarda e
valorizacdo do saber fazer, prevé as seguintes a¢ées:

1- Divulgacéo dos doces de Sao Bartolomeu em feiras de turismo regionais, destacando o registro
da celebracdo como patrimdnio cultural imaterial do municipio;

2- Apoio logistico e cultural a Festa da Goiaba e de S&do Bartolomeu mediante contato e
acompanhamento das atividades;

3- Analise nutricional dos doces para confecgédo de rotulos com tabela nutricional

4- Divulgacao do bem cultural em eventos apoiados pela Prefeitura Municipal de Ouro Preto;

5- Manutencéo e conservacdo do nucleo urbano tombado.

Cronograma das acfes 2011

Acdes/meses jan | fev | mar | abr | mai | jun | jul ago | set out | nov | dez
1 X X X X X X X X X X X X

2 X X X X X X

3 X X X X X X X

4 X X X X X X X X X X X X

5 X X X
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E — Documentacgédo fotogréfica:

‘ Referéncia: | S&o Bartolomeu - Paisagens
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2009 |

‘ Referéncia: Vista panorémica de S&o Bartolomeu |

‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2009 |

‘ Fotografo: | Vicente Tijolo/ Sidnéa Santos | Data: | 2009 |

Referéncia: | Matriz de S&o Bartolomeu / Capela de Nossa Senhora das Mercés
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| Referéncia: Folia do Divino Espirito Santo de S&o Bartolomeu |
‘ Fotografo: | Vicente Fortes | Data: | 2006 |

| Referéncia: | Produtores em S&o Bartolomeu — nucleos familiares de produgdo |

‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2006 |

Referéncia: | Produtores em S&o Bartolomeu — nicleos familiares de producdo

‘ Fotografo: | Jaqueline Dutra | Data: | 2006 |
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| Referéncia: Colheita de Goiaba |
‘ Fotégrafo: | Jaqueline Dutra | Data: | 2008 |

‘ Referéncia: | Producéo de doces em S&o Bartolomeu (preparacédo da goiaba) |
‘ Fotégrafo: | Sidnéa Santos | Data: | 2006 |
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‘ Referéncia: | Producédo de doces em S&o Bartolomeu (Preparacdo da massa) |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2008 |

! e
| Peneira de Taquara / tacho de cobre
‘ Fotoégrafo: | Marcia Arevalo | Data: | 2008 |

Referéncia:

| Referéncia: tacho de cobre/ Peneiras de taquara e cobre |
‘ Fotografo: | Marcia Arevalo | Data: | 2008 |

93



WA R
&1 Q‘
3 S
2 H
T =
™

PATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURQO PRETO

CIDADAD

Dossié de Registro da Tradicional Producdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu
Dezembro/2010

k- \"‘R e x LB i
| Referéncia: Producédo de doces em S&o Bartolomeu (Cozimento) |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2008 |

| Referéncia: | Producéo de doces em S&o Bartolomeu (embalagem)
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2008 |

it *_:*I
| Referéncia: | Producéo de doces em S&o Bartolomeu (preparacdo para o embalo) |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2006 |
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Doces embalados para comercializagcdo atacado e varejo,
respectivamente.

‘ Fotégrafo: | Jaqueline Dutra | Data: | 2008 |

| Referéncia: |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2006 |

Referéncia: | X1l Festa da Goiaba |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2009 |
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‘ Esquete infantil sobre a producéo de doces - durante a X Festa da
Goiaba

‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2008 |

Referéncia: ‘

XIl Festa da Goiaba |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2008 |

\ Referéncia: X111 Festa da Goiaba |

‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2009 |
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| Referéncia: Cavaleiros - X Festa da Goiaba |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2009 |

SANg
PRI To
oo MOQ. 7

| Referéncia: Artesanato de Sdo Bartolomeu e sub-distritos - |
‘ Fotoégrafo: | Sidnéa Santos | Data: | 2009 |

| Referéncia: | Produtos em exposicdo na X Festa da Goiaba |
‘ Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2006 |
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Referéncia: Produtos em exposicdo na X Festa da Goiaba |
Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2006 |

Referéncia: Painéis Centro de Memdria — Casa da Festa |
Fotografo: | Sidnéa Santos | Data: | 2010 |
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F — Registro Audiovisual
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G — Documentacéo técnica

Parecer técnico

Processo: 01/2008

Proponente: Diretoria de Promogéao Cultural — Secretaria de Cultura e Turismo
Objetivo: Registro da Produgédo Tradicional de Doces Artesanais de Sao
Bartolomeu como Patriménio Iméterial de Quro Preto.

PARECER TECNICO

O registro municipal do Patriménio Imaterial foi instituido pela Lei 17/02 e
regulamentado pelo Decreto 59/05. Esta mesma legislagdo torna este conselho o
orgao responsavel pela defesa, promocéo e divulgagao do patriménio cultural do
municipio, constituido pelos “bens de natureza material e imaterial, tomados
individualmente ou em conjunto, portadores de referencia a identidade, 2 agdo e a
memoria dos diferentes grupos que compdem a comunidade local.”

E nessas condigdes que se apresentou a presente proposta de registro,
encaminhada pela Diretoria de Promogao Cultural da Secretaria de Cultura e
TuriS_mo, através da Diretora Sandra Fosque em reunido deste conselho no dia
cinco de dezembro de dois mil e seis.

Dada a novidade do assunto, os conselheiros foram prudentes na analise
da proposta, sendo esta acompanhada de ampla documentagao, incluindo uma
gama de documentos graficos, estudos realizados, legislagao pertinente e um
produto audio-visual desenvolvido pela equipe da Diretoria de Promogao Cultural,
sobre a manifestacao cultural em questao.

Na mesma reunido de apresentagdo alguns conselheiros apresentaram
suas duvidas que foram prontamente respondidas e esclarecidas pela proponente,
sendo que, a conselheira Maria Agripina Neves prestou ainda seus conhecimentos
sobre o assunto.

Uma vez que a Lei 17/02 estipula a inscricdo do bem cultural imaterial em
um dos livros de registro, sendo eles “Saberes e Celebragdes”, “Formas de
Expressao”, e “Lugares”. A presente proposta se qualifica ser inscrita no livro de
saberes e Celebrag:é_es. posto gue a manifestacdo cultural em questdo cumpre
com o0s requisitos estipulados pela legislagao em vigor onde tem que neste seriam
inscritos “Conhecimentos e modos de fazer enraizados no cotidiano das
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comunidades, e /ou rituais e esta que marcaram a vivencia coletiva do trabalho, da
religiosidade, do entretenimento e de outras praticas da vida social”.

Em S&o Bartolomeu somos motivados pela idéia de que o saber tradicional
de nossas comunidades gerou uma preservagao dos espagos e da cultura local
que assim guardou num so lugar, patriménio imaterial, material e natural. Como
nos afirma a socidloga e consultora do MINC, Cecilia Londres, é esse saber, da
mente e do coracéo, que nos ensina a viver em equilibrio com o meio no qual nos
inserimos. A autora nos diz:

Para os que mantém esses estilos de vida, o propésito de se preservar o conhecimento
tradicional e um valioso modo de vida para as futuras geragdes; pode ser igualmente, a
sobrevivéncia fisica, uma vez que a adaptacdo tradicional aoc meio ambiente & capaz de
evitar um estilo de vida que &, em ultima instancia, insustentavel.'

O distrito de Sao Bartolomeu recebeu recentemente tombamento do seu .
casario e das Igrejas e capelas presentes na sua sede. Além disso, 0 mesmo
guarda importante patriménio natural, pois estd banhado pelo Rio das Velhas,
mantendo em seu territério uma grande area inexplorada de mata nativa e tendo
como mata ciliar a produgéo fruticola.

A producdo de doces de Sao Bartolomeu, mais uma das marcas do lugar,
se caracteriza por quatro elementos fundamentais: Ela & tradicional. artesanal,
esta associada ao modo de viver da comunidade local, sendo inclusive, geradora
da principal renda desta e tem produtor o nlcleo familiar.

Ela e tradicional porque se tem registro de sua producdo a mais de dois
séculos e esta presente na historia das familias atuais em mais de trés geracoes.
Ela é artesanal porque n&o se utiliza nenhuma técnica industrial para a fabricagéo
dos doces, sendo os utensilios todos de fabricagdo propria @ com materiais da
regiao, aléem de ser utilizado fogo & lenha.

Como ja especificamos, o nicleo familiar € a méo de obra da producao de
doces. Na familia doceira, geralmente o pai recebeu o saber-fazer do pai ou avé e
o passa a todos os filhos homens, que desde cedo ajudam na producao,
primeiramente nas tarefas mais leves, como a colheita da fruta e a limpeza da

' FONSECA, Maria Cecilia Londres. Para além da pedra e cal. IN: ABREU, Regina & CHAGAS,
Mario. Memoria e patrimbnio. Ensaios contemporaneos. Rio de Janeiro: DP&A, 2003, p. 73.

.
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mesma, e depois na produgao ao tacho. O elemento masculino da produgao,
porém, ndo & mais seguido a risca na comunidade. Entende-se que antigamente
os homens faziam o doce no tacho e tiravam o “ponto”, pois tinham mais forga,
uma vez que perto do “ponto de corte” o doce torna-se pesado e forma uma liga
resistente. Nas ultimas décadas, com a morte dos parceiros e vendo-se na
necessidade de prosseguir com a produgdo para sobrevivéncia, varias mulheres
passaram a fazer o doce, aprenderam a tirar o “ponto” e o passaram a suas filhas,
assim como aos filhos, para que pudessem colaborar na produgdo e assim na
geragao da renda da casa.

Outro ponto importante a ser observado sao as familias que se instalaram
na comunidade nas ultimas décadas e optaram por fazer da producao tradicional
do lugar sua fonte de renda. Em todos os casos observados, & a mulher que opta
pela iniciativa de fazer o doce e o homem gue o comercializa. De gualquer forma,
a produgdo ainda mantém o nucleo familiar como base da mao de obra e
raramente emprega terceiros.

A producédo de doces é realizada da seguinte forma (para os doces de
corte, como sao designados os doces artesanais que sao feitos em barra, como a
goiabada — cascao, principal producdo por ser a goiaba nativa presente em todos
os pomares da regido, a pessegada-cascao, a laranjada, o doce cristalizado de
cidra e laranja):

A fruta & colhida do pomar por volta das 4 horas da manha, o horario &
estabelecido pelo amanhecer do sol, sendo que a esta hora garante-se a colheita
de uma fruta fresca. Uma vez colhida a fruta, nos casos da goiaba, do péssego e
do figo, estes vao para um tanque ou reservatério de agua, onde sao lavados um
aum.

Na etapa seguinte, para a goiabada cascéo e a pessegada cascao, retira-se
o miolo da fruta e separém-se as cascas mais perfeitas e vigorosas, que séo
colocadas em caixotes de madeira. O miolo é posto em baldes de 25 litros.

Da-se entao o fazer da “massa”: coloca-se o miolo em peneiras de cobre ou

de taquara e separa-se da fruta as sementes, no caso da pessegada cascao, o

e

procedimento se da com o intuito de obter uma polpa homogénea da fruta.
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Em seguida & posta a massa no tacho de cobre, 1 balde da fruta tem
aproximadamente 18 kilos. Adiciona-se a massa 15 kilos de agucar e leva-se o
tacho ao fogo brando de lenha, mexendo com o auxilio de pas de madeira,
grandes e pequenas, em formas de remo, sem parar. A casca reservada e entdo
adicionada ao tacho, ja estando previamente cortada ao meio e limpa de carogos
€ impurezas.

Cerca de 2 horas depois, o doce comeca a fervilhar e no falar dos doceiros
a “saltar”, é quando se deve bater o doce, a fim de dar o “ponto” de corte. O ponto
costuma ser testado de diferentes formas. Cada doceiro ou familia tem seu
segredo de como acertar na hora do “ponto”. Geralmente & observada a
consisténcia da liga do doce, que ao ser mexida, se ndo grudar nas paredes do
tacho esta pronta. Ao retirar do fogo a "tachada” é despejada em um caixote de
madeira, forrado por filme plastico e armazenado para dar o "ponto de corte”,
processo que leva em média 15 dias. Cada caixote pesa 25 kilos de doce.

Temos pois, as principais caracteristicas de um sistema basico de saberes
tradicionais com qualidades de um patriménio cultural. Patriménio Cultural que
hoje se preserva com outro olhar, o olhar de quem o vive e sente, de quem o cria,
mantém e recria, por isso as politicas de preservacao nos dias atuais acreditam
que o Registro municipal se faz ferramenta essencial para a ampliagdo das
condigbes de vida de produtores dos saberes tradici_onais. '

Em Minas Gerais, experiéncias como a do Registro do Queijo do Serro,
realizado pelo IEPHA em 2002, nos mostram gue cada vez mais as politicas de
preservacao devem realizadas em ambitos regionais, a fim de observar com maior
propriedade aquelas caracteristicas intrinsecas da regiao que compdem os bens
imateriais das culturas locais. Como nos afirmou nosso Prefeito Angelo Oswaldo,
“O patriménio Imaterial & aguele que nao somente mantemos na mente, mas
principalmente no coragao”, nos fazendo atentar para uma outra afirmacéo, a de
nosso ilustre Guimaraes Rosa, que nos diz: “uma coisa € por idéias arranjadas,

outra é lidar com um pais de pessoas, de carmne e sangue, de mil e tantas misérias
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Nesse primeiro registro a finalidade da Diretoria de Promogédo Cultural é
seguir as premissas do plano nacional de salvaguarda do Patriménio Imaterial,
onde se esclarece que “salvaguardar um bem cultural de natureza imaterial é
apoiar sua continuidade de modo sustentavel”, observando que “o conhecimento
gerado durante os processos de inventario e Registro é o que permite identificar
de modo bastante preciso as formas mais adequadas de salvaguarda”.

Nesse sentido & que nossa Lei Municipal prevé além do registro, as
obrigagbes, por parte do poder publico, de “ampla divulgagdo e promogéo, com a
finalidade de perpetuagdo do bem registrado”, sendo essa obrigagéo a ser levada
a cabo por este Conselho, pela Diretoria de Promogao Cultural e pela comunidade
como um todo.

Quro Preto, 01 de abril de 2008.

Sandra Fo qde
Diretora de Promogéao Cultural — Secretaria Municipal de Cultura e Turismo
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Parecer do Conselho

LLASELHO MUNCIPAL DT PRESERVAGAO DO PATRIONIO CULTURAL E NATURAL DE OURO PILE o

Processo: 01 / 2008 .
. Proponente Diretoria de Promogdo Cultural — Secriaria Municipal de Cultura & Turismo
Objetive Registra da Produgdo Tradicional de Dozes Aresznais de Sa0 Bartolomeu com

FPatriménie Imaterial de Ouro Preto

PARECER DO CONSELHO MUNICIPAL DE PRESERVACAQ
DO PATRIMONIO CULTURAL E NATURAL DE OURO PRETO

Apés a apresentagéo dos argumentos da proponente sobre o bem cultural em
questio em reunido deste dradio em cinco de dezembro de dois mil ¢ seis e de preciso
parccer téenico encaminhado ao mesmo e aprovado em reunido do dia no dia trés de
abril de dois mil e oito. o Conselho Municipal de Preservagado do Patriménio
Cultural e Natural de Ouro Preto aprova o Registro Municipal de Producio

Tradicional de Doces Artesanais de Sic Bartolomeu como bem cultural de

paturesa imaterial a ser inscrito no “Livro de Saberes e Celebragfes”, instituido

pela Lei Municipal de n.° 17/02, com conseqiiente direito ao titulo de “Patrimdnio

Cultural de Quro Preto”.

Quro Preto, 04 de abril de 2

obbi

Municipal de

Gabriel Simd

Presidente do Conskl
Preservagao do Patriménio Cultural @ Natural de Oure Preto
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Ata de Aprovagdo Provisdria (Abertura do Processo)

CONSELHODE PRL._ERVACAG DO PATRIMONIO CULTTRAL &
“ATOURAL DE OURO PRETO

ALA DA REUNIAC GRDINAL{4 DO CONSELHO DE PRESERVACAC DO PATRIMONIO
CULTURAL E NATURAL BE 1512.06 '

fosetnce dias do més de dezembro de dovs mul e sess, as dezoite horas & {uarenia minutos, ng Caaa' .
dos Conselhos, siteada na Rua Sio José, o° 215, sola 104, Ceatro, Curo Prete — MG, teve imicic 2
reunido erdinaria da Conselho Municipal de Preservagio do Patriménio Cultural e Natural, sob a
residéncia do Senhor Armando Maia W ood, Representante Titular da Universidade Federal de Quro
reto, e com a presenga dos seguintes membros: Maria Agripina Neves, Representante Titular da
Comissio Ouropretana de Folclore: Silviane Pedrosa, Raﬁresmtmm Titular da Secretana Municipal
de Mew Ambiente, Carlos Henrique Azevedo. Representante Suplente da Secretana Municipal de
Ubras, Cliudia Regina Alencar, Representante Titular da Seeretaria Munici pal de Cultura & Turismo,
Jurema Marteleto Rugani, Representanic Suplente da Secretaria Municipal de Pamimébnio e
Deseavelvimento Urbano; Liliane de Castro Vieira, Representante Suplente do IPHAN e Vicenie
Custédio, Representante Titular da APOP Tivemos, tumbém, a participaq@o de Silvana Vanéssa
Peixoto. Coordenadora da Casa dos Conselhos: Alex Fernandes Bolrer, da Secretaria Municipal de
Patiménio e Desenvolvimesto Urbano, Waria Cristing Caire Silva, Diretora de Regulagio Uthana e
Clarissa Humberto Duarte, Arquitets da Secretaria Municipal de Patriménio e Desenvelvimento
Urbano. ABERTURA - Aumando Wood, apds cumpnmentar a todos os presentes, deu inicio aos
irabalhos do dia fazendo a verificacio do quomm. Armando nomeou Silvana para secretariar g presents
reunillo ¢ & pediu que fizesse 3 leitura da atz da Reunifio Ordingria de sete de novembro de dois mil &
seis ¢ 2 aw da Reunifio Extraordindria de vinte e oito de novembro de deis mil e seis Apgs lettura
perguntou aos conselheiros se havia alguma manifestacio sobre as atas Nio havendo nenhuma
manifestagio as mesmas foram zprovadas por unanimidade. Dando continuidade aos trabalhas,
Armando passeu i elabomcio e aprovegio da pauta pedindo aos conselheiros presentes que sugerissem
08 assuntos, 5anlc‘[6 eles: 1° Apresentagdo da Diretora de Fromogio Cultural, Sandra Fosque, sobre og
doces de Sdo Bartolomeu e 2°. Estudo do Conjunto Arquiteténice do eixo da Rua 07 de Setembro de
Cachoeinn do Campo — Chalé das Mereds A pauta da reunilio fol aprovada pela unanimidade dos
presentes. Armando passou a palavra a Sandra Fosgue que explicou acs conselherros que é o Conselho
P de Preservagiio quem promove o registro do patriménio imaterial, de acordo com & Lei o° 1702 Em
seguidy passou a apresentar o trabalko efetuado pela Diretcria de Promogdc Cultural sobre os doces

anesanais de Sdo Bartolomeu. Inicialmente Sandra plicou que foi feitz uma pesq(‘sa histénica po

T~ o (T U
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CONSELHO DE PRESERVACAO DO PATRIMONIO CULTURAL E
NATURAL DE OURC PRETO

Alex Bohrer, enwevistas com os doceiros, momento que alertaram sobre a importincia do preparo da
terma ¢ a separagio das sementes para o plantio da fruts. Sandra comentou que houve vinos resgates,
como por exemplo, a festa da goiaba. Fizeram reunides e oficinas com os doceiros, pesquisaram como
€ o processo de fabricagdo dos doces e, também, um urbalho sobre os doces com 0s alunos das escolas.
Sandra apresenton aos conselheiros viras foles dos doceiros fabricando os doces e um video. Sandra
informou gue deste trabalho resultou um dossié. A conselheira Agriping falou ym pouco sobre a
prodtllga‘w do doce de goiaba Armande Wood questionou sobre o contexto histérico ¢ fol ssclarecido
por Alex Bohrer. Apés ampla discussfo sobre o assunto os comselheiros foram favorives pela
continudade do trabatho que estd sendo desenvolvido com os doceiros e o registro da produgio
artesanal de doces de Sdo Bartolomeu no Conselho de Preservagio do Patriménic Cultural e Natural,
Agripina chama a atengido pelo fato de que a produgio de doces ultrapassa o5 humites geograficos de
530 Bartolomeu. O segundo assunto da pauta fecu para a proxima reunido, Armando Wood ceavidou
o8 conselheros pam a préxima reunifo a se realizar no dia 09 de Janeiro de 2007, a8 17:30 horas, na

Casn de Gonzaga ¢ encerrou a reunido conxos trabalhos registrados nesta ata que, apds lida e aprovada,

serd mtmﬂiima anéssa Pefcoto, secretina ad hoc, e pelos demais presentes.
i : : . s
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Ata de Aprovagdo Definitiva

LS

3

CONSELHO MUNCIPAL PE PRESERVACAD oy PATRIMONIO COLTURAL ENATURAL DE 0RO I'RETOD

ATA DA 4 RELNIAD ORDINARIA Do) CONSELHO MUNICIPAL DR PRESERVACAG LE1W]
PATRIMONIG CULTURAL £ NATURAL pE OURO PRETO
Aps 1réz dias do més Je abril de duis mif e ST, A5 dezoine horas, no auditério da Casy de Gonzaga, siuads

na Rua Clindia Manoel, Centro, Ourg Preto, teve inicio a quarts Reunifo Ordindria da Conselho de

Preservacio do ang de dois mil ¢ oita, saob 4 Presidéncia do Sephar Gabriel Simies Gabbi, memibes

i

=

a

4

3

6 tituler, representante da Secretaria Municips] de Pawiménio ¢ Desenvolvimento L.'rha1_1cu (SMEDLY) 2 com a
7 presenca dos seguinies membros: Liliane de Castrg Vieira, membro suplenie, fepresentante do [PHAN,
8 Antbnio Carlos de Oliveira, membeo suplents, representanie ds Secretaria Municipal de Cultura e
§  Turismo: Josefa Clars Lafuente Monteiro da Silva, membre suplente, representante da Secretaris
0 Municipal de Mejo Ambiente: Maria Agripina Neves, membpy tiwlar, representante da Comissilo
Duropretana de Folelore: Armando Maja Wood, menibro titular, representance da Universidade Federa|
de Ouro Preta: Eliang Camargo de Souza, membro suplente, Fepresentante da ONG Serrs do Frowin e
Maria Cristina Cairo. membeo suplente, Tepresentants da Secreraria Municipal de Fatrimdnio
Desenvalvimenis Urbano. Tamhem participaics, a Diretors de Promogdo Cultural, Sandps Fozque, w
- Bssessora, Mirein C. dy Massena, da Secretaris Municipal de Cuitue & Turismo, e Silvana Vanessa
Peixotn, Assessor Municipal, Coordenadora da Casy dos Conselhas, ABERTURA - Apcs a verificagfio
do guorum, em segunda chamada, o senhar Presidente dey inicio 203 trabalhas do diz nemeanda Silvang
5300 A elaboracio dy Pauta, solicitando g0 conselheiros

mesma aprovade e assim constituida: 1% - Fajur o

o do Cintra, pertencente a0 Dhstrito de Ssne Antdnio dao

. 187 parte da Programg de Valorizapdo e Preservaciio do Putrimanie Imaterial do

Dos Remédios da Fun dio do Cintra. APds a epresentagiy, Sandra propas fuser

| 9 trabalhio oo 4 cemunidade ¢ soficiion o #poio do Conselho de Preservacio, 0 conselheirg

#l i AL
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CONSELHO MUNCIPAL DE PRESERVACAD DD PATRIMONIO CULTURAL E NATURAL DE Q.U-Raﬁ
& .:

Sandra concordou e salicitow tambem ao Conselho gue nio deixe as iniclative: da Diretoria de p
Culwral rn.urrc:nl:;'n, pais neste uno haverd eleigies, ¢ ela amalmente estd como Diretora ds drea,
partir do 2no que vem pode ndo estar. Entio seria intetessante o Conselio de Fmgm-mq
conhecimento de todas as aghes que estio sendo feitss neste sertide & interceder pela comtin l
trabalho. que é muite Importantz. A conselheira Maria Agripina comentou gue seria interessante copy
com o paroce da capefa onde acontece a festa o que tanio & capela guanto a sant também p]'eciaa.\.--
preservados. Diante de tal declaragio o Presidente Gabriel sugeriv gue o Conselho de Prese
colocasse também em votagio a abertura do processo de tombamento da capela e da imagem, 4
Caonselho de Preservacio aprovou por unanimidade a abertura do processo de registro da Fes
Nossa Senhora dos Remédios no Liveo de “Saberes e Celebraghes” ¢ a abertura do processo
tombamentn da Capels e da imagem da referida Santa pertencentes i localidade de Fundiao dg
Cintra, no Distrite de Sante Antinio do Sako. Em seguida foi dada a palavra 8 Marcia que fez a leit T
ao Conselho de Preservacio do pargeer técnico da Diretoria de Promog@o Cultumal sobre o Registra dog
Doces de 5o Bartolomen. Apds detalhamento e esclarecimentos, o Conselhe de Preservacio aprovo
por unanimidade o parecer técnico sobre o registro da Produgio Tradicional de Doces Ariesanais del
S&0 Bartolomew como Patriménio Imaterial de Ouro Preto. Como 0ltimo assunto da paua, CGabris '4
informou acs consclheiros que nio houve impugnagdio, em tempo hdbil, a0 tombamento definitiva
Canjunto Urbano & Ferrovidrio de Rodrdgo Silva (Micles Histdrico) e que, portanto, o Conselho p.::.d-m_ﬁ_
volar o seu tnmhz.melnm definitivo. Por unanimidade dos conselheiros presentes, o Conselho de
Preservagio aprovou o tombamento definitive do Conjunto Urbano e Ferrovifrio de Rodrigo Silwr.
{Nicleo Histdrico). Antes de encerrar a reunifio o presidente passou a palavra foi 2 Silvane, coordenadora ,
da Casa dos Conselhos. que informou que o mandato dos atuais consclheiros do Conselho Municipal de 3
Preservago vencera no dia M de abol de 2008, ¢ que em razde disto, ja forem encaminhadas
correspondEncias pata tedas as entidades que o comple, solicitando a indicagho de noves membros, Dessa
forma, Silvana acredita que ne reunido ordindria do més de maio oz noves consglheiros possam tomar
posse e der continuidade so impoertante trabalhe desenvolvide até entio, Gabriel infomoo que feard come
ponte de pauta da proxima reunifio uma solicitacic de tombamento feita pele Prefeila Municipal. a ser lida
¢ discutida pelos conselheiros, Mads mais bavendo s ser tratade o Senhor Presidente encerrou a reunifio

com os trabalhos registrados nests ata que, apw‘ Tida e aprovada, serd assinada por mim, Silvans Vangssa
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Decreto / homologagdo do registro e sua publicagdo

AR RN R R AR AR AR AR RRRRRR Y

PREFEITURA DE OLRO PRETO
Fraga Barde do Rie 3fance, 12

Bilar Ours Breto MG 15200-000
Tell31] 3559 3200

PR

PREFEITURA MUNICIPAL DE QURO PRETO PATRLMORIC

CITAATIALY

DECRETO N" 1096 DFE. 15 DE ABRIL DE 2005

Estabelece o Regisro  da  producio
tradicional de doces artesanais de Sio
Bartolomeu come patrimdnio  cultural
imaterial do Municipio de Ouro Preta.

O Prefeilo de Oura Preto, no uso de suas atribuigdes legais, em atendimento
ao disposto na Lei Municipal 17/2002 e no Decreta Municipal 3972005,

DECRETA:

Art. 1" Fica registrada, a partir desta data, como Patrimdnic Cultural
Imaterial de Ouro Preto, a Produgdio Tradicional de Doces Artesanais do Distrito de Sho
Bartolomeu, a ser inscrita no Livro “Saberes e Celebragbes™.

Art. 2° TFica a Secretaria Municipal de Cultura e Turismo, atraveés da

Diretoria de Promogfio Cultural, autorizada a adotar todas as medidas necessarias para 2
implementagio do Registro estabelecido neste decreto. bem como as atribuigbes
estabelecidas no Deereto 592005,

Art.3* O Consclho Municipal de Patriménio Cultural ¢ Natural de Ouro
Preto devera viabilizar a ampla divulgagho do presente Registro. conforme ressaltado pelo

artigo 26 do Decreto Municipal 59/2003.

Art, 4% - Este Decreto entrard em vigor na datn de sua publicagio.

Ouro Preto. Parriménio Cultural da Humanidade, 15 de abril de 2008,
duzentos e novenla e seis anos da instalagio’da Camara Municipal ¢ vinte e seis anos do

A:Qiu Oswaldo de Aratjo Santos . |

Tomhamento.

PUBLICACAQ

Publicad ¢/ , mediante afixagio nas
portarias dos prédics da Prefeitura e
da Cimars Municipsl, nos termos do
wit 32, da Lei Crganice uun!r.lpyi. en

1 04 400

'

\ Secrata rimMunicipa! de Governa |

Prefeito de Ouro Preto
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Inscricdo no Livro de Registro de Saberes e Celebracbes do Municipio de Ouro Preto
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Carta de Anuéncia dos detentores do saber

CARTA DE ANUENCIA

A Associagiio de Doceiros ¢ Agricultores Familiares de Sio Bartolomeu (ADAF), inscrita no

CNPIJ: 11.701.087/0001-40, sediada & Rua Corrego Acima, 194, Sao Bartolomeu, Ouro Preto-MG,

representante dos doceiros do distrito de Sio Bartolomeu, municipio de Ouro Preto, estd ciente e
concorda com o Registro da Produgio Artesanal de Doces Tradicionais de Sio Bartolomen,
como patriménio cultural imaterial do Municipio de Ouro Preto.

A ADAF entende que a Associagio, bem como a comunidade do distrito de Sdo Bartolomeu sio
diretamente beneficiadas por essa medida. além de salvaguardar esse importante bem imaterial do

NOsso municipio. ‘
Atenciosamente,

Quro Preto, 10 de janeiro de 2010.

Pia Marcia Guerra

Secretaria da Associagiio de Doceiros e Agricultores Familiares de Sio Bartolomeu

T

Vicente Fortes

Tesoureiro da Associagiio de Doceiros e Agricultores Familiares de Sfo Bartolomeu

113




ANA Rigy
> <
201 B
s
2 >
=
| 3 ™~
R gy pur™®
FATRIMONIO PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO

CIDADAD

Dossié de Registro da Tradicional Producdo de Doces Artesanais de Sdo Bartolomeu
Dezembro/2010

Ficha Técnica

Coordenacéo

Sandra Fosque Sanches
Sidnéa Santos

Pesquisa e Escrita do Inventario
Alex Boher (2005-2007)

Claudia Coimbra (2005)

Jodo Paulo Martins

Helenice Afonso Oliveira

Marcia Concei¢cdo da Massena Arévalo
Sueli do Carmo Oliveira

Realizac&o de entrevistas

Marcia Conceigdo da Massena Arévalo
Sueli do Carmo Oliveira

Luiz Carlos Teixeira

Realizac&o de atividades de Educacado Patrimonial
Claudia Coimbra (2005)

Jaqueline Gongalves Gaede

Maria José Germano

Marcia Concei¢cdo da Massena Arévalo
Sueli do Carmo Oliveira

Fotografia

Marcia Conceigdo da Massena Arévalo
Sueli do Carmo Oliveira

Sergio Sanches

Imagens de video

Zoom Producdes

Edicdo DVD

Sergio Sanches

Narracdo DVD

Sidnéa Francisca Santos

Roteiro DVD

Méarcia Concei¢do da Massena Arévalo
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